STARA STOCZNIA

RESTAURACJA
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TRZY KORONY BOUTIQUE

MENU SEZONOWE
A gdy pora roku ...

PRZYSTAWKI
APETIZERS

Kasztany duszone z boczkiem i dynig, prawdziwki, szalotka, rozmaryn, czosnkowa grzanka
Chestnuts braised with bacon and pumpkin, porcini, shallots, rosemary, garlic toast

Placuszki z kalarepy z wedzonym tososiem i kwasna Smietana
Kohlrabi pancakes with smoked salmon and sour cream

ZUPY
SOUPS

Krem z dyni zimbirem i chorizo, chili czerwone, cebula, czosnek, pestki dyni, grzanka
Pumpkin cream with ginger and chorizo, red chilli, onion, garlic, pumpkin seeds, toast

Krem z bobu, ziemniak, Smietanka, czosnek, chipsy z boczku, grzanka
Broad bean cream, potato, cream, garlic, bacon chips, toast

DANIA GEOWNE
MAIN DISHES

Schab po staropolsku, czosnek, kolendra, gozdziki, duszona na masle brukselka, ziemniaki
puree, sos kurkowy

Polish-style pork chops, garlic, coriander, cloves, brussels sprouts stewed in butter, mashed
potatoes, chanterelle sauce

tosos z czarng soczewicg i kaparami, smazony jarmuz, marchewka, czosnek

Salmon with black lentils and capers, fried kale, carrots, garlic

Makaron linguine z grzybami, borowik, kurki, carpaccio z trufli, oliwa, czosnek, cebulka
szalotka

Linguine pasta with mushrooms, boletus, chanterelles, truffle carpaccio, oil, garlic, shallot onion

DESERY
Tarta ze sliwkami, lody waniliowe, mieta
Plum tart, vanilla ice cream, mint
Krokiety z jabtkiem, masto, cynamon, sos czekoladowy, bita $mietana, gatka lodow
waniliowych
Apple croquettes, butter, cinnamon, chocolate sauce, whipped cream, and a scoop of vanilla ice
cream
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