
Zupa: 
Forma podania:  serwowane

Rosół  wiejski  z  domowym makaronem 

Danie główne: 
Forma podania:  serwowane

Dorsz zapiekany z z iołami i  sosem 
śmietanowo -  koperkowym, podany z pieczonymi

ziemniaczkami i  gotowanymi z ie lonymi warzywami

lub 

Zrazik i  wieprzowe w sosie własnym, 
podane z kaszą gryczaną i  surówką 

z ogórka k iszonego z cebulką 

Deser:  
Forma podania:  serwowane 

Ciasto czekoladowe  

Kawa,  herbata (min.  3 rodzaje) ,  woda (bez l imitu) ,  
Soki :  jabłkowy,  pomarańczowy (po 500 ml na osobę)

Dekoracje:  bia ły  obrus,  kwiaty ,  świeczki



Zupa: 
Forma podania:  serwowane,  do wyboru 1 pozycja

Rosół  wiejski  z  domowym makaronem 
Krem z pomidorów z grzankami 

Krem z z ie lonych warzyw z grzankami 

Danie główne: 
Forma podania:  na półmiskach,  do wyboru 2 pozycje ,  100% porcj i )

Pierś gr i l lowana z mozzarel lą i  suszonymi pomidorami
Devolay z masłem i  pietruszką

`Polędwiczki  z  kurczaka w sosie serowym
Karkówka w sosie własnym

Fi let  z  dorsza w sosie śmietanowym

Dodatki:
Ziemniaki  gotowane lub opiekane

Kasza gryczana

Surówki:
Zestaw trzech surówek:  

colesław,  buraczki  g lazurowane,  marchewka z jabłk iem

Ciasta:  
Forma podania:  na półmiskach,  do wyboru 2 pozycje ,  100% porcj i

Ciasto czekoladowe
Sernik na kruchym spodzie

Szarlotka 

Kawa,  herbata (min.  3 rodzaje) ,  woda (bez l imitu) ,  
Soki :  jabłkowy,  pomarańczowy (po 500 ml na osobę)

Dekoracje:  bia ły  obrus,  kwiaty ,  świeczki



Zupa: 
Forma podania:  serwowane,  do wyboru 1 pozycja

Rosół  wiejski  z  lanymi k luseczkami 
Krem z buraka pieczonego z serem feta i  prażonym słonecznik iem

Krem z batatów podany z grzankami 

Danie główne: 
Forma podania:  na półmiskach,  do wyboru 2 pozycje ,  100% porcj i )

Pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem i  serem feta 
Polędwiczka wieprzowa w sosie pieczarkowym

Pieczony łosoś podany z sosem cytrynowym
Pierś z kaczki  podana z pieczonym jabłk iem i  żurawiną

Dodatki:
Forma podania:  na półmiskach,  do wyboru 2 pozycje

Ziemniaki  gotowane lub opiekane
Kasza gryczana

Kopytka włoskie z masełk iem
Ryż jaśminowy

Surówki:
Zestaw trzech surówek:  

colesław,  buraczki  g lazurowane,  marchewka z jabłk iem

Ciasta:  
Forma podania:  na półmiskach,  do wyboru 2 pozycje ,  100% porcj i

Sernik na kruchym spodzie
Szarlotka 

Tarta z del ikatnym kremem mascarpone i  owocami
Wegańska tarta dakty lowa -  orzechowa 

Kawa,  herbata (min.3 rodzaje) ,  woda (bez l imitu) ,  
Soki :  jabłkowy,  pomarańczowy (po 500 ml na osobę)

Dekoracje:  bia ły  obrus,  kwiaty ,  świeczki



Tort komunijny (waga 2,5-4 kg)

Tort  z  masą mascarpone i  bitą śmietana przekładany owocami 
(  do wyboru:  truskawka/ mal ina/ owoce leśne/ brzoskwinie)  

z  toperem I  Komunia święta 120 z ł/kg
·      Tort  czarny las – intensywnie czekoladowy z wiśniami i  kremem 130 z ł/1kg

·        Torty tematyczne (Oreo,  Snickers,  K inder,  Bounty,  Twix)  150 z ł/1kg 

 Serniki (b laszka śr .  26 cm. ,  około 12-14 porcj i )

Sernik k lasyczny na kruchym spodzie 170 z ł
Sernik na z imno z owocami i  galaretką 200 z ł  

Sernik tematyczny z dekoracjami (Oreo,  Kinder,  Snickers,  Twix)  190 z ł

Tarty  (b laszka śr .  26 cm. ,  około 12-14 porcj i )

Tarta z del ikatnym kremem mascarpone 
i  owocami sezonowymi 150 z ł .

·        Tarta tematyczna  (rafael lo /  snickers /  oreo)  160 z ł   
Tarta czekoladowa z karmel izowanymi orzechami 160 z ł

·        Wegańska tarta dakty lowo – orzechowa 180 z ł

 
Inne ciasta

Domowa szarlotka 170 z ł   (b laszka kwadratowa,  2 ,0-2,5 kg)
Ciasto czekoladowe 150 z ł  (b laszka kwadratowa,  1 ,0-1,2 kg)

Ciasto marchewkowe 160 z ł  (b laszka kwadratowa,  1 ,0-1,2 kg)



Przystawki:

Tart inka z serem camembert ,  orzechem włoskim i  żurawiną (90g/os)  – 18 z ł
Tort i l la  z  kurczakiem, warzywami i  sosem koktaj lowym (110g/os)  – 21 z ł  

 Ś ledź w konf i turze z czerwonej  cebul i  (100g/os)  -  16 z ł
Sałatka z wędzonym łososiem, warzywami i  grzanką

 czosnkową (100g/os)  – 25 z ł
Roladka z kurczaka z suszonymi pomidorami (100g/os)  – 23 z ł  

 Glazurowany schab z morelą i  żurawiną (80g/os)  -  23 z ł
Carpaccio z buraka z serem kozim i  rukolą (80g/os)-  23 z ł

Opłaty za dzieci:

Dzieci  do lat  3 – bezpłatnie 
jeśl i  korzystają z  menu dorosłych
Dzieci  od 3 do 10 lat  – 75% ceny

Menu dla dzieci:  

Pierś z kurczaka w płatkach kukurydzianych 
Kuleczki  z iemniaczane

Surówka z marchewki  i  jabłka 

Kontakt:
So Stay Hotel ,  u l .  Kartuska 18,  80-104 Gdańsk,  
kontakt :  manager@sostayhotel .pl ,  te l .731 223 346
Kawiarnia Kuźnia,  ul .  Gościnna 10,  80-032 Gdańsk,  
kontakt :  kuznia@gfis .pl ,  te l .731 223 347 

*
 

Niniejsza oferta komuni jna może ulec zmianie w przypadku
 nieprzewidzianego wzrostu inf lacj i  i  cen.   


