Oferta Weselna
na rok 2024

REZYDENCJA SOSNOWA LUXURY

Turystyczna 8D, Janow Lubelski
+48 669 005 500
recepcja@rezydencjasosnowa.pl



@fw&/z% MNarzeczeni

Tu wtasnie zaczyna sie Wasza historia.

Przed Wami czas przygotowan do tego najwazniejszego
dnia w zyciu - slubu i wesela.

Majgc za soba setki zorganizowanych wesel,
mozemy z petnym przekonaniem stwierdzic,
Ze bedzie to piekny czas.

Zaopiekujemy sie Wami, najlepiej jak potrafimy,

Wykorzystamy catag naszg wiedze i doswiadczenie,
aby zorganizowac¢ Wam piekny slub i udane wesele.

Wazne sg dla nas wszystkie Wasze potrzeby.




Nasza lokalizacja, to niesamowite miejsce,
ktore na dtugo pozostanie w Waszej pamieci.

Bogate przyrodniczo Lasy Janowskie, oraz malowniczo
potozony Zalew Janowski, stanowig integralng czesc
naszego sgsiedztwa.

Ponadto, specjalnie zaprojektowany ograd,
pozwoli na chwile odetchnienia dla gosci weselnych.

Jest to takze idealne miejsce na wymarzong sesje fotograficzng;)
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Oferta Obejmuje:

. wynajem Sali Balowej oraz foyer
staropolskie powitanie chlebem i solg
wino musujgce dla wszystkich gosci
. pokoj dla Mtodej Pary
. serwowane 5-daniowe menu
bufet uzupetniany do 3 godzin (zimny, ciepty, stodki)
. specjalne menu dla dzieci
. profesjonalng obstuge kelnerska
mozliwosc¢ wykonywania sesji zdjeciowych w ogrodzie Rezydencji

mozliwosc skorzystania z ustugi doswiadczonej weeding plenerki

ktora pomoze Wam w organizacji najpiekniejszego dnia w zyciu
oraz realizacji najbardziej szalonych pomystow




ZOMUWQ/ sala weselna.

Naszym atutem jest wyjgtkowa i zarazem nowoczesna
sala weselna, moggca pomiesci¢ nawet do 500 gosci.

Dajemy Wam mozliwosc roznorodnej aranzacji sali i stotow.
Zainstalowane wielofunkcyjne oSwietlenie,
pozwoli na stworzenie wyjatkowego klimatu.
Posiadamy rowniez bogate zaplecze audio - wideo
oraz wszechstronng antresole z widokiem na sale taneczna.




Przez zotadek do serca;)

To stare jak swiat powiedzenie, idealnie wpisuje sie w tak
wyjatkowy dzien.
Od zawsze, wyznacznikiem udanego wesela jest
dobra zabawa i jeszcze lepsze jedzenie.

Nasi kucharze to wyspecjalizowani fachowcy, ktdrzy przygotowujg
potrawy z najwyzszg starannoscia, oraz zawsze
ze swiezych i najlepszych produktow.

Nasza obstuga, zawsze stoi na wysokosci zadania,
aby podawane dania byty na czas oraz zawsze gorgce.

W dalszej czesci naszej oferty, chcemy przedstawi¢ Wam,
kilka propozycji z naszego MENU.



Idealne dla tradycjonalistow.

Zupy (do wyboru):

Rosdt z makaronem

Krem z pomidoréow

Zur staropolski z jajkiem i kietbasa

Dania gtéwne (do wyboru):

Kotlet schabowy

Kieszonki wieprzowe faszerowane serem

Schab faszerowany pieczarkami / brokutem i sliwka
Szynka wieprzowa z morelg i goZzdzikami

Karkoéwka pieczona

Poledwiczki wieprzowe

Deser (do wyboru):

Lody owocowe z bitg smietang
Mus gruszkowy lub brzoskwiniowy
Panna cotta z sosem malinowym

Dodatki (do wyboru):

Ziemniaki z wody/opiekane lub puree

Sosy: pieczeniowy, grzybowy, winno-miodowy
truflowy, cebulowy, z zielonego pieprzu

Surowki

Biata kapusta

Marchewka z chrzanem
Cwikta

Kapusta pekirska,
Surdwka z pora lub selera

Napoje

Kawa z ekspresu
Herbata rézne rodzaje
Soki w dzbankach
Woda mineralna
Pepsi, Mirinda, 7up

Goraca kolacja | (do wyboru):

Kotlet de volaille

Roladka z kurczaka z brokutem i pomidorem w boczku
Roladka z kurczaka z mozarellg i pomidorem

Roladka z kurczaka ze szpinakiem i ricottg

Roladka z kurczaka z serem, szynkg, cukinig i papryka
Wyluzowane udko z kurczaka, faszerowane miesem
drobiowym, zawijane w boczku z ryzem

Goraca kolacja Il (do wyboru):

Barszcz czerwony z: pasztecikiem, krokiecikiem,
babeczkami z masg jajeczna, paluchami z kminkiem,
zapiekanki z pieczarkami

Dodatki (do wyboru):
Zapiekanka ziemniaczana
Kasze (gryczana, bulgur)
Ryz, frytki

Warzywa korzenne julienne
Satata z sosem vinegrette
Fasolka szparagowa

Mini marchewki

Gorgca kolacja Il (do wyboru):

Dorsz pieczony na warzywnym ratatouille
Kapusta z zeberkami w glazurze
miodowo-musztardowej

Bigos staropolski ze sliwka i grzybami
Baktazan lub papryczki z miesem mielonym
i warzywami, zapiekane z serem

Lasagne z miesem i sosem pomidorowym
Lasagne szpinakowe

Szasztyk drobiowy

Przekaski
Do wyboru, 10 pozycji z MENU "Przekaski"
str. nr. 12

Cena: 300 z/0soba

*** mozliwos¢ modyfikowania pakietu,
lub przygotowania wtasnej oferty



Propozycja dla cenigcych urozmaicone smaki.

Zupy (do wyboru):
Krem z cukinii
Zupa grzybowa
Zupa minestrone

Bulion z nalesniczkami, szarpang wotfowing i warzywami

Dania gtéwne (do wyboru):

Filet z pieczonego sandacza z sosem cytrynowym
Dorsz pieczony z sosem limonkowym i szczypiorkiem
Karkéwka pieczona z ziotami w sosie pieprzowym
Poledwiczki wieprzowe sous-vide w sosie truflowym
z warzywami korzennymi

Deser (do wyboru):

Klasyczne Tiramisu

Ciastko czekoladowo-malinowe
Szarlotka z lodami waniliowymi

Dodatki (do wyboru):

Ziemniaki z wody/opiekane lub puree

Sosy: pieczeniowy, grzybowy, winno-miodowy
truflowy, cebulowy, z zielonego pieprzu

Surowki

Biata kapusta

Marchewka z chrzanem
Cwikta

Kapusta pekinska,
Surdwka z pora lub selera

Napoje

Kawa z ekspresu
Herbata rézne rodzaje
Soki w dzbankach
Woda mineralna
Pepsi, Mirinda, 7up

Goraca kolacja I (do wyboru):

Schab w sosie kurkowym

Piers z kurczaka po toskarisku z pomidorami
i bazylig

Goraca kolacja Il (do wyboru):

Barszcz czerwony z: pasztecikiem, krokiecikiem,
babeczkami z masg jajeczng, paluchami z kminkiem,
zapiekanki z pieczarkami

Kwasnica z zeberkiem

Dodatki (do wyboru):
Zapiekanka ziemniaczana
Ryz, frytki

Kasze (gryczana, bulgur)
Warzywa korzenne julienne
Satata z sosem vinegrette
Fasolka szparagowa

Mini marchewkami

Goraca kolacja Il (do wyboru):

Zeberka w sosie miodowo-musztardowym
Kapusta z z zeberkiem

Bigos staropolski ze sliwkg i grzybami
Baktazan lub papryczki z miesem mielonym
i warzywami, zapiekane z serem

Lasagne z miesem i sosem pomidorowym
Lasagne szpinakowe

Przekaski
Do wyboru 10 pozycji z MENU "Przekaski"
str. nr. 12

Cena: 350 zt/0soba

*** mozliwos¢ modyfikowania pakietu,
lub przygotowania wtasnej oferty

*** mozliwos¢ wyboru dan z oferty
"Tradycyjne Wesele"






Prestizowa oferta dla wymagajacych

Zupy (do wyboru):

Zupa z zielonych szparagow z oliwg truflowg

Zupa cebulowa zapiekana z grzankg serowg
Esencjonalny bulion grzybowy z pierozkami z kaczki

Dania gtéwne (do wyboru):

Delicja z kaczki w sosie Sliwkowym z buraczkami
balsamico i kopytkami

Wykwintne poledwiczki wieprzowe sous vide

w sosie truflowym z fasolkg szparagowa
Poledwica z tososia w sosie z biatego wina

Deser (do wyboru):
Beza z mascarpone i owocami
Tarta cytrynowa z bezg wtoska

Dodatki (do wyboru):

Ziemniaki z wody/opiekane lub puree

Sosy: pieczeniowy, grzybowy, winno-miodowy
truflowy, cebulowy, z zielonego pieprzu

Surowki

Biata kapusta
Marchewka z chrzanem
Cwikta

Kapusta pekinska,
Suréwkaz pora lub selera

Napoje

Kawa z ekspresu, herbata rézne rodzaje
Soki w dzbankach, woda mineralna
Pepsi, Mirinda, 7up

Pakiet alkoholi - 0,5 I/osoba
serwowane w collerze z lodem

Goraca kolacja | (do wyboru):

Wolno pieczona poledwica cieleca

Z sosem rozmarynowo-musztardowym

Schab marynowany w ziotach z pieczonymi jabtkami

Goraca kolacja Il (do wyboru):

Barszcz czerwony z: pasztecikiem, krokiecikiem,
babeczkami z masg jajeczng, paluchami z kminkiem,
zapiekanki z pieczarkami

Dodatki (do wyboru):
Zapiekanka ziemniaczana
Ryz, frytki

Kasze (gryczana, bulgur)
Warzywa korzenne julienne
Satata z sosem vinegrette
Fasolka szparagowa

Mini marchewkami

Goraca kolacja Il (do wyboru):

Piers z kurczaka faszerowana suszonym
pomidorem z mozarellg

Gicz wotowa duszona w czerwonym winie
z szalotkami i rozmarynem

Przekaski
Do wyboru 10 pozycji z MENU "Przekaski"
stront 12

Cena: 420 zt/0soba

*** mozliwos¢ modyfikowania pakietu,

lub przygotowania wtasnej oferty

*** mozliwos¢ wyboru dan z oferty
"Tradycyjne Wesele" i "Eleganckie przyjecie”.

10



Pokdj dla Mtodej Pary Pokdj dla Mtodej Pary Pokdj dla Mtodej Pary
Powitanie chlebem i solg Powitanie chlebem i sola Powitanie chlebem i sola

Wino musujace dla gosci  Wino musujace dla gosci Wino musujgce dla gosci

5-daniowe menu 5-daniowe menu 5-daniowe menu
Toast powitalny przy Toast powitalny przy
uzyciu szabli uzyciu szabli
Ztote podtalerze Ztote podtalerze
Coolery z lodem Coolery z lodem

Alkohol w cenie
Fontanna czekolady
Wiejski stoft

Cena: 300 zt/osoba  Cena: 350 zt/osoba Cena: 420 zt/osoba

11



Bogata oferta, w ktorej znajdziecie
wiele specjatéw Szefa Kuchni

Przekaski:

Schab ze sliwka, morelg lub czysty glazurowany
Tymbaliki z kurczaka lub wieprzowe
Slimaczki z ciasta francuskiego

Ryba po grecku

Ryba po japorisku

Sledz z cebulka w oleju

Sledz po wegiersku

Sledz z chili, pomidorami w zalewie meksykariskiej
Placuszki ziemniaczane z tososiem

Nugetsy z kurczaka

Tortille

Roladki z szynki z musem chrzanowym
Roladki z szynki z satatkg jarzynowa

Baleron biatoruski z sosem zurawinowym
Rolada z kurczaka z szynkg w galarecie
Rolada szpinakowa z tososiem

Kofty wieprzowe z dipem tzatziki

Kurczak faszerowany

Jajka faszerowane pieczarkami lub szynkg
Satatka gyrosowa

Satatka selerowa z szynkq i Zurawing
Satatka z szarpang wotowing

Satatka z szynkq i serem

Satatka meksykariska

Satatka z pomaraniczami, kurczakiem i sosem
miodowo - musztardowym

Satatka z hiszparnska kietbasa Chorizo
Carpaccio z buraka z kozim serem

Grillowana cukinia z pomidorem suszonym,
serkiem i rukola

Nalesniczki z nadzieniem z turiczyka lub papryka
Mozarella z pomidorami i sosem bazyliowym

**** Dziesie¢ wybranych przekasek
do kazdego z w/w pakietow.




L%nger 00 j

Mate przekaski "Na jeden kes"

Przekaski:

Chtodnik pomidorowy z mozarellg

Filet z indyka w sezamie na ananasie
Grilowana cukinia z kremem z suszonych pomidorow
Jajko przepiorcze z musem z awokado
Koreczki pomidor/Feta/rozmaryn

Krewetka z musem ananasowym

Kruche babeczki z wedzonym pstragiem
Matias na satadce morelowo-jabtkowej
Matias z salsq ogorkowo-paprykowa

Melon jabtkowy w szynce dojrzewajacej

Mini satatka grecka

Mini satatka krabowa

Mini satatka z jajkiem przepiorczym i bekonem
Mini satatka tropikalna z melonem i serem Lazur
Mini satatka wtoska z szynka dojrzewajaca
Mini satatka z arbuza i Fety

Mini satatka z warzyw i owocow

Mini satatka ze sSwiezego szpinaku i kurczaka
Mini tortilla z kurczakiem

Mus z cukini i turiczyka

Pieczony schab podany z chrzanem

Ptatki z indyka na satatce z winogron

Ser plesniwy z gruszka

Ser Feta z orzechami laskowymi i Zurawing
Srédziemnomorski koktail z krewetek
Tartinka z musem pieczarkowym

Tartinka z musem ziotowym

Tartinka z pstragiem wedzonym

Tartinka z musem z awokado

Tartinka z musem z szynki

Tartinka fit z musem z szynki

Tunczyk chrupigcy

i3



Idealny dla lubiacych
wiejskie smaki.

Cena: 2500 z
*** dla 100 osob.

Aa B

Poledwica wieprzowa, udziec, salceson, boczek, szynka,
kietbasa, kabanosy, korona z zeberek, smalec,
ogorki kiszone, chleb wiejski,
grzybki marynowane, papryka marynowana

Wyrafinowane smaki
morz i oceanow.

Cena: 3850 z.
*** dla 100 osob.
*** sushi rolka 30 zt/szt.

Dwa jesiotry wedzone, tosos faszerowany,
dzwoneczki z karpia, krewetki w tempurze,
galaretki z owocami morza, sushi (rézne rodzaje),
satatka z glonow morskich, dekoracje: raki, osmiorniczki

14
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Cena: 3800 z
*¥** dla 100 osob.

Szynka parmenska z soczystym melonem wtoskim, wedliny, salami,
grilowany baktazan z mozarellq, kaparami i suszonymi pomidorami,
papryczki pepperoni faszerowane serem Feta,
krewetki na trzy sposoby z sosami,
satatka z makaronem i krewetkami,

cykoria z gruszkami i kozim serem, kompozycja satat, dipy i dressing

Deink bar.

Kolory i smaki
z catego Swiata

.Cena: 2500 z.
*** 3 100 0s6b.

Mojito, Sex on the beach, Cosmopolitan,
Electric Smurf, Camp Grenadina,
Caipirinha, Tequilla sunrise, Manhattan

*** w cenie w/w drinkow jest juz wliczony
alkohol, za wyjatkiem wodki. 15



Stacja "live cooking".
Tatar z poledwicy wotowej
Tatar z tososia,

Tatar ze Sledzia

Dodatki

Cena: 3850 .
*** 3 150 0sdb.

Fontanna czekolady.
(Czekolada,

Owoce sezonowe
Owoce potudniowe
Stodycze

Dodatki.

Cena: 1500 zt
*** d3 100 0s6b.







Qpatem Z 0OWOoCami.

Owoce sezonowe:

Jabtka, gruszki, winogrona.
Owoce potfudniowe:
Pomarancze, mandarynki,
banany, kiwi.

Cena: 150 zt/szt.
** patera z owocami.

N TR Y R o e

Desery rozne rodzaje:

Czekoladowe muffinki, kolorowe zelki,
lizaki, owocowe landrynki,

teczowe drazetki,

kokosowe Rafaello, Ferrero Roche,
czekoladki z nadzieniami, biata czekolada,.

Pierogi robione na miejscu:
Ruskie, miesne, z podrobami,

Z kapustg i grzybami, owocowe,
szpinakowe, z kaszg gryczana.

Cena: 30 zi/kg.

18
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Cena: 1200 z.

*** dla 100 osob.

Cena: 150 z.

Cena: 250 z/s1.

Cena: 150 zvs..

19



Sz[éne PO%&Z/B;’ZG.

COOé;‘ < 66/6‘7?1

oEocéwﬂ Jgoc[tmcé

Cena: 10 zt/osoba.

Cena: 18 z/szt.
¥* 3 wymiana podczas przyjecia

Cena: 1500 .
% 13 100 0s6b.

20



Propozycja dla wytrwatych.;)

GRILL na molo.

Zupa:

Zur na zakwasie

Danie:
Szpilka golonkowa
Ziemniaki opiekane i surowka

Satatki i suréowki:

Satatka z kwaszonych ogorkow, marynowanej
papryki i czerwonej cebuli skropionych oliwg
Satatka Colestaw

Marchew z jabtkiem

Kwaszona kapusta z ziotami i szczypiorem

Swieze sataty rwane z dresingami, oliwami oraz

z domowymi marynatami (dynia w occie, pieczarki,
cebulki i sliwki marynowane)

Pieczywo:
Chleb pszenny, orkiszowy, razowy
Buteczki bankietowe

Grill:

Karkéwka marynowana w musztardzie

i swiezych ziotach

Pikantne szasztyki drobiowe

Kietbaska

Kaszanka

Pieczone ziemniaki z mastem i swiezym koprem
Ketchup, musztarda, chrzan, ¢wikta

Napoje:
Kawa, herbata, woda
soki owocowe

Cena; 150 zt/osoba

*** czas trwania 5 godzin

21



Dziekujemy za wspolnie spedzony czas.
Mamy nadzieje ze trafiliSmy
w Wasze oczekiwania?
Jesli tak... zapraszamy do kontaktu.

Do zobaczenia.;)

www.rezydencjasosnowa.pl

Rezydencja Sosnowa Luxury

ul. Turystyczna 8d
23-300 Janow Lubelski
tel. 669 005500, 669 323 609




