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Zupa krem z raków, pierożki z mięsem raków,
oliwa koperkowa  

35 PLN

Małże św. Jakuba, gruszka-pietruszka, 
mango, chili  

70 PLN 

Ryba pieczona w soli morskiej serwowana 
w całości, opiekane ziemniaki, 

chutney mango-imbir  
180 PLN ***

Polędwica wołowa w truflach – różowy stek
obtoczony truflą i czarną oliwką, sos demi 

z masłem, karmelizowana marchewka 
z bekonem, gratin z kapusty włoskiej  

149 PLN

Comber jagnięcy, orzech laskowy, palone
masło, natka, pieczony batat, pietruszka 

w limonce, szparagi  
160 PLN

Oferta obowiązuje dla minimum 4 osób (*** 2 osób). 
Zamówienia prosimy składać najpóźniej z 3-dniowym wyprzedzeniem.

Tel. 519 339 032 / 519 303 011



Crayfish cream soup, dumplings 
with crayfish meat, dill oil  

35 PLN

St. Jacob mussels, pear-parsley,
mango, chilli

70 PLN 

Whole fish baked in sea salt, roasted
potatoes, mango-ginger chutney  

180 PLN ***

Beef tenderloin in truffles - pink steak coated
in truffle and black olive, demi sauce with

butter, caramelized carrot with bacon, 
savoy cabbage gratin  

149 PLN

Saddle of lamb, hazelnut, burnt butter,
parsley, baked sweet potato, 

parsley in lime, asparagus
160 PLN

The offer is valid for a minimum of 4 people (*** 2 people).
Please place your orders at least 3 days in advance.

Tel. 519 339 032 / 519 303 011
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