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PLATINUM PALACE BOUTIQUE

HOTEL & SPA***+

KONFERENCYJNA

OFERTA


https://www.booking.com/hotel/pl/platinum-palace-wroclaw.pl.html
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PLATINUM PALACE

Zapraszamy do organizacji konferencji i spotkan biznesowych w niepowtarzalnych wnetrzach Platinum Palace Boutique
Hotel &SPA.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy cztery w petni wyposazone sale konferencyjne, ktorych wystroj doda prestizu Panstwa
imprezie.

Przygotowana przez nas oferta jest punktem wyjsciowym do realizacji eventu, ktory spetni Panstwa oczekiwania i bedzie
niezapomnianym przezyciem dla Panstwa Gosci.

Nasz Szef Kuchni Adam Skwarto skomponowat dla Panstwa bogaty zestaw przerw kawowych i lunchéw, ktére dodadzg
energii do efektywnej pracy w trakcie szkolenia czy konferenc;ji.

Opowiedzcie ham czego potrzebujecie, a my zajmiemy sie reszta!!!

REZERWACIJE
Joanna Barylinska
tel. +48 519 339 042
Dyrektor Hotelu Platinum Palace Agnieszka Marek

+48 519 303 016
Michat Zbaski

Zapraszam,



OFERTA
KONFERENCYJNA

HOTEL
e 46 przestronnych i komfortowych pokoi (92 miejsca noclegowe)
e 4 multimedialne sale konferencyjne
e bezprzewodowy Internet w catym hotelu
e monitorowany parking
e SPA & WELLNESS z szerokg gamg zabiegéw
e bezposredni dojazd do autostrady A4
e bezposrednia lokalizacja przy Parku Potudniowym
e obiekt przystosowany dla osob niepetnosprawnych
e tadowarki do aut elektrycznych
e rowery dla gosci
e sala bilardowa

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancow Slaskich 204
tel. +48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl


mailto:joanna.kulinska@platinumpalace.pl

OFERTA KONFERENCYJNA

Przestronne pokoje
TYPY POKOI:

22 pokoje STANDARD 14 m2 maks. 2 osoby
19 pokoi DE LUX maks. 3 osoby
5 APARTAMENTOW 32 m2 maks. 2 osoby

Zamieszkaj w historycznej czesci Wroctawia w poblizu Wszystkie pokoje wyposazone sg w:

zabytkowego parku Potudniowego w Hotelu Platinum Palace telewizor 50 cali

Boutique & SPA. W Pieciogwiazdkowym Hotelu, ktéry telefon

dopasowany jest zarowno dla gosci indywidualnych jak i minibar, sejf z mozliwoscig przechowania laptopa
biznesowych. suszarke

klimatyzacje
WI-FI
luksusowg linie kosmetykoéw
eleganckie szlafroki z pantoflami

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA zestaw kawowy
ul. Powstancéw Slaskich 204

tel. +48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl


mailto:joanna.kulinska@platinumpalace.pl
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Sale konferencyjne

Szukasz miejsca na konferencje, spotkanie

biznesowe, lunch z kontrahentami, integracje dla
A moze przyjemnej

swoich pracownikow?

przestrzeni na rozmowy rekrutacyjne?

W Platinum Palace dbamy o wszystkich Gosci,
starajgc sie zrealizowaé¢ indywidualne potrzeby
kazdego z nich. Majgc na uwadze maksimum
satysfakcji, sSwiadczymy

ustugi Z pethym

zaangazowahiem, a ich poziom wyznaczajg
miedzynarodowe standardy. Pozostajemy otwarci

na Panstwa sugestie.

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA

marketing@platinumpalace.pl

SALA KONFERENCYINA
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PLATINUM CLUB

do 4 godzin - 600 PLN
powyZej 4 godzin - 800 PLN

NOBLIGE

do 4 godzin -1600 PLN
powyzej 4 godzin - 2 200 PLN

IVORY

do 4 godzin - 800 PLN
powyzZej 4 godzin - 1200 PLN

MARRON

do 4 godzin - 1000 PLN
powyZej 4 godzin - 1400 PLN

\

ul. Powstarcéw Slaskich 204
tel. +48 519 339 042
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OFERTA KONFERENCYJNA

PRZERWA KAWOWA:

Propozycja | 25 PLN/os.*
kawa, herbata, woda gazowana / niegazowana, soki owocowe

Propozycja Il 35 PLN/os.*
kawa, herbata, woda gazowana / niegazowana, soki owocowe, napoje gazowane

Swiezo wyciskany sok pomarariczowy lub grejpfrutowy (250 ml) - 15 PLN.

*Podana wycena obowigzuje do 6 godzin trwania (niezaleznie od ilosci uzupetnien).
Kazda nastepna godzina = plus 5 zt/os.

PRZEKASKI KONFERENCYIJNE:

Propozycja I: 24 PLN
4 Ciastka francuskie z nadzieniem (cynamon, wanilia, pralina, czekolada)

Propozycja Il: 48 PLN

Croissant: 2 szt.

-szynka wtoska, satata, pomidor, kietki
-twarozek, tosos, rucola, rzodkiewka
Tortilla: 2 szt.

-roszponka, pasta jajeczna, papryka
-humus, suszony pomidor, rucola

Propozycja lll: 36 PLN
Deser: Tapioka na mleku kokosowym, sos mango, owoce, mieta
Deser: Sable migdatowe, mus marakuja-biata czekolada, zelka malinowa

Propozycja IV: 14 PLN
Szarlotka na kruchym spodzie
Ciasto jogurtowe z brzoskwiniami i kruszonka

Propozycja V: 14 PLN
Chrupiagce warzywa w stupkach:
marchew, ogorek, seler naciowy, papryka, rzodkiewka) z dipem mietowym i humusowym

Wybierz piec¢ przekasek sposrod propozycji ( min. dla 10 oséb)

Baktazan z feta i prazonymi migdatami

Krewetki tiger , wakame, chili, sezam

Kurczak w szynce wtoskiej, tapenada z oliwek i pomidoréow suszonych
Satatka z ziemniaka i kiszonego ogérka, szczypior

Tatar z grillowanych warzyw, kozi ser

Humus ze stonecznikiem i oliwg czosnkowg

Roladka z rostbefu sous vide, fasolka, dijon

Crepes z wedzonym tososiem i twarogiem

Tatar z wotowiny z piklami, z6ttko jaja kurzego

Rillettes z tososia wedzonego, ogoérek kiszony, pomidor suszony, szalotka
Cukinia z fetag i oliwkami

Bliny z creme fraiche i wedzonym tososiem, koperek

Mini bruscetta z avocado i bazylig

9 PLN
14 PLN
10 PLN
8 PLN
10 PLN
8 PLN
12 PLN
13 PLN
23 PLN
17 PLN
9 PLN
14 PLN
10 PLN

Dodatkowo, jako opcjonalne uzupetnienie menu, proponujemy:
Owoce filetowane (ananas, melon, pomarancz, grejpfrut, kiwi oraz owoce

sezonowe) - 14 PLN za 100 g.

Owoce w catosci nha duzym talerzu (winogrona, gruszki, jabtka, sliwki, kiwi
oraz owoce sezonowe) - 115 PLN za talerz o wadze okoto 1,8 kg.



OFERTA KONFERENCYJNA

Lunch/ kolacja skomponuj wg swoich potrzeb (1 propozycja do wyboru)

Przystawki
Tatar z grillowanych warzyw, suszone pomidory, twarog kozi opalany, zielona oliwa 42 PLN
Satatka z burakow, ser kozi, granat, kolendra, prazony stonecznik 36 PLN
Pomidory, kremowa ricotta, tapenada, oliwa, pistacje 48 PLN
Carpaccio z burakoéw, rucola, twardg Raciborski, maliny, orzechy nerkowca, sos balsamiczno
pomaranczowy 36 PLN
Carpaccio z indyka, sos z tunczyka, oliwki, kapary, roszponka, grzanka ziotowa 48 PLN

Tatar z poledwicy wotowej , marynowane grzyby , cebula szalotka, kiszony ogoérek,
topinambur, zielona oliwa, sé6l Maldon 65 PLN

Dania Gtéwne

Poledwiczka wieprzowa w szynce wtoskiej, ratatouille warzywny, ziemniaki w mundurkach,

mus z pasternaku, sos tymiankowy 66 PLN
Schab panierowany, kapusta zasmazana, cebulka szalotka, pieczarki, puree ziemniaczane 56 PLN
Filet z kurczaka kukurydzianego, ziemniaki w mundurkach, fasolka z boczkiem, mus z pasternaku,

sos beurre blanc 74 PLN
Pieczona kacza noga, ziemniaki gtatin, modra kapusta, jabtko, sos z zurawing 65 PLN
Filet z pstrgga tososiowego, pieczone bataty, grillowana papryka, brokut, pomidory koktajlowe,

ziotowe masto 59 PLN
Filet z dorady na risotto z krewetkami, grana padano, szpinak, chips z pasternaku 69 PLN
Stek z kalafiora, puree, soczewica ze szpinakiem, pak choi, sos ziotowy 55 PLN

Smazony Pak Choi, marchew, beluga, wedzone tofu, sezam, sos sojowo ziotowy 51 PLN

Zupy

Krem kalafiorowy, pomidory konfitowane z tymiankiem, zielona oliwa
Krem z selera i gruszki, grzanki ziotowe. oliwa

Bulion z perliczki z zielonymi szpeclami i porem, natka

Krem pomidorowo paprykowy, mleko kokosowe, grzanki

Krem z cukinii z mascarpone i kwasna Smietang

Kremowa zupa z biatej fasoli z chipsem z szynki wtoskiej

Zurek z jajkiem ekologicznym

Deser

Panacotta waniliowa, salsa z mango i miety

Brownie z rozmarynem, sos toffi, lody waniliowe
Tapioka na mleku kokosowym, owocowe coulis
Szarlotka z lodami waniliowymi

Beza z kremem kajmakowym, orzechy wioskie, daktyle
Créme caramel pomaranczowy, granat, orzech witoski
Sorbety owocowe z kruszong bezg i mietg

26 PLN
24 PLN
26 PLN
25 PLN
25 PLN
26 PLN
26 PLN

24 PLN
24 PLN
25 PLN
26 PLN
26 PLN
24 PLN
29 PLN



OFERTA KONFERENCYJNA

PROPOZYCJA I -129 PLN

Zupa:

Bulion z perliczki z zielonymi szpeclami i porem, natka
Dania Gtéwne:

Smazony filet z sandacza w panco

Piers kurczaka kukurydzianego sous-vide w ziotach
Kaszotto z grzybami, suszone pomidory, szpinak, grana padano
Ziemniaki w mundurkach

Pieczone warzywa korzeniowe z kolendrg

Fasolka szparagowa z boczkiem

Deser:

Brownie z rozmarynem, sos toffi

PROPOZYCIJAII-159 PLN

Zupa:

Krem pomidorowo paprykowy, grzanki, oliwa

Dania Gtéwne:

Grillowany antrykot wotowy z sosem z zielonego pieprzu
Pieczony filet z tososia z sosem kaparowym

Piers kurczaka kukurydzianego sous-vide w ziotach

Lunch (bufet od 25 osdb)
PROPOZYCJA Il -189 PLN

Zupa:

Krem kalafiorowy, pomidory konfitowane z tymiankiem, zielona oliwa
Dania Giéwne:

Filet z okonia morskiego z sosem maslano-winny

Policzki wotowe po burgundzku, chilli

Cieciorka w pomidorach, boczniaki, cukinia, jarmuz, chili, prazone migdaty
Gnocchi z mastem i ziotami

Grillowane warzywa z ziotami i suszonymi pomidorami

Chrupiacy brokut, prazony stonecznik, oliwa

Deser:

Szarlotka z cukrem pudrem

Grillowane warzywa, ser halloumi, oliwki krolewskie, suszone pomidory

Kluski slgskie z koperkiem

Ziemniaki w tupinach z koperkiem i mastem
Ratatuille warzywny w pomidorach

Kalafior z mastem i butka

Deser:

Tapioka na mleku kokosowym, owocowe coulis

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstarcéw Slaskich 204
tel. +48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl


mailto:joanna.kulinska@platinumpalace.pl




CUKIERNIA PLATINUM

MONOPORCIE
» Brownie / mus brzoskwiniowy / cremeux wishiowe 22 zt/szt
» Sable migdatowe / mus marakuja-biata czekolada / zelka malinowa 17 zt/szt
» Chrupka nutella-orzech laskowy / mus mleczna czekolada / zelka dyniowo-pomarariczowa 17 zt/szt
e Biszkopt z orzechami / mus porzeczkowy / pieczony krem czekoladowy / zelka porzeczkowa 17 zt/szt
* Biszkopt limonkowy z maling / cremeux malinowe z liczi / mus jogurtowy / zelka marakuja-malinaliczi 19 zt/szt
e Beza z lemon curd i kremem smietanowym i owocami 19 z4/szt
TARTY 24CM -
: S . A 129 zt/szt
« Kruche ciasto / fruzelina z owocoéw lesnych / kokosowa panna cotta /
: 3 A 85 zt/szt
« Kruche ciasto / jabtka z pomarancza / beza wioska f
« Sernik mascarpone z musem $liwkowym 249 zt/szt
« Tarta jabtkowo korzenna e 99 zt/szt
CIASTA F v
F i
e Ciasto na biszkopcie jogurtowym, z kremem smietanowym, owocami i galaretka 7 zt/szt / 310 zI
 Ciasto czekoladowe z musem owocowym 8,5 zt/szt /380 zl j . ;.
P * min. zamoéwienie monoporcji 8szt
o Ciasto szpinakowe z kremem migdatowym i granatem 6 zt/szt / 265 zI « tarty kroimy RaBN0/12/14/16 porcji
e Sernik z orzechami i karmelem 12,5 zt/szt / 549 zI « min. zaméwienie 20 porcji ciast
e Karpatka z kremem i malinami 8,5 zt/szt /380 zI » blacha ciasta 45 porcji
o Szarlotka na kruchym spodzie 4 zt/szt /159 zI * torty srednica18 cm
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