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PLATINUM PALACE

Zapraszamy do organizacji konferencji i spotkan biznesowych w niepowtarzalnych wnetrzach naszego Platinum Palace Boutique
Hotel&SPA.

Do Panstwa dyspozycji przygotowalismy cztery w pelni wyposazone sale konferencyjne, ktorych wystroj doda prestizu Panstwa
imprezie.

Przygotowana przez nas oferta jest punktem wyjsciowym do realizacji eventu, ktory spelni Panstwa oczekiwania i bedzie
niezapomnianym przezyciem dla Panstwa Gosci.

Nasz Szef Kuchni Adam Skwarlo skomponowal dla Panstwa bogaty zestaw przerw kawowych i lunchow, ktore dodadza energii do
efektywnej pracy w trakcie szkolenia czy konferencji.

Opowiedzcie nam czego potrzebujecie, a my zajmiemy sie reszta!!!

REZERWAC]JE

Sales & Marketing

Zapraszam, tel. +48 519 339 042
+48 519 303 016
+48 519 303 014
Michal Zbaski marketing@platinumpalace.pl

Dyrektor Hotelu Platinum Palace


mailto:joanna.kulinska@platinumpalace.pl

OFERTA KONFERENCYJNA

HOTEL
e 46 przestronnych i komfortowych pokoi (92 miejsca noclegowe)
e 4 multimedialne sale konferencyjne
e bezprzewodowy Internet w calym hotelu
e monitorowany parking
e SPA & WELLNESS 7 szeroka gama zabiegow
e hezposredni dojazd do autostrady A4
e hezposrednia lokalizacja przy Parku Poludniowym
e obiekt przystosowany dla osob niepelnosprawnych
e ladowarki do aut elektrycznych
e rowery dla gosci
e sala bilardowa

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancow Slaskich 204
tel. +48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl
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OFERTA KONFERENCYJNA

Przestronne pokoje
TYPY POKOI:

22 pokoje STANDARD 14 m2 maks. 2 osoby
19 pokoi DE LUX maks. 3 osoby
5 APARTAMENTOW 32 m2 maks. 2 osoby

Zamieszkaj w historycznej czesci Wroclawia w poblizu zabytkowego Wszystkie pokoje wyposazone sa w:
parku Poludniowego w Hotelu Platinum Palace Boutique & SPA. W telewizor 50 cali
Pieciogwiazdkowym Hotelu, ktory dopasowany jest zarowno dla gosci telefon
indywidualnych jak i1 biznesowych. minibar, sejf z mozliwoscia przechowania laptopa
suszarka
klimatyzacja
WI-FI

luksusowa linia kosmetykow
eleganckie szlafroki z pantoflami

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA zestaw k&WOWY
ul. Powstancow Slaskich 204
tel. +48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl
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OFERTA KONFERENCYJNA

Szukasz miejsca na konferencje, spotkanie biznesowe, lunch z
kontrahentami, integracje dla swoich pracownikow? A moze

przyjemnej przestrzeni na rozmowy rekrutacyjne?

W Platinum Palace dbamy o wszystkich Gosci, starajac sie
zrealizowac indywidualne potrzeby kazdego z nich. Majac na
uwadze maksimum satysfakcji, swiadczymy ushugi z pelnym
zaangazowaniem, a ich poziom wyznaczaja miedzynarodowe

standardy. Pozostajemy otwarci na Panstwa sugestie.

Wszystkie sale wyposazone sa w:
e ckran
e projektor multimedialny
e flipchart
o WI-FI
e mikrofon bezprzewodowy
e sprzet naglasniajacy
e klimatyzacja

Sale konferencyjne

SALA KONFERENCY]JNA

PLATINUM CLUB
do 4 godzin - 600 PLN
powyzej 4 godzin - 8oo PLN

NOBLIGE
do 4 godzin - 1 600 PLN
powyiej 4 godzin - 2 200 PLN

IVORY
do 4 godzin - 800 PLN
powyzej 4 godzin - 1 200 PLN

MARRON
do 4 godzin - 1000 PLN

100 m2

100 2

100 M2

powyzej 4 godzin - 1 400 PLN

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA

ul. Powstancow Slaskich 204
tel. +48 519 339 042

marketing@platinumpalace.pl
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OFERTA KONFERENCYJNA

PRZERWA KAWOWA:

Propozycja 1 25 PLN/os.*
kawa, herbata, woda gazowana / niegazowana, soki owocowe

Propozycja Il 35 PLN/os.*
kawa, herbata, woda gazowana / niegazowana, soki owocowe, napoje gazowane

Swiezo wyciskany sok pomaranczowy lub grejpfrutowy (250 ml) - 15 PLN.

*Podana wycena obowiazuje do 6 godzin trwania (niezaleznie od ilosci uzupekien).
Kazda nastepna godzina = plus 5 zl/os.

PRZEKASKI KONFERENCYJNE:

Propozycja I: 24 PLN
4 Ciastka francuskie z nadzieniem (cynamon, wanilia, pralina, czekolada)

Propozycja II: 48 PLN

Croissant: 2 szt.

-szynka wloska, salata i pomidorem, kielki
-twarogiem, fososiem, rucola, rzodkiewka
Tortilla : 2 szt.

-roszponka, pasta jajeczna, papryka
-humus , suszony pomidor, rucola

Propozycja I1I: 36 PLN
Deser: Tapioka na mleku kokosowym, sos mango, owoce, mieta
Deser: Sable migdalowe, mus marakuja-biala czekolada, zelka malinowa

Propozycja IV: 14 PLN
Szarlotka na kruchym spodzie
Ciasto jogurtowe z brzoskwiniami i kruszonka

Propozycja V: 14 PLN
Chrupigce warzywa w stupkach
marchew, ogorek, seler naciowy, papryka, rzodkiewka) z dipem mietowym i humusowym

Wybierz pie¢ przekasek sposrod propozycji ( min. dla 10 osob)

Baklazana z feta i prazonymi migdatami

Krewetki tiger , wakame, chili, sezam

Kurczak w szynce wloskiej, tapenada z oliwek i pomidorow suszonych
Salatka z ziemniaka i kiszonego ogorka, szczypior

Tatar z grillowanych warzyw, kozi ser

Humus ze stonecznikiem i oliwg czosnkowg

Roladka z rostbefu sous vide, fasolka, dijon

Crepes z wedzonym tososiem i twarogiem

Tatar z wolowiny z piklami, zottko jaja kurzego

Rillettes z lososia wedzonego, ogorek Kiszony, pomidor suszony, szalotka
Cukinia z fetg i oliwkami

Bliny z creme fresch i wedzonym lososiem, koperek

Mini bruscetta z avocado i bazylia

Dodatkowo, jako opcjonalne uzupehienie menu, proponujemy:

9 PLN
14 PLN
10 PLN

8 PLN
10 PLN
8 PLN
12 PLN
13 PLN
23 PLN
17 PLN

9 PLN
14 PLN
10 PLN

Owoce filetowane (ananas, melon, pomarancz, grejpfrut, kiwi oraz owoce sezonowe)

- 14 PLN za 100 ¢g.

Owoce w calosci na duzym talerzu (winogrona, gruszki, jablka, sliwki, kiwi oraz

owoce sezonowe) - 115 PLN za talerz o wadze okoto 1,8 kg.



OFERTA KONFERENCYJNA

Lunch/ kolacja skomponuj wg swoich potrzeb (1 propozycja do wyboru)

Przystawki
Tatar z grillowanych warzyw, suszone pomidory, twarog kozi opalany, zielona oliwa 42 PLN
Salatka z burakow, ser kozi, granat, kolendra, prazony stonecznik 36 PLN
Pomidory, kremowa ricotta, tapenada, oliwa, pistacje 48 PLN
Carpaccio z burakow, rucola, twarog Raciborski, maliny, orzechy nerkowca, sos balsamiczno
pomaranczowy 36 PLN
Carpaccio z indyka, sos z tunczyka, oliwki, kapary, roszponka, grzanka ziolowa 48 PLN

Tatar z poledwicy wolowej , marynowane grzyby , cebula szalotka, kiszony ogorek, topinambur, zielona
oliwa, sol Maldon 65 PLN

Dania Glowne

Poledwiczka wieprzowa w szynce wloskiej, ratatouille warzywny, ziemniaki w mundurkach, mus z

pasternaku, sos tymiankowy 66 PLN
Schab panierowany, kapusta zasmazana , cebulka szalotka, pieczarki, puree ziemniaczane 56 PLN
Filet z kurczaka kukurydzianego, ziemniaki w mundurkach, fasolka z boczkiem, mus z pasternaku, sos

beurre blanc 74 PLN
Pieczona kacza noga, ziemniaki gtatin, modra kapusta, jabtko, sos z zurawina 65 PLN
Filet z pstraga lososiowego, pieczone bataty, grillowana papryka, brokul, pomidory koktajlowe, ziolowe
masto 59 PLN
Filet z dorady na risotto z krewetkami, grana padano, szpinak, chips z pasternaku 69 PLN
Stek z kalafiora, puree, soczewica ze szpinakiem, pak choi, sos ziolowy 55 PLN

Smazony Pak Choi, marchew, beluga, wedzone tofu , sezam, sos sojowo ziolowy 51 PLN

Zupy

Krem kalafiorowy, pomidory konfitowane z tymiankiem, zielona oliwa
Krem z selera i gruszki , grzanki ziotowe oliwa

Bulion z perliczki z zielonymi szpeclami i porem, natka

Krem pomidorowo paprykowy, mleko kokosowe, grzanki

Krem z cukinii z mascarpone i kwasna smietana

Kremowa zupa z bialej fasoli z chipsem z szynki wloskiej

Zurek 7 jajkiem ekologicznym

Deser

Panacotta waniliowa, salsa z mango i miety

Brownie z rozmarynem, sos toffi, lody waniliowe
Tapioka na mleku kokosowym, owocowe coulis
Szarlotka z lodami waniliowymi

Beza z kremem kajmakowym, orzechy wloskie, daktyle
Creme caramel pomaranczowy, granat , orzech wloski
Sorbety owocowe z kruszona beza i mieta

26 PLN
24 PLN
26 PLN
25 PLN
25 PLN
26 PLN
26 PLN

24 PLN
24 PLN
25 PLN
26 PLN
26 PLN
24 PLN
29 PLN



OFERTA KONFERENCYJNA

PROPOZYCJA - 129 PLN

Zupa:

Bulion z perliczki z zielonymi szpeclami i porem, natka
Dania Glowne:

Smazony filet z sandacza w panco

Piers kurczaka kukurydzianego sous-vide w ziolach
Kaszotto z grzybami, suszone pomidory, szpinak, grana padano
Ziemniaki w mundurkach

Pieczone warzywa korzeniowe 7 kolendrag

Fasolka szparagowa z boczkiem

Deser:

Brownie z rozmarynem, sos toffi

PROPOZYCJA II - 159 PLN

Zupa:

Krem pomidorowo paprykowy, grzanki, oliwa

Dania Glowne:

Grillowany antrykot wolowy z sosem z zielonego pieprzu
Pieczony filet z fososia z sosem kaparowym

Piers kurczaka kukurydzianego sous-vide w ziotach
Grillowane warzywa, ser halloumi, oliwki krolewskie, suszone pomidory
Kluski slaskie z koperkiem

Ziemniaki w tupinach z koperkiem i mastem

Ratatuille warzywny w pomidorach

Kalafior z mastem i bulka

Deser:

Tapioka na mleku kokosowym, owocowe coulis

Lunch (bufet od 25 osob)

PROPOZYCJA III - 189 PLN

Zupa:

Krem kalafiorowy, pomidory konfitowane z tymiankiem, zielona oliwa
Dania Glowne:

Filet z okonia morskiego z sosem maslano-winny

Policzki wolowe po burgundzku, chilli

Cieciorka w pomidorach, boczniaki, cukinia, jarmuz, chili, prazone migdaly
Gnocchi z mastem i ziolami

Grillowane warzywa z ziotami i suszonymi pomidorami

Chrupiacy brokul , prazony stonecznik, oliwa

Deser:

Szarlotka z cukrem pudrem

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA
ul. Powstancow Slaskich 204
tel. +48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl
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8.5 71/szt / 380 7l

4 7¥/s7t / 159 71







