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Menu

Przystawki/Starters/Vorspeisen:

Carpaccio z oSmiornicy, kapary, oliwki, cytryna, czerwona cebula, sataty
Octopus carpaccio, capers, olives, lemon, red onion, lettuce
Oktopus Carpaccio, Kapern, Oliven, Zitrone, rote Zwiebel, Salat

55 PLN

Rostbef, relish pomidorowy z zielonym pieprzem, rukola, ser Bursztyn
Roast beef, tomato relish with green pepper, arugula, Bursztyn cheese
Roastbeef, Tomatenrelish mit griinem Pfeffer, Rucola, Bursztyn Kase

44 PLN

Labneh ziotowy z pomidorami, salsa verde, kapary, bazylia
Herbal labneh with tomatoes, salsa verde, capers, basil
Krauter-Labneh mit Tomaten, Salsa Verde, Kapern, Basilikum

38 PLN

Ciepte przystawki/Hot starters/Warme Vorspeisen:

Ravioli z soczewicg belugg, szpinak, parmezan, sos paprykowy
Ravioli with beluga lentils, spinach, Parmesan cheese, paprika sauce
Ravioli mit Belugalinsen, Spinat, Parmesankéase, Paprikasauce

39 PLN

Krewetki z kapustg pak choi, papryka peperoni, kolendra, sezam, grzanka
Shrimps with pak choi, pepperoni, coriander, sesame, roasted toast
Garnelen mit Pak Choi, Peperoni, Koriander, Sesam, gerosteter Toast

58 PLN
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Zupy/Soups/Suppen

Vichyssoise z mtodych warzyw, grzanki, szczypiorek, rozowy pieprz, oliwa
Spring vegetable Vichyssoise, croutons, chives, pink pepper, olive oil
Vichyssoise mit Frithlingsgemiise, Croutons, Schnittlauch, rosa Pfeffer, Olivendl

28 PLN

Bulion lubczykowy z kaczkg, warzywa
Lovage broth with duck, vegetables
Liebstdckel Brithe mit Ente, Gemiise

29 PLN

Sataty/Salads/Salate

Satata cezar, grillowany kurczak, pomidory koktajlowe, oliwki, Grana Padano, pieczywo
Caesarsalad, grilled chicken, cherry tomatoes, olives, Grana Padano, bread
Caesar Salat, gegrilltes Hahnchen, Kirschtomaten, Oliven, Grana Padano, Brot

45PLN

Sataty z krewetkami, pomidory koktajlowe, solirdd, Grana Padano, grillowana grzanka,
Sos cytrusowy

Lettuces with shrimps, cherry tomatoes, saltwort, Grana Padano, roasted baguette, citrus sauce
Salate mit Garnelen, Kirschtomaten, Salzkraut, Grana Padano, gerdstete Baguette, Zitronensofie

57 PLN
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Dania gtéwne/ Main courses/Hauptgerichte

Pappardelle z kurczakiem, dziki brokut, szpinak baby, Grana Padano, orzeszki piniowe
Pappardelle with chicken, wild broccoli, baby spinach, Grana Padano, pine nuts
Pappardelle mit Hithnerfleisch, wilder Brokkoli, Babyspinat, Grana Padano, Pinienkernen

62PLN

Stek z poledwicy wotowej, ziotowa polenta, pieczone warzywa, masto pieprzowe
Sirloin steak, herbal polenta, roasted vegetables, pepper butter
Rinderlende Steak, Krauterpolenta, geréstetes Gemdse, Pfefferbutter

119 PLN

Kurczak kukurydziany na szpeclach, boczek, zielona fasolka, rukola,
sos Morney, Gruyére

Corn chicken, spaetzle, bacon, green beans, arugula, Mornay sauce, Gruyere
Maishdhnchen mit Spétzle, Speck, griine Bohne, Rucola, Morney- Sofie, Gruyére

75 PLN

Filet zdorady z kremowym jarmuzem, kapary, chili, pieczony batat
Sea bream fillet with creamy kale, capers, chili, baked sweet potato
Doradenfilet mit cremigem Griinkohl, Kapern, Chili, gebackene StfRkartoffel

79 PLN

Policzki wotowe, puree ziemniaczane, groszek, kalafior w panko,
SOs na czerwonym winie

Beef cheeks, mashed potatoes, peas, panko cauliflower, red wine sauce
Rinderbackchen, Kartoffelpiiree, Erbsen, Blumenkohl in Panko, RotweinsofRe

78 PLN
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Desery/Desserts/Dessert

Panna cotta z biatej czekolady, kokosowa kruszonka, sos truskawkowy, pianka
White chocolate panna cotta, coconut crumble, strawberry sauce, foam
Panna Cotta aus weifder Schokolade, Kokos Crumble, Erdbeersofie, Schaum

29 PLN

Tarta pistacjowo-porzeczkowa z karmelem, owoce sezonowe
Pistachio and currant tart with caramel, seasonal fruits
Pistazien-Johannisbeer Tarte mit Karamell, Friichten der Saison

32 PLN
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