Propozycjo menw weselnego-
250 zt/oy

Kolacja serwowana

Przystawka
Terriny drobiowe z musem brokutowym podane na satatce z rucoli z sosem ziotowym

Zupa (jedna do wyboru)
1. Ztocisty rosét po staropolsku z domowym makaronem
2. Krem z dyni z chili i imbirem
3. Krem ze $wiezych pomidordéw z piankg $mietanowo -bazyliowag

Drugie danie ( jedno do wyboru)
1. Grillowana roladka z kurczaka w chrupigcym bekonie nadziewana marynowanymi
pomidorami i szpinakiem, sos kurkowy, kolorowe warzywa, zapiekane ziemniaki a
gratin z brokutem

2. Grillowany filet z kurczaka nadziewany szpinakiem w sosie z zielonego pieprzu z
bukietem warzyw i ziemniakami zapiekanymi

3. Kotlet schabowy z ko$cig w panierce z prazonym stonecznikiem, kapustg zasmazang
z borowikami( lub zestaw suréwek) i ziemniakami z wody z koperkiem

4. Kotlet Piastowski nadziewany szynkg i serem cheddar warzywa sezonowe z mastem
czosnkowym, ziemniaki zapiekane

Bufet - Dania gorace -400g/os
Szasztyki marynowane w ziotach z cebulg i papryka
Bigos staropolski po mysliwsku z grzybami na czerwonym winie
Flaczki wotowe w rosole z warzywami
Barszcz czerwony na domowym zakwasie z pasztecikiem

Bufet - Przystawki Zimne - 500g/o0s
Galantyna z kurczaka z warzywami
Galareta wieprzowa z golonek z warzywami
Patera mies pieczonych (schab ze $liwka, karkdwka pieczona z czosnkiem,
schab po warszawsku z pastg chrzanowg )
Regionalny $ledz battycki z marynowang cebulg i jabtkiem w sosie $mietanowym
Jaja faszerowane musem z tososia, pieczarek i papryki
Deska seréw regionalnych
Tarta szpinakowa z pomidorami




Salatki - 150g/o0s
Bukiet satat ze $wiezymi warzywami, serem feta, oliwkami z sosem winegret
Caprese - plasterki $wiezych pomidoréw z delikatng mozzarellg i sosem
bazyliowym
Tradycyjna satatka jarzynowa

Dodatki
Mix pieczywa / Masto /Pikle
Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)

W cenie podajemy dodatkowo:
Powitalny toast lampka wina musujgcego
Powitalny chlebek
Napoje gorgce podawane w bufecie bez ograniczen

Cena przyjecia obejmuje rowniez dekoracje sali:
,Gwiezdny sufit”, Swieczniki, Swiece, Serwetki, Scianka weselna

Dodatkowo ptatne:
Bufet z ciastami ,,Candy bar” od 23 zt/os
Optata korkowa wesele: 12 zt/os lub alkohol w preferencyjnych cenach:
wodka zubrowka biata 0,5 1: 42 zt/but
wino domu but: 47 zt/but

Napoje gazowane, Soki owocowe (podawane w karafkach): 16 zt/1 1 - rozliczane wedtug

faktycznego spozycia
Dekoracja kwiatowa: od 15 zt/os (kalkulowana indywidualnie - istnieje mozliwos¢
wtasnej dekoracji kwiatowej)

Rezerwacja terminu i szczegoly oferty:

E mail: marketing@hotelryman.pl = Tel: 665 602 888
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Propozycjo men weselnego
280 zt/oy

Kolacja serwowana

Przystawka
Rolada z biszkoptu szpinakowego z ricotta, kaparami i wedzonym tososiem podana na satatce z rucoli

Zupa (jedna do wyboru)

1. Ztocisty rosot po staropolsku z domowym makaronem

2. Zurek na wedzonce z jajkiem i kietbaskg zaprawiony chrzanem
3. Krem z borowikéw z tezka Smietanki
4. Krem z dyni z chili i imbirem

5. Krem z pieczonej papryki z chili i groszkiem ptysiowym

6. Krem ze $wiezych pomidoréw z piankg $mietanowo -bazyliowg
7. Krem pomidorowo - brokutowy z tezkg Smietany podany z grzanka czosnkowg
8. Zupa cebulowa

9. Krem z pieczonych biatych warzyw z groszkiem ptysiowym

Drugie danie ( jedno do wyboru)
1. Grillowana roladka z kurczaka w chrupigcym bekonie nadziewana marynowanymi pomidorami i
szpinakiem, sos kurkowy, kolorowe warzywa, zapiekane ziemniaki agratin z brokutem

2. Staropolskie zrazy wotowe w sosie mys$liwskim podane z buraczkami i kluskami z dziurkg

3. Sakiewka z poledwiczki wieprzowej nadziewana grzybami, sos pieprzowy, warzywa sezonowe z
mastem czosnkowym, ziemniak pieczony ,hasselback”

4. Pieczone kacze uda po staropolsku z marynowang gruszka, sosem pieczeniowym
z owocami le§nymi podana na kapuscie modrej z kopytkami podsmazanymi na masle

5. Grillowany filet z kurczaka nadziewany szpinakiem w sosie z zielonego pieprzu z bukietem warzyw
i ziemniakami zapiekanymi

6. Kotlet schabowy z koScig w panierce z prazonym stonecznikiem, kapustg zasmazang
z borowikami( lub zestaw suréwek) i ziemniakami z wody z koperkiem




7. Kotlet Piastowski nadziewany szynka i serem cheddar warzywa sezonowe z mastem czosnkowym,
ziemniaki zapiekane

8. Pieczona poledwiczka sous vide, ziotowa panierka, sos zubréwkowy , puree z buraka, ziemniak
pieczony ,hasselback

Bufet - Dania gorace 500g/o0s
Roladki schabowe z bekonem i szparagami podane z musem grzybowym

Grillowane warzywa z mozzarellg i sosem pesto
Pikantna zupa gulaszowa po wegiersku
Bigos staropolski po mysliwsku z grzybami na czerwonym winie
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bufet - Przystawki zimne - 500g/o0s
Patera mies pieczonych (schab ze $liwkg, karkéwka pieczona z czosnkiem,
schab po warszawsku z pastg chrzanowa, poledwiczka)
Pate z watrébki drobiowej z granatem
Tatar wotowy z anchois, ogérkiem kotobrzeskim i jajkiem przepiorczym
Mini kofty z fetg i salsg paprykowa
Grillowana cukinia z ricottg i suszonym pomidorem
Regionalny SledZ z marynowang cebulg i jabtkiem w sosie $mietanowym ze $liwowicg
Duet sandacz i tososia z kurkami w sosie tatarskim
Gruszka w czerwonym winie, sos lazur, orzech wtoski
Deska seréw regionalnych
Tarta szpinakowa z pomidorami

Satatki-100 g/os
Satatka z grillowanym kurczakiem marynowanym w ziotach, bukietem satat ze Swiezymi
warzywami,
Satatka z rucoli z serem rokfor owocami winogron, gruszkg, bakaliami z nutg Zurawiny,
Nicejska z tuniczykiem i anchois na satacie lodowej z jajkiem i sosem czosnkowym

W cenie podajemy dodatkowo:
Powitalny toast lampka wina musujgcego
Powitalny chlebek
Napoje gorace podawane w bufecie bez ograniczen

Dodatki
Mix pieczywa / Masto / Pikle
Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)

Cena przyjecia obejmuje rowniez dekoracje sali:
,Gwiezdny sufit”, Swieczniki, Swiece, Serwetki, Scianka weselna




Dodatkowo ptatne:
Bufet z ciastami ,Candy bar” od 23 zt/os
Optata korkowa wesele: 12 zt/os lub alkohol w preferencyjnych cenach:
wodka zubréwka biata 0,5 1: 42 zt/but
wino domu but: 47 zt/but
Napoje gazowane, Soki owocowe (podawane w karafkach): 16 zt/1 1 - rozliczane wedtug faktycznego
spozycia
Dekoracja kwiatowa: od 15 zt/os (kalkulowana indywidualnie - istnieje mozliwo$¢ wtasnej dekoracji
kwiatowej)

Rezerwacja terminu i szczegoty oferty:
E mail: marketing@hotelryman.pl  Tel: 665 602 888




Propozycja menw weselnego
325 zt/os

Kolacja serwowana

Przystawka
t.oso$ marynowany w cytrynie, koniaku i miodzie ,kotobrzeskim”

Zupa (jedna do wyboru)

1. Ztocisty roso6t po staropolsku z domowym makaronem

2. Zurek na wedzonce z jajkiem i kietbaska zaprawiony chrzanem
3. Krem z borowikéw z tezka Smietanki
4. Krem z dyni z chili i imbirem

5. Krem z pieczonej papryki z chili i groszkiem ptysiowym

6. Krem ze Swiezych pomidoréw z pianka $§mietanowo -bazyliowa
7. Krem pomidorowo - brokutowy z tezkg $mietany podany z grzanka czosnkowg
8. Zupa cebulowa

9. Krem z pieczonych biatych warzyw z groszkiem ptysiowym

Drugie danie ( jedno do wyboru)

1. Grillowana roladka z kurczaka w chrupigcym bekonie nadziewana marynowanymi pomidorami i
szpinakiem, sos kurkowy, kolorowe warzywa, zapiekane ziemniaki agratin z brokutem

2. Staropolskie zrazy wotowe w sosie mys$liwskim podane z buraczkami i kluskami z dziurkg

3. Sakiewka z poledwiczki wieprzowej nadziewana grzybami, sos pieprzowy, warzywa sezonowe z
mastem czosnkowym, ziemniak pieczony ,hasselback”

4. Pieczone kacze uda po staropolsku z marynowang gruszkg, sosem pieczeniowym
z owocami leSnymi podana na kapuscie modrej z kopytkami podsmazanymi na masle

5. Grillowany filet z kurczaka nadziewany szpinakiem w sosie z zielonego pieprzu z bukietem warzyw
i ziemniakami zapiekanymi

6. Kotlet schabowy z koScig w panierce z prazonym stonecznikiem, kapustg zasmazang
z borowikami( lub zestaw suréwek) i ziemniakami z wody z koperkiem




7. Kotlet Piastowski nadziewany szynka i serem cheddar warzywa sezonowe z mastem czosnkowym,
ziemniaki zapiekane

8. Pieczona poledwiczka sous vide, ziotowa panierka, sos zubréwkowy , puree z buraka, ziemniak
pieczony ,hasselback

Bufet - Dania gorace - 500g/0s
Roladki schabowe z bekonem i szparagami podane z musem grzybowym
Golonki staropolskie pieczone w piwie podane na kapuscie
Roladki z cukinii i baktazana z marynowanymi pomidorami i szparagiem
zapiekane z serem rokfor
Boeuf Strogonow
Barszczyk czerwony na zakwasie domowym podany z pasztecikiem

Bufet - Przystawki zimne - 500g/os
Patera migs pieczonych (schab ze $liwka, karkdwka pieczona z czosnkiem,
schab po warszawsku z pasta chrzanowg, poledwiczka)
Tatar wotowy z anchois, ogérkiem kotobrzeskim i jajkiem przepioérczym
Mini kofty z fetg i salsg paprykowa
Grillowana cukinia z ricottg i suszonym pomidorem
Regionalny $ledZ z marynowang cebulg i jabtkiem w sosie §mietanowym ze $liwowicg

Pate z watrobki drobiowej z granatem

Gruszka w czerwonym winie, sos lazur, orzech wtoski

Tatar z tososia marynowanego w brendy z wybornymi dodatkami
Krewetki w cie$cie piwnym, granat, mango, chili
Hummus z warzywami

Satatki 150g/o0s
Cezar - z grillowanym kurczakiem, bukietem satat z pieczong papryka i Swiezymi warzywami
Satatka ze szpinaku i rukoli z kremowym kozim serem,
marynowanymi pomidorami i gruszka z nutg zurawiny
Satatka z wedzonym tososiem z nutg kapardéw, bukietem satat, pomidorami cherry
Z sosem jogurtowo- ogérkowym

W cenie podajemy dodatkowo:
Napoje gorgce podawane w bufecie bez ograniczen
Dodatki
Mix pieczywa / Masto / Pikle
Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)

Cena przyjecia obejmuje rowniez dekoracje sali:
,Gwiezdny sufit”, Swieczniki, Swiece, Serwetki, Scianka weselna




Dodatkowo ptatne:
Bufet z ciastami ,,Candy bar” od 23 zt/os
Optata korkowa wesele: 12 zt/os lub alkohol w preferencyjnych cenach:
wodka zubréwka biata 0,5 I: 42 zt/but
wino domu but: 47 zt/but

Napoje gazowane, Soki owocowe (podawane w karafkach): 16 zt/11 - rozliczane wedtug faktycznego
spozycia
Dekoracja kwiatowa: od 15 zt/os (kalkulowana indywidualnie - istnieje mozliwo$¢ wtasnej dekoracji
kwiatowej)

Rezerwacja terminu i szczegoty oferty:
E mail: marketing@hotelryman.pl  Tel: 665 602 888
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Poprowwny — tradycyjne 85zt/os. *
Czay trwamnia umprezy: do- 5 I

Na poprawiny podajemy:
- zimne przekaski 150 g/os (Menu weselne)
- clasta -2 porcje/os
- kawe, herbate i wode mineralna w karafkach
oraz zupe i danie gtéwne do wyboru z ponizszych

Zupy (1 do wyboru)

1.Ztocisty rosoét po staropolsku z makaronem domowym
2.Zurek na wedzonce z jajkiem i kietbaska zaprawiony chrzanem
3.Krem z borowikéw z tezka $mietanki
4.Cebulowa z grzankg serowa

5.Flaczki wotowe tradycyjne w rosole z warzywami

6.Krem z brokutéw podany z groszkiem ptysiowym
7.Krem ze Swiezych pomidoréw z piankg $mietanowo -bazyliowg

8.Zupa gulaszowa z jelenia z gorgcg grzankg ziotowg

9.Krem pomidorowo - brokutowy z tezkg $mietany podany z grzanka czosnkowg
Dania miesne obiadowe (1 do wyboru)

1. Poledwiczki wieprzowe faszerowane szpinakiem i serem rokfor( farsz do ustalenia)
w sosie kurkowym podana z kolorowymi warzywami z mastem czosnkowym i
pieczonym ziemniakiem
2. Staropolskie zrazy wotowe w sosie mysliwskim podane z burakami zasmazanymi i
kaszg z okrasg
3.Filet z kurczaka marynowany w ziotach zapiekany z cukinig, pomidorem i serem
mozzarellg podany z satatka z rucoli, $wiezych warzyw z ziemniakami z grilla w
rozmarynie
4.Pieczone kacze uda po staropolsku z marynowang gruszka, sosem pieczeniowym z
owocami leSnymi podana na kapus$cie modro z kopytkami podsmazanymi na masle
5. Grillowany filet z kurczaka nadziewany szpinakiem w sosie z zielonego pieprzu z
bukietem warzyw i ziemniakami zapiekanymi po wiejsku
6. Kotlet schabowy z ko$cig w panierce z prazonym stonecznikiem kapustg zasmazang z
borowikami i ziemniakami z wody z koperkiem
7.Kotlet Cordon Blue z kurczaka nadziewany szynkg i serem rokfor podany z brokutami
w prazonych migdatach zziemniakami zapiekanymi

*Cena dotyczy przyjecia minimum 60 oséb . W przypadku mniejszej ilosci gosci —do ceny nalezy doliczy¢
5zt/os




FPoprawiny w-formie grilla 90 zt/os*

czas frwvandia: do- 5-ciw godzin

Zupa gulaszowa z jelenia lub zupa grochowa lub zurek

Dania z grilla 600 g/os (mieso),
300 g/os (sataty i warzywa)

Karkéwka marynowana w ziotach
Skrzydetka drobiowe w miodzie na ostro
Stek siekany z wotowiny z rusztu
Kietbasa, kaszanka
Marynowane warzywa w oliwie z ziotami
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Dodatki i napoje:

3 rodzaje swiezych satat
Swieze warzywa
Pikle (ogdrki, cukinia, papryka)
Masto, pieczywo

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

e (enadotyczy przyjecia na minimum 60 osob . W przypadku mniejszej
ilosci gosci — do ceny nalezy doliczy¢ 5 zt/os.
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Dodatkowe ustugi na ;yczenie Gosci:

v Noclegi Weselne
-20% rabat od ceny regularnej
W ceng noclegu wliczone jest $niadanie , mozliwo$¢ korzystania ze strefy SPA ( basen, jacuzzi, sauna) oraz
miejsce parkingowe

v’ Stét staropolski 45zt/0s. 350g/0s (min 50% gosci)
kaszanka, salceson, pasztety, boczek, wybér szynek (szynki domowe, baleron), kabanosy, wybor kietbas
suchych i podwedzanych; smalec, chleb wiejski, dodatki: chrzan, ogérek kiszony, czosnek marynowany

v' Bufet rybny z owocami morza Wycena indywidualna
Dania ciepte:

L.oso$ faszerowany borowikami w sosie cytrynowo-kaparowym
Krewetki krolewskie smazone na masle z czosnkiem w biatym winie
Dania zimne:

Losos faszerowany musem z dorsza z warzywami pokryty tuska ogérkowa podany
na postumencie ryzowym
t.0so$ marynowany w podwoéjnym wydaniu
Lustro ryb wedzonych
Sandacz w galarecie
Pstrag w galarecie
Tatar z tososia
Dorsz po grecku
Terriny rybne

v Pétmisek ryb wedzonych 270 z1/1kg
v" Plonacy udziec wieprzowy z ziemniakami i kapusta serwowany przez szefa kuchni 34 z1/os.
(0,12-0,15-0,10 kg/os)
v Fontanna czekoladowa z owocami 900 z}
v" Bar mobilny: obstuga barmanska 2.100 zt obstuga barmanska do 4 h, wybér 4 koktaijli

(z alkoholu ustalonego i zakontraktowanego przez Pare Mtoda); w cenie: dodatki do koktajli,
stomki, parasolki itp.

v Fajerwerki 2200 z} (pokaz do 3 min)

v" Fotobudka/Fotolustro: do 4 h: 2 200 zt

v Ceremonia zaslubin w plenerze: 2. 000 zt w cenie: przygotowanie terenu: krzesta dla Gosci, st6t
dla Urzednika S.C., nagtosnienie i mikrofon, bukiet kwiatow

Dodatkowo ptatne: Biaty dywan: 160 zi Luk z kwiatami / Scianka weselna z kwiatami 900 zt
Dodatkowa dekoracja kwiatowa: wyceniana indywidualnie




