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Propozycja menu weselneqo 220 zt/os

Przystawka
Terriny drobiowe z musem brokufowym podane na satatce z rucoli z sosem ziotowym

Zupa
Zlocisty rosot po staropolsku z makaronem

Danie glowne:
Kotlet schabowy z koscig w panierce z kapustq zasmazang z borowikami i ziemniakami
z wody z koperkiem

Przystawki gorgce w bufecie -1509/0s
1. Pieczone udka z kurczaka nadziewane musem drobiowym z wqtrobkq
2. Bigos staropolski po mysliwsku z grzybami na czerwonym winie podawany 7 bialg
kietbasq
3. Flaczki wolowe w rosole z warzywami
4. Barszcz czerwony na domowym zakwasie z pasztecikiem

Przystawki zimne w bufecie — 500g/0s
1. Poéimisek migs pieczonych w ziotach (roladki schabowe z kurkami, rolady
Z boczku z siekang wolowing, karczek pieczony z czosnkiem)
2. Galantyna z kurczaka z warzywami
3. Szparagi w szynce serwowane na postumencie z satatki jarzynowej
4. Pomidory nadziewane pastg serowq aromatyzowane czosnkiem
5. Regionalny sledz battycki z marynowang cebulg i jabtkiem w sosie Smietanowym
6. Jaja faszerowane musem z lososia , pieczarek i papryki
7. Rolada z indyka z pistacjami i wisnig pod lekkq malagg

Satatki — 150g/0s
1. Bukiet satat ze Swiezymi warzywami, serem feta, oliwkami z sosem winegret
2. Caprese — plasterki swiezych pomidorow z delikatng mozzarellg i sosem bazyliowym
3. Tradycyjna satatka jarzynowa

W cenie podajemy dodatkowo:

Powitalny toast lampkq wina musujgcego
Powitalny chlebek
Napoje gorgce podawane w bufecie bez ograniczen
Wybor owocow sezonowych i satatek owocowych podawanych w bufecie
Wybér ciast podawanych w bufecie

Dodatki
Mix pieczywa / Masto [ Pikle / Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)
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Propozycja menu weselneqo 250 zt/os

Przystawka
Losos marynowany w cytrynie z miodem drahimskim aromatyzowany koniakiem w sosie musztardowo-
miodowym

Zupa
Krem z brokutow z tezkq smietanki | grzankq ziotowg

Drugie danie (do wyboru)
1. Poledwiczka wieprzowa faszerowana boczkiem , pieczarkami i cebulkg w sosie
Z marynowanego zielonego pieprzu z blanszowanymi warzywami i pieczonymi ziemniakami w
rozmarynie

2. Schab grillowany w tymianku z sosem grzybowym podany na fasolce szparagowej
z boczkiem rozetkq ziemniaczang zZ bekonem

3. Staropolskie zrazy wolowe w sosie mysliwskim
z buraczkami zasmazanymi 1 kopytkami

Przystawki gorgce w bufecie 250 g/os
1. Roladki schabowe z bekonem i szparagami podane z musem grzybowym
2. Grillowane warzywa z mozzarellg i Sosem pesto
3. Pikantna zupa gulaszowa po wegiersku
4. Golonki staropolskie pieczone w piwie podane na kapuscie
5. Barszcz czerwony z pasztecikiem

Przystawki zimne w bufecie — 500g/0s
1. Glazurowany schab pieczony w ziotach, podany po warszawsku z pastg chrzanowq
2. Roladki na jeden kes:
-roladki z karkowki z musem drobiowym i nutq marynowanego pieprzu
-schabowe rulony ze szparagami i marchewkq

-rolada staropolska z boczku z wotowing i kurkami

3. Pieczony indyk faszerowany musem z bakaliami otulony swiezymi figami i lekkq malagg
4. Garnirowane jaja w szynce serano i tososiu wedzonym na satatce jarzynowej
5. Pomidory faszerowane pastq serowq aromatyzowane czosnkiem
6. Trio sledzi po sultansku, kotobrzesku i cygansku
7. Duet sandacz i tososia z kurkami na tatarskiej pierzynce

Satatki -150 g/os
1. Satatka z grillowanym kurczakiem marynowanym w ziotach, bukietem salat ze swiezymi warzywami
2. Satatka z rucoli z serem rokfor owocami winogron, gruszkq, bakaliami z nutq Zurawiny
3. Nicejska z tunczykiem i anchois na satacie lodowej z jajkiem i sosem czosnkowym

W cenie podajemy dodatkowo:
Powitalny toast lampkq wina musujgcego



Powitalny chlebek
Napoje gorgce podawane w bufecie bez ograniczen
Wybor owocow sezonowych i satatek owocowych podawanych w bufecie
Wybaor ciast podawanych w bufecie

Dodatki
Mix pieczywa / Masto [ Pikle / Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)
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Propozycja menu weselneqo 295 zt/os

Przystawka
Rolada z biszkoptu szpinakowego z kremem fresh, kaparami i wedzonym tososiem podana na satatce z rucoli

Zupa
Krem borowikowy z piankq ziotowg

Drugie danie (do wyboru)
1. Poledwiczka wieprzowa nadziewana szpinakiem i marynowanymi pomidorami zapiekana w ciescie
francuskim otulona sosem kurkowym podana z bukietem warzyw blanszowanych z mastem czosnkowym i
rozetkq ziemniaczang z bekonem w grillowanej cukinii

2. Kotlet Cordon Blue z kurczaka nadziewany szynkq i serem rokfor podany z brokutami w prazonych
migdatach i ziemniakami pieczonymi

3. Pieczone kacze udo po staropolsku z marynowang gruszkq, sosem pieczeniowym z owocami lesnymi
podana na kapuscie modrej z kopytkami podsmazanymi na masle

Przystawki ciepte w bufecie — 300 g / 0s
1. Filet z kurczaka marynowany w ziotach zapiekany z cukiniq, pomidorem i serem mozzarellg W
emulsji bazyliowej
2. Poledwiczka wieprzowa nadziewana musem z wqtrobki z borowikami, podana na sosie jafowcowo-
zubrowkowym
3. Roladki z cukinii i baktazana z marynowanymi pomidorami i szparagiem
zapiekane z serem rokfor
4. Boeuf Strogonow
5. Barszczyk czerwony na zakwasie domowym podany z pasztecikiem

Udziec serwowany 150 g/os
Plongcy udziec serwowany przez szefa kuchni z kapustkq staropolskq i ziemniakami pieczonymi z
rozmarynem

Przystawki zimne w bufecie 500g/0s
1. Glazurowany schab, pieczony w ziotach, nadziewany suszonymi morelami w duecie ze sliwkami
kalifornijskimi
2. Miesa pieczone po staropolsku (schab zawijany z musem drobiowym i kurkami
Z marynowanym pieprzem; poledwiczki wieprzowe nadziewane kabanosem mysliwskim; karczek
rulowany ze swiezym boczkiem i siekang wotowing z brokutami)
3. Rolada z indyka z pistacjami, piankq orzechowq pod lekkq malagqg z wisnig koktajlowg
4. Rozki z szynki nadziewane puszystym musem z ¢wikly
5. Pomidorki faszerowane kozim serem aromatyzowane czosnkiem z salsq ziotowg
6. Regionalny sledz battycki z marynowang cebulg i jabtkiem w sosie Smietanowym
7. Losos marynowany w cytrynie, koniaku i miodzie drahimskim
podany w chrupigcym nalesniku
8. Tatar z tososia marynowanego w brendy z wybornymi dodatkami



Satatki 150g/0s
1. Cezar - z grillowanym kurczakiem, bukietem satat z pieczong paprykq i swiezymi warzywami
2. Salatka ze szpinaku i rukoli z kremowym kozim serem,
marynowanymi pomidorami i gruszkq z nutq Zurawiny
3. Satatka z wedzonym tososiem z nutq kaparow, bukietem satat, pomidorami cherry
Z sosem jogurtowo- ogérkowym
W cenie podajemy dodatkowo:
Napoje gorgce podawane w bufecie bez ograniczen
Wybor ciast podawanych w bufecie
Wybor owocdw sezonowych i satatek owocowych podawanych w bufecie

Dodatki
Mix pieczywa / Masto | Pikle / Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)



Poprawiny Tradycyjne 65 z#0s
czas trwania imprezy: do 5 h

Sala bankietowa lub restauracja z tarasem

Na poprawiny podajemy
- zimne przekqgski z wybranego menu weselnego 150 g/os
- ciasta z wybranego menu weselnego 2 porcje/os
- kawe, herbate W bemarach
- wode mineralng niegazowang podana w karafkach

Do wyboru 2-daniowe menu:

Zupy (1 do wyboru)
1.Ztocisty rosot po staropolsku z makaronem domowym
2.Zurek na wedzonce z jajkiem i kietbaskq zaprawiony chrzanem
3.Krem z borowikow z fezka smietanki
4.Flaczki wotowe tradycyjne W rosole z warzywami
5.Zupa gulaszowa z jelenia z gorgcq grzankg ziolowg

Dania migsne obiadowe (1 do wyboru)

1. Poledwiczki wieprzowe faszerowane szpinakiem i serem rokfor( farsz do ustalenia) w sosie
kurkowym podana z kolorowymi warzywami z mastem czosnkowym i pieczonym ziemniakiem
2. Staropolskie zrazy wolowe w sosie mysliwskim podane z burakami zasmazanymi i kaszq z

okrasq

3. Filet z kurczaka marynowany w ziotach zapiekany z cukiniq, pomidorem i serem mozzarellg

podany z satatkq z rucoli, swiezych warzyw z ziemniakami z grilla w rozmarynie

4. Kotlet schabowy z koscig w panierce z prazonym stonecznikiem kapustq zasmazang z
borowikami i ziemniakami z wody z koperkiem
5. Kotlet Cordon Blue z kurczaka nadziewany szynkq i serem rokfor podany z brokutami w
prazonych migdatach z ziemniakami zapiekanymi

Poprawiny w formie grilla 70 zl/os
czas trwania imprezy: do 5 h

Altanka przy stawie / taras restauracyjny

Zupy w kociotku:
zupa gulaszowa z jelenia lub zupa grochowa lub Zurek



Dania z grilla 500 g/os
Karkéowka marynowana w ziotach | Skrzydetka drobiowe w miodzie na ostro | Stek siekany z
wolowiny z rusztu | Kietbasa, kaszanka

Marynowane warzywa w oliwie z ziotami | Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Dodatki:
3 rodzaje Swiezych satat | Swieze warzywa | Pikle (ogorki, cukinia, papryka) / Masto,

pieczywo

Kawa, herbata, woda mineralna niegazowana w karafkach



Noclegi weselne: 20% rabatu od ceny standardowej
W ceng noclegu wliczone jest $niadanie oraz mozliwos$¢ korzystania ze strefy SPA (basen,
sauna, jacuzzi)

Alkohol:
Wodka Wyborowa 0,5 I: 50 zt

Wino Domu Patacu w Rymaniu*** — 50z1/but
Wino Domu Patacu w Rymaniu*** — 50 zt.but

Whisky Jack Daniels 0,5 | — 180 zV/but

Napoje:
Napoje gazowane 15z¥1

Napoje niegazowane 15 zV1
Napoje gazowane w szklanych butelkach 0,21 — 6zt

Bar mobilny: obstuga barmanska 1 500 zi
obstuga barmanska do 4 h, wybodr 4 koktajli (z alkoholu ustalonego i zakontraktowanego
przez Par¢ Mloda); w cenie: dodatki do koktajli, stomki, parasolki itp.

Fajerwerki 1700 zt (pokaz do 3 min)

Fotobudka: do 4 h: 2 000 zt

Ceremonia zaslubin w plenerze: 1 500 zi
w cenie: przygotowanie terenu: krzesta dla Gosci, stot dla Urzednika S.C., naglo$nienie 1
mikrofon, bukiet kwiatow

Dodatkowo platne:

Bialy dywan: 150 zt

Luk z kwiatami / $cianka weselna z kwiatami 500 zt
Dodatkowa dekoracja kwiatowa: wyceniana indywidualnie



Dodatkowe ustugi na Zyczenie klienta:

Stol staropolski 30z1/0s.
kaszanka, salceson, pasztety, boczek, wybor szynek (szynki domowe,
baleron), kabanosy, wybor kietbas suchych i podwedzanych; smalec,
chleb wiejski, dodatki: chrzan, ogérek kiszony, czosnek marynowany

Bufet rybny z owocami morza Wycena indywidualna
Dania cieple:

Losos faszerowany borowikami w sosie cytrynowo-kaparowym
Krewetki krolewskie smazone na masle z czosnkiem w biatym winie
Dania zimne:

Losos faszerowany musem z dorsza z warzywami pokryty tuskq
ogorkowg podany
na postumencie ryzowym
Losos marynowany w podwojnym wydaniu
Lustro ryb wedzonych
Sandacz w galarecie
Pstrqg w galarecie
Tatar z tososia
Dorsz po grecku
Terriny rybne

Potmisek ryb wedzonych 160z/1kg

Plongcy udziec wieprzowy z ziemniakami i kapustq serwowany przez
szefa kuchni 19z¥s. (0,12-0,15-0,10 kg/os)

Fontanna czekoladowa z owocami 700 z#




