NAJLEPSZY WYPOCZYNEK
W POLSCE

Polskie Hotele i Osrodki Wypoczynkowe

Szukasz mozliwosci rozwoju
| pracy w stabilnej firmie o ugruntowanej
pozycji na rynku. Dotgcz do naszego zespotu!

Technolog zywienia

Hotel™* NAT Jarostawiec

Praca od kwietnia do pazdziernika

B Zatrudniona osoba bedzie Odpowiedzialna za: M———— il\\

e organizacje pracy i nadzér pracownikéw czeéci gastronomicznej, b

e biezgca kontrola jakosci serwowanych positkow,

e racjonalne gospodarowanie surowcami oraz nadzor nad gospodarka
magazynowa,

e koordynacje zamowien i dostaw towaru na potrzeby biezacej produkgji
oraz przeprowadzanie okresowej inwentaryzacji,

e prowadzenie gospodarki magazynowej w systemie komputerowym
rozliczajacym gastronomie,

e biezgca kontrola kosztow i troska o utrzymanie zatozen dotyczacych
kosztow zywienia.

B Od Kandydatow oczekujemy:

e doswiadczenia na stanowisku kierownika gastronomii, intendenta lub podobnym
e znajomosc specyfiki zywienia zbiorowego,

e zorientowania w aktualnych trendach kulinarnych,

e umiejetnosci komponowania i kalkulacji menu,

e praktycznej znajomosci gastronomicznego systemu rozliczen,

e umiejetnosci planowania dostaw towaru i planowania produkcji,

e dobrej znajomosci pakietu MS Office.

B Dlaczego warto do nas dotaczy¢? Jesli jestes zainteresowany
dotgczeniem do naszego zespotu,

e Praca w dynamicznie rozwijajacej sie firmie, T
aplikuj juz dzis!

ambitnym i nastawionym na sukces zespole.
e Stabilne zatrudnienie. Wyslij swoje CV na adres:

e Mozliwos¢ rozwoju zawodowego
i awansu w strukturach firmy. Joanna.woytera@nat.pl
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