
OFERTA WESELNA



SZANOWNI PAŃSTWO, 

Uroczystość weselna jeden z najważniejszych momentów w życiu. 
Czujemy się wyróżnieni tym, że rozważają Państwo spędzenie tego 
wyjątkowego dnia w Korczewie.

Niniejszy dokument przedstawia całokształt naszej oferty weselnej. 
Przybliży on Państwu nasze możliwości i propozycje oraz przedstawi 
najwyższe standardy, których zobowiązujemy się dotrzymać. 

Jeżeli mają Państwo jakiekolwiek pytania lub szczególne potrzeby, 
uprzejmie prosimy o kontakt.

Z chęcią udzielimy dodatkowych informacji oraz dostosujemy się 
do Państwa potrzeb.

Z poważaniem, 
Zespół Pałacu w Korczewie

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Z chęcią odpowiemy na wszelkie pytania i dostosujemy się do Państwa potrzeb.

Wiesław Walczak
General Manager
 wieslaw.walczak@korczew.com
 +48 726 803 903



DOJAZD 

Najbliższe stacje kolejowe oraz autobusowe 
znajdują się w Siedlcach, skąd kursują 
do Korczewa autobusy prywatnego przewoźnika. 

→ Link do Map Google

Korczew jest położony 133 km na wschód 
od Warszawy oraz 34 km na północny wschód 
od Siedlec. 

Dojazd samochodem z centrum Warszawy 
zajmuje około 2 godzin. Zapewniamy darmowy 
parking przy obiekcie.
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MIEJSCE - SALA WESELNA POD ARKADAMI

Sala weselna Pod Arkadami mieści się w klimatycznym, pełnym naturalnego światła budynku położonym 
niedaleko zespołu pałacowego w Korczewie. Tuż przy sali mieści się romantyczny ogród oraz fontanna. 
Organizujemy wesela do 260 gości.

Wsparcie w organizacji przyjęcia

• Specjalne ceny pokoi hotelowych dla gości weselnych
• Menu weselne według Państwa preferencji 
 (pełen wybór możliwości poniżej)
• Profesjonalna obsługa i indywidualne podejście 
 do każdej pary

 

W dniu przyjęcia

• Powitanie chlebem i solą
• Kieliszek wina musującego dla każdego gościa wesela
• Dekoracja bufetów
• Pokój dla pary młodej
• Klimatyzacja, scena, nagłośnienie, rzutnik



ZAKWATEROWANIE – KUŹNIA PAŁACOWA

Kuźnia Pałacowa to zabytkowy budynek, w którym kiedyś mieściła się administracja Dóbr Korczewskich, 
a dziś restauracja oraz 14 znakomicie wyposażonych pokoi jedno- i dwuosobowych. W każdym pokoju znajduje się 
łazienka z prysznicem lub wanną, telewizor oraz zestaw do przygotowania kawy i herbaty. Na życzenie gości chętnie 
udostępnimy żelazko, deskę do prasowania lub suszarkę do włosów. Część pokoi jest klimatyzowana. Kuźnia Pałacowa 
znajduje się 200 m od Sali weselnej Pod Arkadami.

W całym budynku dostępne jest szybkie, darmowe Wi-Fi. Dysponujemy bezpłatnym parkingiem dla naszych gości.
Doba hotelowa trwa od godziny 15:00 do godziny 11:00 dnia następnego.

Pokój dwuosobowy    - od 190 PLN Pokój jednoosobowy    - od 140 PLN 

Cennik brutto:



NASZA OFERTA

Poniżej znajdą Państwo kilka wariantów menu 
na uroczystość weselną. Wszystkie potrawy 
od przystawek po desery przygotowywane są w naszej 
kuchni przez doświadczony zespół kucharek i kucharzy.

Gotujemy ze świeżych, lokalnych składników. 
Wierzymy, że należy wspierać producentów żywności 
z naszego rejonu oraz pielęgnować nasze 
tradycje kulinarne. 

Dbamy również o wymagania żywnościowe 
Państwa gości. Nasz zespół przygotowuje znakomite 
dania wegetariańskie, wegańskie oraz bezglutenowe. 
Do tematu alergii oraz nietolerancji żywnościowych 
podchodzimy na poważnie.

Wiata

Tuż przy sali weselnej znajduje się murowana wiata, 
która jest idealnym miejscem na poprawiny lub świę-
towanie w mniejszym gronie na świeżym powietrzu. 
Specjalnie z myślą o tej lokalizacji przygotowaliśmy 
menu z mięsami z grilla i świeżymi sałatkami. 



PROPOZYCJA MENU I od 190 zł/os.

Powitanie pary młodej chlebem i solą przez rodziców. Powitanie gości kieliszkiem wina musującego.

ZUPA

(1 pozycja do wyboru)

• Rosół z warzywami 

• Zupa włoska

• Żurek staropolski z jajkiem i kiełbaską

II DANIE 

(1 pozycja do wyboru)

• Pieczeń wieprzowa w sosie pieczarkowym

• Szaszłyk drobiowy

• Nadziewana pierś drobiowa

dodatki:

(2 pozycje do wyboru)

• Ziemniaki z koperkiem

• Puree z koperkiem          

• Ryż

• Surówka sezonowa

• Buraczki

• Warzywa z wody

DESER 

Lody z musem (wafelek, mus, mięta)

PRZYSTAWKI 

(4 pozycje do wyboru)

• Zestaw mięs pieczonych 

 i wędzonych, pieczywo                                             

• Quiche lorraine - tarta z boczkiem 

 lub warzywna

• Kęski z kurczaka w trzech smakach 

 (sezam, wiórki, bułka tarta), sos czosnkowy

• Jajka faszerowane / zwykłe z majonezem

• Koszyczki z tortilli 

• Sałatka z selera naciowego 

II DANIE, godz. 22:00

(1 pozycja do wyboru)

• Udko z kurczaka, ziemniaki, 

 dwie surówki sezonowe

•  Karkówka w sosie barbecue, kluski śląskie, 

 dwie surówki sezonowe

ZUPA, godz. 1:00
Barszcz czerwony, paszteciki lub krokiety

CIASTO 

(3 pozycje do wyboru)

• Sernik,

• Szarlotka 

• Szarlotka królewska

• Pani Walewska

• 3-bit, 

• Malinowa chmurka

• Kawa / Herbata 

• Woda z cytryną i miętą

• Sok jabłkowy, pomarańczowy

• Napoje (7 up, pepsi, mirinda)



PROPOZYCJA MENU II od 190 zł/os.

Powitanie pary młodej chlebem i solą przez rodziców. Powitanie gości kieliszkiem wina musującego.

ZUPA

(1 pozycja do wyboru)

• Rosół z jarzynami 

• Zupa gulaszowa

• Zupa pieczarkowa z makaronem

II DANIE 

(1 pozycja do wyboru)

• Roladki schabowe, puree, koperek

• Kotlet z piersi kurczaka, ziemniaki, koperek

dodatki:

(2 pozycje do wyboru)

• Ziemniaki z koperkiem

• Puree z koperkiem          

• Ryż

• Surówka sezonowa

• Buraczki

• Warzywa z wody

DESER 

Szarlotka z lodami 

PRZYSTAWKI 

(4 pozycje do wyboru)

• Roladki z chrzanem w galarecie

• Ryba po grecku

• Tortille z warzywami i szynką

• Sałatka jarzynowa

• Zestaw mięs pieczonych 

 i wędzonych

• Rolada z sera i kurczaka z pieczarkami

II DANIE, godz. 22:00

(1 pozycja do wyboru)

• Skrzydełka pieczone, ryż, 

 dwie surówki sezonowe

• Polonezy (roladki schabowe z pieczarkami), 

 ryż, dwie surówki sezonowe

ZUPA, godz. 1:00
Żurek

CIASTO 

(3 pozycje do wyboru)

• Słonecznik

• Pani Walewska

• Szarlotka

• Sernik

• Tulipan

• Szyszkowy król

• Kawa / Herbata 

• Woda z cytryną i miętą

• Sok jabłkowy, pomarańczowy

• Napoje (7 up, pepsi, mirinda)



PROPOZYCJA MENU III od 260 zł/os.

Powitanie pary młodej chlebem i solą przez rodziców. Powitanie gości kieliszkiem wina musującego.

ZUPA
(2 pozycje do wyboru)

• Rosół królewski

• Krem z pomidorów 

 z groszkiem ptysiowym

• Strogonow z wołowiny

• Flaki 

• Barszcz ukraiński

• Zupa z kurczakiem i pieczarkami  

 zabielana z serkami i drobnym  

 makaronem

II DANIE 
(2 pozycje do wyboru)

• Pałeczki z kurczaka

• Faszerowana pierś z kurczaka

• Polędwiczki w sosie ziołowym

• Żeberka w sosie 

 słodko – kwaśnym

• Polędwiczki z indyka 

 w sosie pesto z zielonej   

 pietruszki

• Pierś zapiekana w porach

• Papryka faszerowana

dodatki:
(4 pozycje do wyboru)

• Ziemniaki z koperkiem

• Puree z koperkiem

• Kluski śląskie

• Frytki / talarki

• Ryż kolorowy

• Surówka z kapusty czerwonej

• Surówka z kapusty białej

• Surówka z marchewki i jabłka

• Buraczki 

• Warzywa z wody

• Warzywa zasmażane

DESER 

(2 pozycje do wyboru)

• Lody z musem

• Szarlotka z lodami

• Mini bezy 

• Tiramisù

• Crème caramel

PRZYSTAWKI 
(7 pozycji do wyboru)

• Pierożki kebabowe

• Przepiórcze nóżki

• Tatar mięsny lub rybny

• Kęski z kurczaka

• Mini hamburgery (z domowym  

 sosem tysiąca wysp)

• Rolada z łososia

• Ptysie z łososiem

• Koszyczki z tortilli

• Patera mięs wędzonych 

 i pieczonych

• Kurczak faszerowany

• Pasztet angielski (łopatka,  

 boczek, por, przyprawy)

• Pstrąg w galarecie

• Ryba po japońsku

• Tortilla z łososiem lub szynką 

 z warzywami

• Roladki z surimi

• Sałatka naleśnikowa / gyros

• Sałatka z makaronem   

 kolorowym

• Sałatka brokułowa

• Sałatka grecka / hawajska

• Sałatka pałacowa

• Deska serów

• Carpaccio z buraka

• Szynki zawijane w trzech smakach

• Naleśniki faszerowane

II DANIE, godz. 22:00

(1 pozycja do wyboru)

• Stek w sosie musztardowym

• Zrazy z karkówki 

dodatki:
(4 pozycje do wyboru)

• Ziemniaki z koperkiem

• Puree z koperkiem

• Kluski śląskie

• Frytki / talarki

• Ryż kolorowy

• Surówka sezonowa

• Buraczki

• Warzywa z wody

• Warzywa zasmażane

• Surówka z marchewki i jabłka

ZUPA, godz. 1:00

(1 pozycja do wyboru)

• Barszcz czerwony, paszteciki 

 lub krokiety

• Żurek 

CIASTO
(4 pozycje do wyboru)

• Sernik

• Sernik z brzoskwiniami

• Szarlotka

• 3-bit

• Pani Walewska

• Karpatka

• Rolada tortowa

• Sernik na zimno

• Malinowa chmurka

• Krówka

• Szyszkowy król

• Szarlotka po królewsku

• Kora orzechowa

• Ananasowiec 

• Kawa/Herbata 

• Woda z cytryną i miętą

• Sok jabłkowy, pomarańczowy

• Napoje (7 up, pepsi, mirinda)

  



PROPOZYCJA MENU IV od 320 zł/os.

STARTER
• Carpacio z buraka 

• Sałatka z rybą ze stawów 

 korczewskich

ZUPA
(2 pozycje do wyboru)

• Krem z buraka z grzankami

• Krem z białych warzyw 

 z grzankami serowymi

• Rosół królewski z trzech ptaków  

 z makaronem swojskim

 lub ziemniakami 

• Zupa rybna 

• Zupa solianka

II DANIE
(2 pozycje do wyboru)

• Udko z kaczki w sosie   

 śliwkowym lub żurawinowym 

 podawane z buraczkami 

 na zimno lub młodą kapustą  

 oraz kopytkami 

• Wołowina karmelizowana 

 z warzywami z purée oraz 

 sałatą ze szczypiorkiem 

 i koperkiem lub surówką 

 z kapusty pekińskiej 

• Sakiewniki z piersi z batatami 

 i warzywa zasmażane

• Łosoś z warzywami w sosem  

 cytrynowym z ziemniakami 

 i surówką sezonową

• Polędwiczki w sosie grzybowym  

 z ziemniakami  i dwoma   

 surówkami 

DESER
(2 pozycje do wyboru)

• Gruszka w sosie winnym 

 z gałką lodów

• Pana cotta 

• Mini bezy 

• Tiramisù

• Crème brûlée

PRZYSTAWKI
(9 pozycji do wyboru)

• Schab dojrzewający

• Tatar z łososia

• Tatar wołowy

• Krewetki / kalmary w cieście  

 naleśnikowym

• Wędlina swojska 

• Szynka faszerowana w trzech  

 smakach 

• Deska serów

• Sałatka grecka / hawajska /  

 pałacowa

• Kęski rybne

• Koszyczki

• Pasztet z żurawiną / zwykły

• Tortilla 

• Faworki z karpia

• Naleśniki w trzech kolorach

• Ryba po japońsku

• Indyk faszerowany

• Rolada łososiowa / pierś 

 z pieczarkami

II DANIE, godz. 22:00

• Indyk w sosie z zielonego pesto  

 podawany z karmelizowaną  

 marchewką oraz purée 

 ze słodkiego ziemniaka

ZUPA, godz. 1:00

(1 pozycja do wyboru)

• Barszcz czerwony, paszteciki  

 lub krokiety

• Żurek 

CIASTO
(4 pozycje do wyboru)

• Malinowa chmurka 

• Szyszkowy król

• Sernik

• Szarlotka 

• Pani Walewska

• Łabędzi puch 

• 3-bit 

• Milky way

• Kora orzechowa

• Torcik orzechowy 

• Karpatka

• Rafaello 

• Kawa/Herbata 

• Woda z cytryną i miętą

• Sok jabłkowy, pomarańczowy

• Napoje (7 up, pepsi, mirinda)

Powitanie pary młodej chlebem i solą przez rodziców. Powitanie gości kieliszkiem wina musującego.



W formie śniadania w sali weselnej   od 50 zł/os. 

• Jajecznica

• Pałacowe bułeczki / pieczywo

• Parówki / frankfurterki

• Pomidor / ogórek/papryka

• Ser biały na słono i słodko

• Dżem domowej roboty

• Przystawki weselne

• Kawa/herbata / woda z cytryną

W sali weselnej (3-5 godzin)   od 100 zł/os.

• Żurek staropolski i rosół

• Kotlet schabowy lub polędwiczki w swoim sosie 

 serwowane z puree i dwie surówki sezonowe

• Kęski z kurczaka z sosem 1000 wysp domowej roboty

• Tortille warzywne

• Szynka zawijana z nadzieniem na trzy sposoby

• Pozostałe przystawki weselne

• Dwa rodzaje ciasta

• Kawa / herbata / woda z cytryną

POPRAWINY

Pod wiatą grillową (3-5 godzin)    od 160 zł/os.

• Żurek z kiełbasą lub flaki

• Szaszłyki drobiowe

• Szaszłyki warzywne

• Kiszka ziemniaczana

• Karkówka

• Kiełbasa

• Boczek w plastrach marynowany

• Sałatka z ziemniaków z sosem 

 z francuskiej musztardy

• Pomidor z cebulą

• Ogórek w śmietanie

• Pieczywo

• Keczup i musztarda

• Kawa / herbata / woda z cytryną / soki



OFERTA DODATKOWA

• Smalec i ogórki
• Pieczeń wołowa z grzybami
• Sałatka z ziemniaków 
 z podwędzaną rybą
• Lokalne wędliny
• Sałatka rybna
• Śledzie w śmietanie 

FONTANNA CZEKOLADY

Oferujemy także możliwość wynajęcia fontanny z płynną czekoladą. 
Czeka na Państwa mnóstwo przekąsek, które idealnie komponują się 
ze smakiem czekolady. Wszystko podane na paterach i tacach.

• do 50 osób 1500 zł
• od 50-100 osób 2400 zł
• powyżej 100 osób 25 zł / os.

ALKOHOLE 

• Piwo Nadbużańskie   od 10 zł / butelkę  
• Wina z karty win Kuźni Pałacowej  od 45 zł / butelkę 
• Wódka, whisky i nalewki      od 50 zł / butelkę
• Nalewak rollbar do piwa i cydru (cydr bezalkoholowy):  
 wycena indywidualna zależna od ilości i rodzaju piwa lub cydru

BUFET WIEJSKI

wycena indywidualna zależna od ilości osób i ilości produktów

• Swojskie pasztety 
• Ozór wołowy 
• Domowe kiełbasy  
 własnego wyrobu
• Tymbaliki drobiowe 
• Deska serów  
• Faworki z karpia

STÓŁ STAROPOLSKI

• Żeberka w paski
• Kartacze z okrasą
• Pierogi z kapustą
• Pierogi z ziemniakami
• Blacharz
• Golonka
• Surówka: zalewajka



ATRAKCJE WESELNE

NAPIS LOVE

All you need is… LOVE! Podświetlany napis LOVE 
jest idealnym elementem dekoracyjnym na wesela. 
Może stanowić także znakomite uzupełnienie scenerii 
ślubnej jako nietuzinkowy dodatek do zdjęć. 

Komplet trójwymiarowych świecących liter wykonanych 
z wysokiej jakości tworzywa wydobywa z siebie światło 
w ciepłej bieli. To świetny dodatek dla wszystkich, którzy 
cenią nowoczesny design. Ten wyjątkowy akcent 
z pewnością dopełni romantycznego klimatu uroczystości. 
Oświetlony napis możemy umieścić w Sali 
lub w naszym ogrodzie. 

Cena: 300 zł

STELAŻ DO ŚCIANKI ZDJĘCIOWEJ 

• do własnego przystrojenia  150 zł
• przystrojony przez nas  wycena indywidualna



ATRAKCJE WESELNE

ANIMATOR DLA NAJMŁODSZYCH 

Jeżeli martwisz się, ze Twoi goście weselni będą 
zaabsorbowani opieka swoich najmłodszych pociech 
mamy dla Ciebie idealne rozwiązanie - urozmaicone animacje. 

Nasi animatorzy dzięki doświadczeniu i wiedzy 
oraz oryginalnemu podejściu do najmłodszych potrafią 
utrzymać ich uwagę i dać im wiele zabawy oraz uwagi. 
To idealne rozwiązanie dla wesel na których wśród gości 
jest wiele dzieci poniżej 12 roku życia. Wygląd, strój 
i charakteryzacja naszych animatorów sprawiają, 
że najmłodsi bardzo chętnie biorą udział we wszystkich 
organizowanych przez nich zabawach. 

Wycena indywidualna.



Korzystając z wielu lat doświadczenia chcielibyśmy polecić Państwu kilka osób oraz firm, 
z których usług nasi goście zawsze są zadowoleni.

Pracownie florystyczne oraz dekoratorskie:

"Lilium"
ul. Maja 16a, 08-200 Łosice, 
¦ 503 512 724

Kwiaciarnia Izabela 
ul. Piłsudskiego 50, 08-110 Siedlce,  
u 25 632 65 33 ¦ 517 971 910

Kilka piekarni i cukierni, które warto odwiedzić:

Blue Cake
¦ 790 821 333 » cukiernia.bluecake@gmail.com

Piekarnia Korczew
u 25 631 20 93 » info@piekarniakorczew.pl

Cake by Kate
¦ 510 637 619 » cakebykate@vp.pl

Cukiernia Pszczółka
¦ 600 436 555 » pszczolkaskorzec@gmail.com

Małgorzata Bielińska-Golczewska 
- mistrzyni florystyki i dekoratorka, 
¦ 508 107 505

Ignacy Stefaniuk 
- dekoracje i bukiety okolicznościowe, 
¦ 607 101 316

REKOMENDOWANI USŁUGODAWCY



Zespoły i DJe, przy których muzyce dobrze bawili się 
nasi goście:

OSTROWSCY BAND 
$ https://www.facebook.com/ostrowscyband

Zespół FORUM
$ https://zespolforum.pl/

POWER GOLD
$ https://www.facebook.com/power.gold.zespol/

SONET
$ https://zmsonet.pl/#onas

DJ i zespół Freestyle
$ https://zespolfreestyle-djwodzirej.manifo.com/

DJ i Wodzireje 
$ https://wodzireje-jaroszynscy.com

Cravers DJ Team
$ https://www.facebook.com/craversdjteam

REKOMENDOWANI USŁUGODAWCY



ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Z chęcią odpowiemy na wszelkie pytania 
i dostosujemy się do Państwa potrzeb.

Wiesław Walczak
General Manager
 wieslaw.walczak@korczew.com
 +48 726 803 903


