Oferta Cateringowa

Dan Swigtecznych

PIEROGI

e zkapusta i grzybami

e zfarszem z kaczki

o zfarszem z opiekanego ziemniaka
e uszka z kapustg i grzybami

e Pasztecik z kapusta i grzybami

e Pasztecik z miesem

ZUPY

e Barszcz wigilijny czysty
e Zupa rybna z pieczonym karmazynem

DANIA RYBNE

e Filet z dorsza w ciescie francuskim z ricotta i szpinakiem

o Filet ztososia w sosie kaparowym
o Filet z karpia na masle migdatowym

DANIA MIESNE

e Kaczka pieczona z farszem polskim
e Zrazy wotowe z kasza gryczang i grzybami
e Poledwiczka w sosie z czarnego bzu

ZAKASKI RYBNE NA ZIMNO

o Tymbaliki z dorsza z krewetkami

o Biszkopt szpinakowy z tososiem

e Karp w galarecie, sos tatarski

e Sos tatarski

e }oso$ w galarecie

e Seviche z sandacza

. S:Iedzik z buraczkami i musztarda francuska
o Sledzik w oliwie z marynowanymi kurkami
o Sledzik opiekany z imbirem

e Dorsz w pikantnej salsie pomidorowe;j

ZAKASKI MIESNE NA ZIMNO

Schab pieczony faszerowany figami

Udziec z indyka z rodzynkami i orzechami
Poledwiczka wieprzowa z wedzong $liwka
Roladka drobiowa z musem grzybowym
Roladka z boczku z grzybami i majerankiem
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e Pasztet z zurawing

3,00 zt/szt.
3,50 zt/szt.
2,50 zt/szt.

29 zt/1 kg
3,50 zt/szt.
3,50 zt/szt.

35zt/1l
49 zt/11

341zt/180 g
4274/180 g
40z/180 ¢

160 zt/1 szt./ok. 2,5 kg

27 zt/120 g/szt.
27 zt/180 g

15 z4/50 g/ porcja
9 z1/50 g/porcja
12 z4/50 g/porcja
3zt/50g

16 zt/50 g/porcja
19 z4/50 g/porcja
9 zt/50 g/porcja
9 z4/50 g/porcja
9 z4/50 g/porcja

19 zt/100 g/porcja

9 z4/50 g/porcja
12 z4/50 g/porcja
12 zt/50 g/porcja
12 z4/50 g/porcja
12 z4/50 g/porcja
12 zt/50 g/porcja

POLECAMY FIRMOWY SOS SLIWKOWY!

SALATKI

Satatka ziemniaczana ze $ledziem
e Tradycyjna satatka jarzynowa
e Satatka z marynowanym selerem i rodzynkami
e Kapusta modra
o Kapusta z grzybami
e Buraczki z chrzanem i $mietang

gastronomia@hotelwieniawa.com, tel. 58 673 92 80, 728 322 524

www.hotelwieniawa.com

612zt/100 g
6,50271/100 g
5z4/100 g
35zt/1kg
621/100 g
35zt/1kg
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SWIETA
DO DOMU!

Zamodwienia przyjmujemy

do dnia 19 grudnia 2023r.

na podstawie zamodwienia
ztozonego droga mailowa badz
osobiscie. Wartosc zadatku -
50% kwoty zaméwienia.

Odbidr osobisty w dniu
23.12.2023r. Catering mozna
odebraé na naczyniach wtasnych
lub pétmiskach jednorazowych -
dodatkowo ptatne.

Nie ma twoich
ulubionych potraw?
Spytaj nas o oferte!




ZAMOW SWIETA
DO DOMU!

Oferta Cateringowa
Dan Swigtecznych

WYROBY Z WEDZARNI WIENIAWA

e Szynka naturalnie wedzona 65 zt/kg
o Karczek swojski wedzony 65 zt/kg
o Kietbasa biata z majerankiem 49 zt/kg
o Kiethasa zywiecka z chilli i jatowcem 59 zt/kg
o Kietbasa jatowcowa wedzona 59 zt/kg
e Tradycyjna poledwiczka wieprzowa wedzona 79 zt/kg
e Staropolska rolada z boczku z majerankiem i czosnkiem 65 zt/kg
e Schab wiejski wedzony 59 zt/kg
e Pstrag wedzony na ciepto 79 zt/kg
PRZETWORY SZEFA KUCHNI

Pasztet pieczony z zurawing 63 zt/1kg
e Smalec z jabtkiem i cebulka 16 zt/200g
o Kaszubski zylc - galaretka wieprzowa 16 zt/200g
e Chutney sliwkowy z karmelizowana cebula 19 z4/250g
e Sos Sliwkowo-rozmarynowy 19 zt/250g
e Konfitura jarzebinowo-morelowa 25 zt/250g

Zamdwienia przyjmujemy do dnia 19 grudnia 2023r. na podstawie
zamowienia ztozonego droga mailowa badz osobiscie.

Warto$¢ zadatku - 50% kwoty zamoéwienia.
QOdbidr osobisty w dniu 23.12.2023r. Catering mozna odebraé

na naczyniach wiasnych lub pétmiskach jednorazowych
- dodatkowo ptatne.

Nie ma twoich ulubionych potraw?
Spytaj nas o oferte!

gastronomia@hotelwieniawa.com, tel. 58 673 92 80, 728 322 524
www.hotelwieniawa.com
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