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DLACZEGO W WIENIAWIE?

e wszystko w jednym miejscu: zaslubiny, wesele, poprawiny, noclegi

e doswiadczenie! W organizacji kameralnych przyjec i duzych wesel
 eleganckie wesele we wnetrzach zabytkowego patacu

 piekne otoczenie zabytkowego 3 ha parku, doskonate do sesji zdjeciowe;j

* wytworne wesela w pawilonie bankietowym w ogrodzie

» przygotujemy Slub marzen w plenerze

» posiadamy altane grillowa na garden party

e w odlegtosci 50 m znajduje sie¢ kameralna kapliczka

e w prezencie nocleg dla Mtodej Pary oraz specjalne ceny noclegow dla Gosci
* eleganckie SPA z szeroka ofertg zabiegow nie tylko dla Panny Mtiodej

e wytworne menu dostosowywane do oczekiwan Pary Mtodej i szyte na miare
e opracujemy szczegotowy scenariusz uroczystosci weselnej

e gwarantujemy profesjonalng obstuge kelnerska

e blisko Trojmiasta — szybki dojazd z lotniska w Rebiechowie

Pomozemy urozmaici¢c Wasze wesele:
prosecco van

fotobudka

Sluby humanistyczne

Polecimy sprawdzonego fotografa i DJ-a

Do Panstwa dyspozycji oddajemy:

Sale Palacowa z tarasem - na przyjecia do 60 0s6b
Sale Dworska w Dworku SPA - na przyjecia do 90 os6b
Pawilon bankietowy — na przyjecia plenerowe do 180 0s6b
( z mozliwoscig rozbudowy)

KONTAKT
Emilia Tempska Dorota Karnikowska

Manager Gastronomii Dyrektor Hotelu
+48 728 322 523 +48 606 992 994
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Nasz kompleks, dla organizacji przyjecia weselnego
proponuje przygotowanie wesela w plenerze -

w eleganckim pawilonie bankietowym w parku
otaczajacym patac. Przygotowanie przyjecia w
plenerze taczy sie z dodatkowym kosztem

z tyt. wynajmu i wyposazenia pawilonu.

Szczeqgoly wyposazenia:

- Pawilon bankietowy o wymiarach: 25 x 15m (375 m2), wysokosc Sciany bocznej 2,5m,
wysokosS¢ w szczycie 5,5 m

- na przyjecie dla max. 1800s6b

- Sciany cate transparentne

- Ozdobna gala - sufit + Sciany (Sciany mozna usunac na zyczenie)

- 3 ozdobne zyrandole

- elegancka lakierowana podtoga (nie jest wymagany dodatkowy parkiet taneczny)

- stoly okragte bankietowe, obrusy biate, serwetki bankietowe biate, krzesta z pokrowcami
biatymi (wszystko w ilosci odpowiadajacej ilosci Gosci)

- stoty bufetowe z pokrowcami naciaganymi biatymi w ilosci 10 sztuk (18 metrow diugosci
bufetow - konfiguracja dowolna)

- oSwietlenie led stupow konstrukcyjnych na dowolny kolor w ilosci 14 lamp led

- osoba techniczna w trakcie imprezy do dyspozycji Gosci odpowiadajaca za techniczne
aspekty zwiazane z halg namiotowa

- ogrzewanie - dmuchawa olejowa, paliwo zawarte w cenie

CENNIK

Sobota - 80OO PLN netto + 5000 PLN netto poprawiny
Piatek — 6500 PLN netto
Do cen nalezy doliczyC 23% vat.

<+
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Tradycyjne powitanie chlebem i solg \/

Wino musujace do wzniesienia pierwszego toastu
[OOmI/os

Menu |

Zupa /do wyboru/
Tradycyjny rosot z makaronem, marchewka i natka pietruszki
Krem z biatych warzyw z oliwg ziotlowa i grissini
Rosot z kaczki z kluskami i siekanym miesem
Toskanski krem pomidorowy

Danie gtowne /do wyboru/
Piers z drobiu faszerowana mozarellg
podana z opiekanymi ziemniakami i blanszowanym brokutem

Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
podana z fasolka szparagowa i zapiekanka gratin

Piers z kaczki na rozowo w sosie imbirowo-pomaranczowym
podana z puree ziemniaczanym i modrg kapusta

Deser /do wyboru/
Panna cotta z sosem z malin
Chlodnik z truskawek i malin z bitg Smietang i mietq
Wioskie tiramissu
Creme brulle
Lody z sosem malinowym

CENA: 180 zl/os
B * [
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Menu I \/

Zupa /do wyboru/
Tradycyjny ros6t z makaronem, marchewka i natka pietruszki
Krem z biatych warzyw z oliwa ziotowa i grissini
Rosot z kaczki z kluskami i siekanym miesem
Toskanski krem pomidorowy

Danie glowne - serwowane wieloporcjowo (3 do wyboru )
- udko z kaczki w sosie pomaranczowym
- piers z kaczki w sosie wisSniowym
- poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
- piers z drobiu faszerowana suszonymi pomidorami i mozarella
- filet z tososia lub dorsza w sosie cytrynowo-miodowym

Dodatki do dania gtdbwnego (3 do wyboru)
- ziemniaki gotowane z koperkiem
- ziemniaki opiekane w ziotach
- kasza z warzywami
- zestaw surowek sezonowych
- warzywa blanszowane z oliwg ziotowa
- pieczone warzywa

Deser /do wyboru/
Panna cotta z sosem z malin
Chtodnik z truskawek i malin z bitg Smietang i mietg
Wioskie tiramissu
Creme brulle
Lody z sosem malinowym

CENA: 210 zl/os
- * I



0

KOLACJA WESELNA WIENIAW,4

HOTEL

* ok K W

Bufet kolacyjny |

Kolacja zimna /6 do wyboru/
- karczek wieprzowy w miodzie
- roladka drobiowa z farszami ziolowym oraz paprykowym
- pasztet z grzybami
- deska serow z winogronami
- deska wedzonych kielbas i szynek
- tradycyjna satatka jarzynowa
- satatka nicejska z tunczykiem, jajkiem i tartym zottym serem
- satatka Cezar z grillowanym kurczakiem
- Sledzik w Smietanie,
- Sledzik w oliwie
- dorsz w salsie pomidorowe;j
- pstrag w galarecie
- pieczywo, masto, jogurtowy sos chrzanowy

Kolacja ciepta / 2 do wyboru/:
- barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym,
- zurek na zakwasie z jajkiem i bialg kietbasa
- flaki po kaszubsku
- pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim
- plastry golonki na kapuscie,
- grillowana piers z kurczaka w sosie Smietanowo-estragonowym

Bufet stodki /200g/os; 4 do wyboru/
- sernik tradycyjny
- ciasto z kremem z owocami
- karpatka
- szarlotka
- malinowe ptasie mleczko
- tartaletki z kremem i owocami
- owoce filetowane

CENA: 130 zt/os
— 4
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Bufet kolacyjny I \/
Kolacja zimna /8 do wyboru/

- schab sous vide z farszem grzybowym
- kaczka z farszem polskim
- karkowka pieczona z grzybami
- roladki z rostbefu pieczonego na r6zowo z rukola
- deska serow z winogronami
- deska wedzonych kietbas i szynek
- salatka ziemniaczana z ogorkiem oraz kietbasa
- satatka z rukoli i Swiezych satat z pomidorkami cherry i serem regionalnym
- salatka Capresse z pomidorkami cherry
- salatka Cezar z grillowanym kurczakiem
- Sledzik z marynowanymi kurkami
- carpaccio ze Sledzia z oliwa i papryka
- terrina creme freche z tososiem
- pstrag faszerowany
- plastry wedzonego tososia z kremowym serkiem
- pieczywo, masto, jogurtowy sos chrzanowy, sos cumberland

Kolacja ciepta / 2 do wyboru/:
- zupa gulaszowa z papryka i kluskami,
- zurek na zakwasie z jajkiem i biala kietbasa
- piers z indyka w sosie Smietanowym
- roladki z dorsza z warzywami w sosie cytrynowym
- pierogi z gesing w sosie sliwkowo-rozmarynowym

Bufet stodki /200g/0s; 4 do wyboru/
- sernik tradycyjny
- ciasto z kremem z owocami
- karpatka
- szarlotka
- malinowe ptasie mleczko
- tartaletki z kremem i owocami
- owoce filetowane

CENA: 155 zt/os
+



NAPOJE

PAKIET |

woda mineralna gaz i n.gaz,

soki niegazowane Cappy I00%

kawa, herbata bez ograniczen 35 zl/os

PAKIET II

woda mineralna gaz i n.gaz

soki niegazowane Cappy I0O0%
kawa, herbata

napoje gazowane (Coca-cola, Sprite,
Fanta-bufet) bez ograniczen 50 zl/os

PAKIET Il

woda mineralna gaz i n.gaz,

soki niegazowane Cappy I0O0%

kawa, herbata

napoje gazowane (Coca-cola, Sprite,
Fanta-bufet )

piwo Lech, Tyskie

wino housowe biate i czerwone
wodka (Wyborowa* lub Finlandia*)
bez ograniczen *120 zl/os **14Ozl/os

OPLATA KORKOWA
w przypadku wniesienia wlasnego
alkoholu koncesjonowanego

alkohol /wino i wodka czysta/ 35 zt/0s

alkohol /wino i wodka czysta/ 45 74/0s
+ napoje bezalkoholowe

-*-
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Pakiet zawiera:
e menu weselne
e nocleq dla Gosci weselnych
e brunch poprawinowy CENA: 850 zl/os
e stot wiejski/rybny
e fontanna / candy bar
e bufet stodki
e indyk pieczony /udziec wieprzowy serwowany
przez Szefa Kuchni
e tort weselny
e menu koktajlowe w ogrodzie
e kieliszek Prosecco na przywitanie Pary Mtodej
e napoje — pakiet Il
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Przystawka (do wyboru) :
- Pasztet z gesi z kurkami i musem porzeczkowym
- Delikatny tatar z tososia z granatem i kaparami dopeltniony kawiorem z pstraga
- Aromatyzowany czerwonym winem i imbirem rostbef wolowy
z rukolg i oliwa truflowa

- Consomme wotowe z szarpana wotowina i kluseczkami ziotowymi
- Krem z borowikow podany z pianka jatowcowo-rozmarynowa i paluchem grissini
- Delikatna zupa kurkowa z kurczakiem i grandine

Dania Giéwne (do wyboru):
- Piers z kaczki confit w sosie jezynowym podana na puree
z czerwonej kapusty z kluskami ziofowymi
- Poledwiczka wieprzowa marynowana w tymianku i miodzie
w sosie z czerwonego wina podana z au gratine ziemniaczanym
i fasolka szparagowa owijana szynka parmernska

- Pieczen wotowa wolno pieczona w musztardzie francuskiej

z warzywami korzennymi podana na salatce z kaszy peczak z karmelizowanym burakiem
- Grillowany toso§ w razowo-ziotowej skorupce podany
na zielonych szparagach z opiekanymi ziemniakami
- Filet z dorsza w sosie limonkowo-miodowym z puree ziemniaczanym z palong pietruszka
podane z kalafiorem romanesco

Deser (do wyboru) :

- Tiramissu
- Mus z bialej czekolady z malinami
- Creme brulle z syropem pomaranczowym

1y
1/ 4

el L i

==



MENU SUPERIOR WIENIAW

HOTEL

& k ok ok

KOLACJA

Bufet zimny:

- Karczek pieczony z czosnkiem i rozmarynem
- Deska serOw z winogronami

- Pasztet domowy z zurawing

- Losos w cytrynowej glazurze

- Rolada z kaczki z orzechami

- Rostbef pieczony na r6zowo na rukoli

- Dorsz w salsie pomidorowe;j

Dodatkowe przekaski zimne bufet: (do wyboru 3 rodzaje)
- Pierozki z ciasta francuskiego ze szpinakiem i ricotta

- Mini tortille z kurczakiem

- Pikantne sakiewki z ciasta filo z cukiniag i tymiankiem

- Roladki z grillowanego baktazana z ziolowym serkiem

- Rolada szpinakowa z serkiem i wedzonym fososiem

- Bliny z wedzonym pstragiem i creme fresh

- Fritata ze Swiezym szpinakiem, papryka i feta

- Grillowana cukinia z pasta z baklazana i szczypiorkiem

- Filety Sledziowe w smietanie z ananasem i zielonym pieprzem
- Filety Sledziowe z marynowanym burakiem i creme fresh
- Filety sledziowe w sosie musztardowo-malinowym

- Filety sledziowe z mango i selerem naciowym

- Mini tarty z brokutami i grzybami




MENU SUPERIOR

Satatki — (do wyboru 4 rodzaje)

- Safatka z rukoli i sera pleSniowego z prazonymi orzechami
i karmelizowang gruszka

- Tradycyjna satatka jarzynowa

- Safatka cezar ( boczek lub kurczak)

- satatka grecka

- Safatka nicejska z tunczykiem

- Caprese z mini mozzarellg i pomidorkami cherry

- Safatka z kaszy kus-kus z grillowanymi warzywami

- saflatka z blanszowanych brokutow z wedzonym kurczakiem
i prazonymi migdatami

- Salatka z czerwonej fasoli i ziemniakow z jabtkiem

- Salatka meksykanska z zottym serem

- Salatka z szynka parmenska i melonem

Sosy :
zurawinowy, tatarski, majonezowy, jogurtowy,
tzatzyki, czosnkowy, koktajlowy

Bufet ciepty/ Kolacja ciepta (2 do wyboru) :

- Ragout wotowe z warzywami

- Grillowana piers z kurczaka w sosie serowo-ziotowym

- Marynowane w czosnku i rozmarynie zeberka w sosie BBQ

- Peklowana golonka marynowana w piwie podana na kapuscie
- Pierogi z farszem z kaczki w sosie Sliwkowo-rozmarynowym

- Smazone pierogi z farszem z wolowiny i soczewicy

- Lasagne z warzywami i ricotta
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DYWAN

na schodach tarasu, kolory do wyboru
Koszt: 1900 zt

PRZYJECIE POPRAWINOWE

Uroczysty obiad poprawinowy (3-daniowy)
Garden party* w Parkowej Altanie
Czas trwania poprawin: do godziny 21:00
*menu grillowane + ciasta + napoje
Koszt: od 115 zt/0s

SLUB W PLENERZE

Uroczystosc zaslubin organizujemy w uroczej
romantycznej altanie nad stawem
lub w innym wybranym miejscu naszego parku. - -

Koszt przygotowania uroczystosci zawiera:
- aranzacje miejsca zaslubin ! . {
- przygotowanie 25 miejsc siedzacych # y .fﬁ* )
dla narzeczonych i urzednika USC

oraz Gosci /krzesta wraz z pokrowcami/ df., "?I $ ‘e
\:

- przygotowanie miejsca dla urzednika %

Stanu Cywilnego wg wymagan urzedowych w8 o
- czerwony dywan w

- kieliszek wina musujgcego dla wzniesienia
toastu za Mtodag Pare
Koszt: 2500 zt

*-
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WYBOR CIAST | DESEROW - 200g/os:
sernik tradycyjny, malinowa poezja, szarlotka,
wegierskie, rafaello, tartaletki ze Swiezymi owocami,
tiramissu, panna cotta z owocami, mus Smietankowy
z truskawkami, mus czekoladowy z wisniami,
owoce filetowane

Koszt: 50 zl/os

MENU KOKTAJLOWE

Dania serwowane na tacach podczas oczekiwania Gosci na Pare Mtoda (do
wyboru 4 przekaski, serwowane do I godziny)
Koreczki z sera plesniowego przektadane winogronami
Krakersy z musami (2 rodzaje)
Sliwka owijana w boczku
Kruche ciasteczka nadziewane musami warzywnymi, miesnym, rybnym
Pomidorki koktajlowe faszerowane musem z wedzonego tososia
Platki tososia na pumperniklu z delikatnym serkiem

Plastry melona owiniete dojrzewajaca szynka

Stodkie ciasteczka owocowe
Woda mineralna z mieta i cytryna

Koszt: 65 zl/os




STOL STAROPOLSKI WIENIAMW,

HOTEL
z wyrobami domowymi, wedzona noga wieprzowa e

w catosci, podwedzane kielbasy, szynki, salcesony,
pasztety, kaszanka, smalec ze skwarkami, ogorki
kiszone, ¢wikta z chrzanem, chrzan tarty, wiejskie
pieczywo, nalewka - wodka swojska (pedzona
pieprzowka, wisniowka, czysta, bimber, pieprzowka,
samogon, przepalanka, szarlotka, czarny

w cenie 2| wybranego smaku trunku)

Koszt: 2000 z1/50 os

STOE MORSK]

ryby faszerowane w catosci - jesiotr, pstrag ryby
wedzone - toso$§ wedzony na zimno, tosos wedzony
na ciepto, halibut tatar ze Sledzia, seviche z pstraga,
Sledzie opiekane w occie

Koszt: 2000 z/50 os

PIECZONY INDYK/
UDZIEC WIEPRZOWY

Indyk w catosci serwowany z dodatkami warzywno-
skrobiowymi i sos pomaranczowym lub zurawinowym.
Podwedzana szynka z koScia serwowana przez Szefa
kuchni z oryginalnymi leSnymi sosami i dodatkami
warzywno- skrobiowymi

Koszt: 1800 zI/50 os

FONTANNA CZEKOLADOWA

przygotowana na podsSwietlanym podescie z oryginalna
belgijska czekolada oraz dodatkami owocowymi

i kruchymi ciasteczkami, piankami, beziki, biszkopty
Koszt 1 600 zt /5 kg czekolady/

-*-




NOCLEGI/POKOJE WIENIAMW,

HOTEL

Dla Pary Mtodej pokdj ze Sniadaniem ALK
w prezencie od Hotelu***SPA Wieniawa. \/

Noclegi dla Gosci weselnych
w specjalnych atrakcyjnych cenach:

POKOJ 2-OSOBOWY POKOJ I-OSOBOWY DOSTAWKA

4607+ 345 7k 290-# 220 7 100 zt/doba

WIECZOR PANIENSKI W SPA

Wieczor Panienski w SPA & Wellness Wieniawa to wyjatkowy czas
dla Przysziej Panny Miodej oraz wszystkich najblizszych przyjaciotek.
SPA WIENIAWA to doskonate miejsce na czarujgcy wieczor panienski

Kazdy z pakietow Wieczor Panienski w SPA mozna urozmaicic
lunchem, wytworng kolacja w restauracji Palacowej, noclegiem
w specjalnych cenach. A dla uczestniczek Wieczoru Panienskiego
dodatkowo specjalne rabaty na masaze i zabiegi kosmetyczne. Zapraszamy!
Skontaktuj sie¢ z nami, a udzielimy wszelkich szczegotowych informac;ji:
e-mail: biurospa@hotelwieniawa.com

— +




WIECZOR PANIENSKI W SPA

Pakiet |

Dla kazdej z Pan szlafrok. Mozliwosc korzystania z

basenu z tawg z hydromasazem oraz z sauny suchej i tazni parowe;j.
Czekac bedzie na Panie patera owocow egzotycznych

oraz wyborne hiszpanskie czerwone wino /butelka O,7 | na 2 osoby/.
Panne Mloda, naszg Gwiazde wieczoru, zapraszamy na do wyboru:
masaz aromatyczny plecow lub peeling kawitacyjny

z aplikacja kremu, Dla pozostatych Pan proponujemy

natozenie odzywczych masek na twarz.

Czas trwania ok 2 h. *minimalna rezerwacja 4 osoby

130zt/0s

Pakiet I

Dla kazdej z Pan szlafrok. Mozliwosc korzystania z basenu

z tawa z hydromasazem oraz z sauny suchej i fazni parowe;j.

Rytuat Saunowy ,Dotyk Cytrusa” - rytuat orzezwiajaco-nawilzajacy

skierowany dla kobiet i mezczyzn. Seans zaczynamy peelingiem

w tazni parowej z olejkiem grejpfrutowym. Nastepnie rozpoczniemy 1697t/ 0s
seans kosmetyczny w saunie suchej o zapachu trawy cytrynowej,

z aplikacja kremu jogurtowego z limonki.Na koniec
podamy nap6j owocowo/warzywny. Na zakonczenie
dla Panny Mtodej masaz relaksujacy,

a pozostate Panie zapraszamy

do strefy wypoczynkowej SPA na dobre wino,
owoce i lekkie przekaski.

Czas trwania ok 3 h. *minimalna rezerwacja 4 osoby

Pakiet 111

Dla kazdej z Pan szlafrok. Mozliwos¢ korzystania z basenu

z tawa z hydromasazem oraz z sauny suchej i fazni parowe;.

Wyborne hiszpanskie czerwone wino /butelka O,7 | na 2 osoby/.

Dla Pani Mlodej relaksacyjny masaz czeSciowy plecow lub twarzy 23524/ 0s
Kolacja trzy daniowa w Restauracji Patacowej ( 3 propozycje menu).

Masaz czesciowych dla wszystkich Pan.

Czas trwania ok 3 h. *minimalna rezerwacja dla 4 osob



I

SLODKI STOL /100G /OS/ ZAWIERA:

\‘n;

- MUFFINKI CUP CAKE /WANILIOWE LUB CZEKOLADOWE /
- CAKE POPS / MLECZNA LUB BIAtA CZEKOLADA/
- CIASTECZKA
- PRALINY, CUKIERKI
- MINI DESERKI / TIRAMISSU KLASYCZNE, TIRAMISSU TRUSKAWKOWE,
PANNA COTTA Z MANGO/
- PIANKI CUKROWE
- RURKI WAFLOWE, WAFELKI
- OWOCE FILETOWANE

CENA ZAWIERA DEKORACIJE ORAZ ARANZACIJE CANDY BAR

CENA 150074 /600S



