
HOTEL       POLE GOLFOWE     SPA         RESTAURACJA 



OFERTA PRZYJĘĆ
KOMUNIJNYCH

Minimalna lb. gości: 20 osób pełnopłatnych
Wyśmienite menu

Aranżacja prostokątnych lub okrągłych stołów
Profesjonalna obsługa kelnerska

Sale od 20 do 250 osób
Miejsca parkingowe dla gości



CENA
I PAKIET 190 zł za osobę/ II PAKIET 210 zł za osobę




OPCJA BUFETOWA

DODATKI
Marynaty (korniszony, pieczarki 
marynowane, papryka marynowana)
Chrupiące pieczywo
Masełko

BUFET DESEROWY
Ciasto drożdżowe z owocami
Ciasto czekoladowe z wiśnią i kremem kakaowym
Domowa szarlotka
Torcik marchewkowy z białą czekoladą
Torcik pomarańczowy z ciemną czekoladą
Sernik
Kosz owoców sezonowych

NAPOJE
Gorące: kawa, herbata
Zimne: woda, soki owocowe

PRZYSTAWKI ZIMNE
Mięsa pieczone metodą tradycyjną z marynatami, ćwikłą i chrzanem
Talerz wędlin z sosem tatarskim
Pasztety pieczone z żurawiną i musztardą francuską
Schab po warszawsku w galarecie
Nuggetsy z dipem czosnkowym
Klasyczny śledź w oleju z cebulką
Tortilla z serkiem czosnkowo-koperkowym i świeżymi warzywami
Sałatka a'la cezar z pieczonym kurczakiem, grzankami
oraz pomidorkami cherry
Sałatka z makaronu orzo z boczkiem, pesto pietruszkowym
i pomidorkami cherry
Miks sałat ze świeżymi warzywami, serem feta i oliwkami
a'la sałatka grecka

W OBU PAKIETACH:

DANIA GORĄCE W PAKIECIE I
Zupy w bufecie - dwie do wyboru
Dania gorące w bufecie - mięsne, rybne, wege, dodatek
skrobiowy i warzywny

DANIA GORĄCE W PAKIECIE II
Zupy w bufecie - dwie do wyboru
Dania gorące w bufecie - mięsne, rybne, wege,
dodatek skrobiowy i warzywny
II danie gorące w bufecie - jedno do wyboru



DANIA GORĄCE W PAKIECIE I
Zupy w wazach - dwie do wyboru
Danie główne na półmiskach - dwa do wyboru

CENA
I PAKIET 210 zł za osobę/ II PAKIET 240 zł za osobę




OPCJA PÓŁMISKOWA

DODATKI
Marynaty (korniszony, pieczarki 
marynowane, papryka marynowana)
Chrupiące pieczywo
Masełko

BUFET DESEROWY
Ciasto drożdżowe z owocami
Ciasto czekoladowe z wiśnią i kremem kakaowym
Domowa szarlotka
Torcik marchewkowy z białą czekoladą
Torcik pomarańczowy z ciemną czekoladą
Sernik
Kosz owoców sezonowych

NAPOJE
Gorące: kawa, herbata
Zimne: woda, soki owocowe

PRZYSTAWKI ZIMNE
Mięsa pieczone metodą tradycyjną z marynatami, ćwikłą i chrzanem
Talerz wędlin z sosem tatarskim
Pasztety pieczone z żurawiną i musztardą francuską
Schab po warszawsku w galarecie
Nuggetsy z dipem czosnkowym
Klasyczny śledź w oleju z cebulką
Tortilla z serkiem czosnkowo-koperkowym i świeżymi warzywami
Sałatka a'la cezar z pieczonym kurczakiem, grzankami
oraz pomidorkami cherry
Sałatka z makaronu orzo z boczkiem, pesto pietruszkowym
i pomidorkami cherry
Miks sałat ze świeżymi warzywami, serem feta i oliwkami
a'la sałatka grecka

DANIA GORĄCE W PAKIECIE II
Zupy w wazach - dwie do wyboru
Danie główne na półmiskach - dwa do wyboru
II danie gorące - jedno do wyboru w bufecie

W OBU PAKIETACH:



Aromatyczny rosół z makaronem, marchewką oraz świeżym lubczykiem
Sycylijska zupa krem z pieczonych pomidorów z pesto i tymiankiem
Flaki z ciętą natką

     ZUPY DO WYBORU

Filet z piersi kurczaka z sosem z sera gorgonzola
Stek karkowy z ciemnym sosem z zielonego pieprzu 
Pieczona polędwiczka wieprzowa z sosem rozmarynowym
Grillowany schab na karmelizowanej białej kapuście z kminkiem
Pieczony udziec z indyka w sosie tymiankowym
Udko kaczki confit - wybór dodatkowo płatny ok 25 zł/os.

     DANIA GŁÓWNE MIĘSNE DO WYBORU

Barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z suszoną śliwką i pasztecikiem
Zupa gulaszowa z ogórkiem kiszonym i pieczarkami
Staropolski żurek grzybowy z białą kiełbasą i jajkiem

    DRUGIE DANIE GORĄCE DO WYBORU

*Menu może ulegać zmianom. Ostateczne menu będzie podane najpóźniej na miesiąc przed przyjęciem.

Maślane puree ziemniaczane z koperkiem
Kopytka z prażoną cebulką
Ziemniaki opiekane z ziołami

     DODATKI SKROBIOWE DO DAŃ GŁÓWNYCH DO WYBORU

DANIA GORĄCE DO WYBORU

Dorsz czarny w sosie porowym z pomidorami
Morszczuk ze szpinakiem i czosnkiem
Miruna w sosie oliwkowym

     DANIA RYBNE DO WYBORU (w opcji bufetowej)

Bukiet 3 surówek
     DODATEK WARZYWNY



Poniżej 3 r.ż. - GRATIS (korzystające ze świadczeń rodziców)
Powyżej 3 do 10 r.ż. - 50% ceny/os. (menu to samo co dorośli)
Możliwość zamówienia menu dziecięcego:

       PAKIET I      PAKIET II
       150 zł            170 zł

DZIECI

ATRAKCJE 
DLA DZIECI

MENU:
       Zupa: Rosół
       Danie główne: Nuggetsy z frytkami i mizerią
       II danie gorące: Naleśniki z serem i owocami

Dla naszych najmłodszych gości kids
room jest dostępny bez ograniczeń.

W sezonie letnim zapraszamy na plac
zabaw z dmuchanym zamkiem.



Tort śmietanowy              15 zł/osoba
Tort bezowy                       17 zł/osoba

Możliwość serwisu własnego tortu. Tort serwowany na talerzykach.
       Kształt, smak, dekoracja do wyboru. Dodatkowe zdobienia typu:  żywe kwiaty, złocenia - wycena indywidualna

TORT

ALKOHOLE I NAPOJE

Wino białe lub czerwone: 50 zł/ karafka 1 litr LUB 75 zł/ butelka 0,7 l
Napoje gazowane: możliwość zamówienia na butelki (0,85 ml) 14 zł/szt. lub bez limitu 20 zł/os.
Lemoniada 20 zł/ 1 litr lub 90 zł/ 5 litrów

SPECJALNE DIETY

Możliwość zamówienia oddzielnego menu dla osób na dietach: wegańskiej, wegetariańskiej,
bezglutenowej, bez laktozy. Menu wg szefa kuchni.

       +10% od ceny za osobę

CZAS TRWANIA ORAZ INNE

Czas trwania przyjęcia: 5 godzin.  Przedłużenie czasu imprezy (sala i uzupełnianie napoi): 450 zł/godzina
W opcji bufetowej uzupełnianie bufetu przez 1 godzinę i pozostawione do wykorzystania
Pokrowce na krzesła 10 zł/sztuka
Pokoje z rabatem 10% od aktualnej ceny dnia
Możliwość zapakowania pozostałości jedzenia ze stołów. Prosimy o zaopatrzenie się we własne pojemniki. 

                                                         Pozostałości można spakować we własnym zakresie po zakończonym przyjęciu
                                                         w czasie do 1 godziny. Nie pakujemy jedzenia w trakcie trwania przyjęcia.



Sobienie Szlacheckie 64, 08-443 Sobienie Jeziory
www.sobieniekrolewskie.pl

http://sobieniekrolewskie.pl/hotel/
http://sobieniekrolewskie.pl/hotel/

