
Imprezy okolicznościowe
H O T E L  P A N O R A M A





Pakiet Standard



 2 dania gorące serwowane 
(zupa/danie główne)

Zakąski zimne w stole - 
5 przystawek 

Dodatki
Bufet ciast i deserów

Napoje zimne i gorące bez limitu 



Pakiet Medium



 3 dania gorące serwowane 
(zupa/danie główne, gorąca przekąska)

Zakąski zimne w stole - 
7 przystawek

Dodatki
Bufet ciast i deserów

Napoje zimne i gorące bez limitu 



Pakiet Premium



 3 dania gorące serwowane 
(zupa/danie główne, gorąca przekąska)

Deser serwowany
Zakąski zimne w stole - 

9 przystawek
Dodatki

Bufet ciast i deserów
Napoje zimne i gorące bez limitu 






Pakiet Mini



(dania serwowane)

 Przystawka 
Zupa

Danie główne
Deser

Sok 0,5 l / os
Woda mineralna








Menu Pakiet Mini



Przystawka serwowana (do wyboru) 
• Dorsz faszerowany bakaliami z sosem mango

• Sałatka Cezar z rumianą grzanką



Zupa serwowana (do wyboru) 
• Domowy rosół z trzech gatunków mięs z  makaronem

• Flaki wołowe
• Krem chrzanowo - ziemniaczany z chorizo i płatkami chili

• Krem neapolitański z pomidorów z mozzarellą i świeżą bazylią 



Danie główne serwowane (do wyboru)
• Kotlet schabowy z ziemniaczkami oraz 

kapustą zasmażaną z kminkiem 
• Saltimbocca z kurczaka z szałwią i szynką dojrzewającą 
podana z ziemniakami La Ratte i ratatouille warzywnym

• Zrazy wołowe z boczkiem i ogórkiem kiszonym 
na sosie pieczeniowym, ręcznie wyrabiane 

kluski półfrancuskie i karmelizowane słodkie buraczki 
• Filet z dorsza w łusce ziemniaczanej podany na maślano-

winnym sosie z musem z zielonego groszku



Deser serwowany
•Tiramisu

• Sernik z malinami 
• Szarlotka z lodami i bitą śmietaną 



Napoje 

• Woda mineralna
• Sok owocowy (jabłkowy/pomarańczowy) 0,5 l /os






















Menu Pakiet Standard
Zupa serwowana (do wyboru)

• Domowy rosół z trzech gatunków mięs z  makaronem
• Krem neapolitański z pomidorów z mozzarellą i świeżą bazylią 

Danie główne serwowane (do wyboru)
• Kotlet schabowy z ziemniaczkami oraz 

kapustą zasmażaną z kminkiem 
• Saltimbocca z kurczaka z szałwią i szynką dojrzewającą podana

z ziemniakami La Ratte i ratatouille warzywnym
• Zrazy wołowe z boczkiem i ogórkiem kiszonym 

na sosie pieczeniowym, ręcznie wyrabiane 
kluski półfrancuskie i karmelizowane słodkie buraczki 

• Filet z dorsza w łusce ziemniaczanej podany na maślano-
winnym sosie z musem z zielonego groszku

Zimne przekąski i sałatki 
• Schab pieczony wypełniany delikatnym 

chrzanowo - jajecznym musem
• Rollsy z tortilli z kurczakiem i blanszowanymi 

warzywami z sosem chilli 
• Mini Caprese z bazyliowym sosem pesto verde 

• Półmisek tradycyjnych mięs pieczonych i wędlin 
• Sałatka z pieczonym rostbefem z parmezanem

 i sosem czosnkowym 
• Pikle / Sosy (tatarski, cumberland)

• Pieczywo/masło 

Bufet ciast i deserów 
• 4 rodzaje ciast 

• Mini musy w trzech smakach 
• Owoce filetowane 

Napoje BEZ LIMITU 
• Kawa / Herbata smakowa / Woda 

• Soki owocowe (jabłkowy/pomarańczowy) 
• Napoje gazowane (Pepsi / 7up / Mirinda) 



Menu Pakiet Medium
Zupa serwowana (do wyboru)

Domowy rosół z trzech gatunków mięs z makaronem
• Flaki wołowe

• Krem chrzanowo - ziemniaczany z chorizo i płatkami chili
• Krem neapolitański z pomidorów z mozzarellą i świeżą bazylią 

 
Danie główne serwowane (do wyboru)

• Kotlet schabowy z ziemniaczkami oraz kapustą zasmażaną z kminkiem 
• Saltimbocca z kurczaka z szałwią i szynką dojrzewającą podana z

ziemniakami La Ratte i ratatouille warzywnym
• Zrazy wołowe z boczkiem i ogórkiem kiszonym 

na sosie pieczeniowym, ręcznie wyrabiane 
kluski półfrancuskie i karmelizowane słodkie buraczki 

• Filet z dorsza w łusce ziemniaczanej podany na maślano-winnym 
sosie z musem z zielonego groszku

• Kaczka w sosie brzoskwiniowym podana z kopytkami  
szpinakowymi oraz kompozycją grillowanych warzyw



Zimne przekąski i sałatki 

• Schab pieczony wypełniany delikatnym chrzanowo - jajecznym musem
• Rollsy z tortilli z kurczakiem i blanszowanymi warzywami z sosem chilli 

• Mini Caprese z bazyliowym sosem pesto verde 
• Półmisek tradycyjnych mięs pieczonych i wędlin 

• Roladki z łososia nadziewane delikatnym musem z białego serka
• Sałatka z pieczonym rostbefem z parmezanem i sosem czosnkowym 

• Sałatka grecka
• Pikle / Sosy (tatarski, cumberland)

• Pieczywo/masło 



Przekąska gorąca (do wyboru)
• Żurek z duetem kiełbas pieczonych w majeranku 

• Czerwony barszczyk z pierogami
• Boeuf Strogonow



Bufet ciast i deserów 

• 4 rodzaje ciast 
• Mini musy w trzech smakach 

• Owoce filetowane 



Napoje BEZ LIMITU 
• Kawa / Herbata smakowa / Woda 

• Soki owocowe (jabłkowy/pomarańczowy) 
• Napoje gazowane (Pepsi / 7up / Mirinda) 






Menu Pakiet Premium
Zupa serwowana (do wyboru)

• Domowy rosół z trzech gatunków mięs z makaronem
• Flaki wołowe

• Krem chrzanowo - ziemniaczany z chorizo i płatkami chili
• Krem neapolitański z pomidorów z mozzarellą i świeżą bazylią

• Wykwintna zupa kurkowa 
 

Danie główne serwowane (do wyboru)
• Kotlet schabowy z ziemniaczkami oraz kapustą zasmażaną z kminkiem 

• Saltimbocca z kurczaka z szałwią i szynką dojrzewającą podana z
ziemniakami La Ratte i ratatouille warzywnym

• Zrazy wołowe z boczkiem i ogórkiem kiszonym 
na sosie pieczeniowym, ręcznie wyrabiane 

kluski półfrancuskie i karmelizowane słodkie buraczki 
• Filet z dorsza w łusce ziemniaczanej podany na maślano-winnym sosie

z musem z zielonego groszku
• Kaczka w sosie brzoskwiniowym podana z kopytkami  szpinakowymi

oraz kompozycją grillowanych warzyw



Deser serwowany
•Tiramisu

• Sernik z malinami 
• Szarlotka z lodami i bitą śmietaną 



Zimne przekąski i sałatki 

• Schab pieczony wypełniany delikatnym chrzanowo - jajecznym musem
• Rollsy z tortilli z kurczakiem i blanszowanymi warzywami z sosem chilli 

• Mini Caprese z bazyliowym sosem pesto verde 
• Półmisek tradycyjnych mięs pieczonych i wędlin 

• Roladki z łososia nadziewane delikatnym musem z białego serka
• Sałatka z pieczonym rostbefem z parmezanem i sosem czosnkowym 

• Sałatka grecka
• Pasztet glazurowany z żurawiną

• Śledzie w 3 smakach ( z cebulką, w śmietanie, 
w salsie pomidorowej)

• Pikle / Sosy (tatarski, cumberland)
• Pieczywo/masło 



Przekąska gorąca (do wyboru)

• Żurek z duetem kiełbas pieczonych w majeranku 
• Czerwony barszczyk z pierogami

• Boeuf Strogonow







Bufet ciast i deserów 

• 4 rodzaje ciast 
• Mini musy w trzech smakach 



Napoje BEZ LIMITU 

• Kawa / Herbata smakowa / Woda 
• Soki owocowe (jabłkowy/pomarańczowy) 
• Napoje gazowane (Pepsi / 7up / Mirinda) 



Dzieci do 3 lat bezpłatnie 

Dzieci 3-10 lat - 50% ceny pakietu 





MENU DLA DZIECI
• Domowy rosół

• Nugettsy z kurczaka z mizerią i frytkami
• Pizza z dodatkami










































KONTAKT
Hotel Panorama

sprzedaz@hpm.com.pl
tel. 46 857 39 20











