
 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns bitte direkt an. 

 Vegane Gerichte erhalten Sie gern auf Anfrage und nach Tagesangebot.  

 

von 17:30 – 20:00 Uhr - mittwochs Ruhetag 

 

 GERÖSTETE BLUMENKOHLSUPPE  
mit Bärlauchöl von der Solling Ölmühle |  5,-  

 

 

GNOCCHI MIT GRÜNEM SPARGEL  
Tomatenragout | Kräuterpesto | gebackener Rucola | 15,-  

Auf Wunsch auch mit Parmesan 

 

WILDBRATWÜRSTCHEN 
Steinpilzpüree | Spitzkohl in Rahm | Apfel | Preiselbeeren | 16,90  

 

SCHNITZEL „JÄGER ART“ VOM STROHSCHWEIN 
Champignonrahm | Pommes Frites | Salatbuffet | 19,90  

mit Bratkartoffeln + 2,-  
 

LACHSMEDAILLON AUF JUNGEM SPINAT 
Ofen Drillinge | Kräuterbutter | 26,50 

 

ZARTES RUMPSTEAK   
Kräuterbutter | Pommes Frites | Speckbohnen | 32,50 

 

HEIMISCHES WILDRAGOUT 
Walpilze in Rahm | Speckrosenkohl | Preiselbeeren | 24,50 

 
 

Aufgrund unserer Küchenrenovierung bieten wir im April eine kleinere 
Abendkarte an. Bei besonderen Wünschen sprechen Sie uns gern an!     

 

 
 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns bitte direkt an. 

 Vegane Gerichte erhalten Sie gern auf Anfrage und nach Tagesangebot.  

 

 

WARMER SCHOKOBROWNIE  
Mit Vanilleeis und Beeren | 8,50   

 

OMAS ROTE GRÜTZE  
Klassisch mit flüssiger Sahne | 6,90  

 

EISPRESSO  
Eine Kugel Vanilleeis  

mit heißem Espresso übergossen | 4,50  
 

 

  

UNSER GEHEIMTIPP:  
Hammerschmiede Obstgarten  

Obstbrand aus Zorge | 3,90 

Wenn Sie zufrieden waren, sagen Sie es gern weiter, wenn nicht, sagen Sie es uns!  
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