RESTAURACJA CAFE ORANZERIA
HOTEL™™* KOSSAK

UROCZYSTY
OBIAD PO SLUBIE

PRZYJECIE Z NIEPOWTARZALNYM WIDOKIEM
W KRAKOWIE NA WAWEL,
BULWARY WISLANE I STARE MIASTO




UROCZYSTY OBIAD PO SLUBIE W CHMURACH...

Gratulacje! Jestescie zareczeni.
Pora na kolejny krok - przyjecie w Restauracji Cafe Oranzeria. @4‘%’4‘“

Restauracja Cafe Oranzeria znajduje sie na VII pietrze Hotelu**** Kossak.

Jezeli kochacie Krakéw i chcecie cieszy¢ sie jego widokiem to idealne miejsce dla Was.

Z tarasu Restauracji rozposciera sie niepowtarzalny widok na Wawel, Bulwary Wislane,

zakole Wisty oraz Stare Miasto.

Taras Restauracji Cafe Oranzeria sprawdzi sie idealnie jako wyjgtkowe miejsce na organizacje
plenerowej ceremonii Slubnej.

Nasz Szef Kuchni oraz profesjonalna obstuga kelnerska sg gwarancja udanego przyjecia.

Z najwieksza troska i zaangazowaniem podchodzimy do przygotowania powierzonego nam zadania.

Zrobmy to Razem...
OFERTA OBEJMUJE

Serwowany 4 daniowy obiad (przystawka, zupa, danie gtéwne, deser)

Kieliszek wina musujgcego na powitanie

Druk menu i wizytowek (staty wzor)

MENU W CENIE 240 Zt / OSOBE

Prosimy o wybdr 1 dania z kazdej opcji

PRZYSTAWKA

Pieczony filet z kaczki z satatkg z winogron, selera naciowego,
orzechoéw nerkowca, oliwa ziotowa

Plastry pieczonej cieleciny w sosie anchois, kapary, twardy ser, rukola

Zapiekany kozi ser z prazonym stonecznikiem, Swieze sataty z marynowanymi buraczkami,
pomidorki koktajlowe, winegret porzeczkowo-tymiankowy

Marynowany arbuz z greckim serem feta i carpaccio z buraczkéw

/ZUPA

Ros6t z perliczki z uszkami miesnymi
Zupa borowikowa z musem ziemniaczanym i oliwg truflowg
Zupa curry na mleku kokosowym z krewetkami i grzybami mun
Kremowa zupa kalafiorowa z chorizo i prazonym stonecznikiem

Krem z biatych szparagéw z prazonymi ptatkami migdatow

DANIE GEOWNE

Wolno gotowane policzki wotowe z kurkami i fasolkg szparagowa,
mus ziemniaczany z oliwg truflowg

Schab solankowy z koscia, sos z musztardg francuska,
ziemniak zapiekany z twarozkiem, brokuty

LB
-
HOTEL




Kaczka pieczona (filet i udko) w sosie z owocéw lesnyc _\

h ¥ A y %
gruszka gotowana w czerwonym winie, P‘ . A =
\ &

zasmazana czerwona kapusta, kopytka ~ &

Pieczen cieleca w kremowym kurkowym sosie, *ﬁ
podana z ziemniaczanym strudlem i mtoda marchewka

Dlugo pieczony karczek z dzika z puree ziemniaczano-selerowym,
satatkg z marynowanych burakéw i kwasnych jabtek

DESER

Tiramisu wisniowe z kruszong bezg, sos wisniowy
Deser marakuja z sosem porzeczkowym
Suflet czekoladowy z lodami waniliowymi i coulis truskawkowym

,,Kossak” - tort chatwowo-orzechowy, biszkopt, mus chatwowy,
mus orzechowy, sos karmelowy, wata chatwowa

MENU DLA DZIECI (DO 10 LAT) W CENIE 100 Zt / OSOBE

Prosimy o wybér 1 dania z kazdej opciji.

/ZUPA

Ros6t z makaronem i warzywami
Zupa pomidorowa z ryzem

DANIE GEOWNE

Panierowane fileciki z kurczaka z puree ziemniaczanym i fasolkg szparagowa
Pieczony toso$ z puree ziemniaczanym i gotowang marchewka

DESER

Lody z sosem truskawkowym i owocami
Nalesnik z nutellg i bitg Smietang

TORT WESEINY

Torty nhaszego wyrobu.
Wypieki powstajg w oparciu o autorskie receptury.

SMAKI TORTOW:

Czekolada z wisnig
Prazony orzech laskowy z laskg wanilii
Frambolada — biata czekolada i mus malinowy
Egzotyczny z mango i marakujg

Cena: 250 zt/ 1 kg / 8 porcji

Tort dekorowany owocami i czekolada.

M - Minimalne zaméwienie tortu to 1,5 kg
HOTEL
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POYMISKI PO OBIEDZIE

v,
7 BUFET SLONY I

Serwowany jednorazowo
Cena: 165 zt/ osobe

Tradycyjne wedliny i kietbasy
Pasztety z kaczka i krolikiem

Filet z kurczaka marynowany w kremie balsamicznym

Szynka dojrzewajgca z melonem i zielonym ogérkiem

Poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi sliwkami
Pieczony rostbef z siekanymi borowikami i musztardg francuska
Tunczyk marynowany w sosie teriyaki z sezamem
toso$ marynowany w whisky z koprem wtoskim
Filet z pstraga z satatka z zielonych oliwek, ciecierzycy i zielonego groszku

Sery twarde i ple$niowe G o o
Salatka z kurczakiem w sosie z ciemnego pieprzu z twardym serem i pomidorkami e % -
Safatka z kozim serem, granatem, buraczkami i grejpfrutem %% ’y

Satatka z brokutami, krewetkami, bobem i jajkiem przepiérczym

Sos tatarski, Sos chrzanowy
Marynowane borowiki, Korniszony
Pieczywo, Masto

BUFET SLONY II

Serwowany jednorazowo
Cena: 135 zt/ osobe

Tradycyjne wedliny i kietbasy
Pasztety z kaczka i krolikiem
Poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi sliwkami
toso$ marynowany w whisky z koprem wtoskim
Filet z pstraga z safatkg z zielonych oliwek, ciecierzycy i zielonego groszku
Sery twarde i pleSniowe
Satatka z kurczakiem w sosie z ciemnego pieprzu z twardym serem i pomidorkami
Satatka z kozim serem, granatem, buraczkami i grejpfrutem

Sos tatarski, Sos chrzanowy
Korniszony, Pieczywo, Masto

BUFET S£ODKI

Serwowany jednorazowo
Cena: 65 zt/ osobe

Tartaletki z owocami 1 szt. / osobe
Sernik 1 szt. / osobe
Tarta jabtkowa 1 szt. / osobe
Brownie 1 szt./ osobe

Owoce sezonowe 150 g / osobe i; — :
-
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DODATKOWE DANIA CIEPIE

Poledwiczka wieprzowa z borowikami w plastrach wedzonego boczku,
ziemniaki z koperkiem, fasolka szparagowa 64 zi

Filet z kurczaka kukurydzianego faszerowany suszonymi pomidorami,
sos holenderski, satatka ziemniaczana 60 zt

Barszcz z krokietem z miesem 36 zt

Boeuf Stroganow 42 zt

DODATKI NA ZYCZENIE

KOKTAJL FINGER FOOD

Cena: 85 zt/ osobe. Dla minimum 30 oséb

Krewetki w sosie stodko-kwasnym z marynowanymi kietkami
Filet z kaczki z wisniami, migdatami i roszponkg
Rostbef na r6zowo z musem chrzanowym, jajkiem przepidrczym i Swiezymi kietkami
Szynka dojrzewajgca z satatkg z melona i ogérka z serkiem mascarpone
Safatka Caprese z oliwkami i kaparami w sosie ziotowym
Mini tarty z brokutami i szpinakiem
Safatka ze Swiezych warzyw z prazonymi orzechami wioskimi

POLSKIE SPECJALY

Cena: 85 zt / osobe. Dla minimum 30 oséb

Wedzone szynki, Wiejskie kietbasy, Kabanosy, Biala kietbasa - 200 g
Pasztet z garnca 50 g, Salceson 30 g, Kaszanka 30 g
Tradycyjny smalec 30 g, Ogorki kiszone 50 g, Kapusta kiszona 50 g
Chrzan 30 g, Cwikta 30 g, Zurawina 30 g, Wiejskie pieczywo

SEODKOSCI

cennik przesytamy na zyczenie

Cake pops ciemny, Cake pops jasny, Eklerek, Pty$
Beza z kremem i owocami, Makaronik
Cup cake maty, Cup cake duzy
Francuska babeczka z kremem waniliowym

Ciasto mech
Sernik z biatej czekolady
Tarta cytrynowa z bezami

Tarta malinowa
Tarta cz

ekoladp
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PAKIETY ALKOHOLOWE [ BEZALKOHOLOWY

Serwowany bez ograniczen w trakcie trwania przyjecia.

PAKIET [ =70 Zt / OSOBE

Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

PAKIET Il - 150 Zt / OSOBE

Wino biate
Wino czerwone
Piwo beczkowe
Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

PAKIET Il =170 Zt / OSOBE

Waédka Wyborowa
Wino biate
Wino czerwone
Piwo beczkowe
Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana

PAKIET IV - 190 Zt / OSOBE

Wdédka Ostoya
Wino biate
Wino czerwone
Piwo beczkowe
Soki owocowe
Napoje gazowane: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa i herbata
Woda mineralna niegazowana i gazowana
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INFORMACJE DODATKOWE

Dzieci do lat 4 bezptatnie.

Dzieci w wieku 5-10 lat proponujemy specjalne menu lub 50% stawki z menu dla dorostych.

W przypadku uczulenia na niektére produkty Szef Kuchni sporzadzi dania na specjalne zaméwienie.
Kazdg propozycje mozna dowolnie zmienia¢, wowczas skalkulujemy jg wedtug Panstwa sugestii.

W przypadku zaserwowania dostarczonego przez Panstwa tortu, pobierana jest optata 35 zt / os.
Do catosci rachunku doliczany jest serwis kelnerski 10%.

Ceny zawierajg podatek VAT.

Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku. Kwota zadatku jest uzalezniona od ilosci Gosci.
Zadatek jest odliczany od koncowego rachunku w dniu rezerwaciji.

Informujemy, ze wystawienie faktury VAT na rzecz czynnego podatnika VAT bedzie wymagato podania NIP

przedsiebiorcy przed wptatg zadatku.

Ostateczng liczba Gosci nalezy podac na 7 dni przed datg rezerwaciji.

!g RESTAUIAC|A CATE

RESTAURACJA CAFE ORANZERIA - HOTEL*™* KOSSAK
PLAC KOSSAKA 1, 31-106 KRAKOW
TEL. +48 12 379 59 50, MOBILE +48 664 463 059
E-MAIL: RESTAURACJA@CAFEORANZERIA.PL, WWW.CAFEORANZERIA.P
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