HOTEL KNIEJA

— Ak kA ————
Przyjecie Weselne

Szanowni Panstwo naszym celem jest, aby ten wyjqgtkowy dzien stat si¢ najpickniejszym dniem dla
nowozencow i niezapomnianym przezyciem dla gosci Pary Mtodej!

Menu 2024r

Powitanie chlebem i solg

Zupa (wybor 1 pozycji)
Krem z biatych warzyw z pestkami stonecznika
Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym
Domowy rosot z pietruszkq i makaronem

Dania gorgce (wybor 1 pozycji)
1) Poledwiczki faszerowane w sosie z grzybow lesnych ,ziemniaki w ziotach z bukietem satat ogrodowych
2) Roladki z indyka z nadzieniem marchewkowo-ziofowym w sosie porowym
z opiekanymi ziemniakami i bukietem satat
3) Wykwintna rolada faszerowana ze schabu w otulinie boczku z sosem Sliwkowym
z kluseczkami slgskimi i surowkq wiosenng
4) Cukinia faszerowana kuskusem, suszonymi pomidorami i pieczarkami, ziemniaki opiekane
z miksem salat 7 sosem vinegrette (danie veganskie)

Dania gorgce na pétmiskach
1) Karkowina po burgundzku oraz Zawijaniec drobiowy z musem jabtkowym
z hatuszkami i miksem satat w sosie vinegrette
2) Szaszlyk z warzywami i wedzonym tofu i kolorowym ryzem

Dania gorgce na potmiskach
1) Kartacze z migsem i okrasq 1szt/os
3) Festiwal pierogow (z miesem i ze szpinakiem) 2szt/os
4) Kiszka ziemniaczana 100g/os

Zupa (wybor 1 pozycji)
1) Barszcz z pasztecikiem
2) Zurek z jajkiem i biata kiethasq
3) Strogonow weganski

Dania do wyboru za doplatq + 18,00zt/0s:

1) Medaliony z fososia w sosie brokulowym podane z ryzem jasminiowym i bukietem satat
2) Piers z kaczki confit podana z opiekanymi ziemniakami i satatkq z burakow z wisnaimi
3) Pstrqg faszerowany w sosie migdatowym podany z talarkami ziolowymi i bukietem salat
4) Zraz zwijany z jelenia podany z kopytkami i satatkq julienne z ogérka

Przekqski zimne
~  Potmiski wedlin i migs pieczonych
~ Rolada ze szczupaka z sosem tatarskim
~  Sled? w ziolach
~ Rolada szpinakowa z tososiem
~ Glazurowany schab z musem chrzanowym
~ Rolada z kaczki z Zurawing
~ Trio jaj: jaja faszerowane pieczarkami, z pastg ziolowq ,garnirowane lososiem i pomidorem

~  Pasztet z Zurawing z galaretkq z porto

~ Tatar z wotowiny z marynatami i cebulkq



~ Tortilla w trzech kolorach
~  Salatka z grillowanym kurczakiem
~  Tréjkolorowa satatka z biatym serem i sosem musztardowo — miodowym
~  Zestaw nowalii ,marynaty
~ Pieczywo mieszane
Napoje zimne: woda, soki owocowe, coca-cola, sprite, fanta
Bufet stodki
~ Ciasta domowe, desery w pucharkach
~ Owocowy raj
~ Kawa, herbata rozne smaki

W prezencie dla Pary Mtodej
~ Pokoj dla Nowozencow

Koszt przyjecia - 290 zt/os
Dzieci do 5 roku Zycia — 70 zl/os
Dzieci od 5 — 12 roku Zycia — 150 zt/os
Przyjecia Weselne na sali restauracyjnej organizujemy do godziny 4.00 rano.
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Ostateczng ilos¢ Gosci prosimy podac 7 dni przed przyjeciem weselnym.

Stol wiejski - 1900 zt do 60 os.; 2 500 z¢ do 100 os.

- deski wedlin wiejskich: szynka wedzona z komina, poledwica suszona, baleron, boczek , kaszanka
pieczona, salceson domowy, kietbasa palcowka

- smalczyk, ogorki malosolne,

- deski serow wiejskich,

- kwas chlebowy, chrzan, musztarda, pieczywo mieszane

Puchar lodow 15,00zt/0s
Piwo 50I 700,00z¢
Piwo 30l 450,00z¢

Poprawiny: 100,00zt/0s

Zurek z jajkiem

Sznycel mediolanski, ziemniaki gotowane, zestaw nowalii
kawa ,herbata , napoje , pieczywo.

Serdecznie Zapraszamy !

Hotel*** Knieja
16-030 Suprasl , AL. Niepodlegtosci 6
Rezerwacje: (85)-710-83-94; e-mail: marketing.knieja@halgen.pl
http://www.hotelknieja.pl/
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