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Zorganizuj wesele na jednej z naszej sal.
Do kazdej rezerwacji pakietu dodajemy w prezencie:

Pokdj dla Nowozencow

Sniadanie do pokoju dla Mtodej Pary

Wino oraz §wieze owoce w pokoju

Voucher dla Nowozencow na kolacje z okazji pierwszej rocznicy Slubu
Voucher do strefy SPA

5% rabatu na kolejne przyjecie

Dodatkowo oferujemy

Podstawowa dekoracja

Brak optaty za menu dla dzieci w wieku do 3 lat
50%% znizki na menu od 3-7 lat

Atrakcyjne ceny pokoi dla Gosci weselnych

+48 32 345 21 37
Stefana Batorego 35 +48 609 311 700
41-506 Chorzow eventy @hotelgorczowski.pl




Whnetrza Hotelu Gorczowski sa doskonatym miejscem
na organizacje kameralnego, kilkuosobowego przyjecia dla najblizszych, po wesele dla 350 oséb. Hotelowa
restauracja oraz sala bankietowa daja bowiem szerokie mozliwosci aranzacji przestrzeni.

Hotelowy ogréd to malowniczy plener dla przyje¢ weselnych. Zaréwno w nim,
jak i na przeszklonym patio zorganizowa¢ mozna plenerowe zaslubiny.

Bogaty wybdr menu, bufety tematyczne i specjalna oferta dla najmlodszych sa odpowiedzig na réznorodne
potrzeby naszych Gosci.

Zaplecze w postaci 60 miejsc noclegowych oraz przestronny parking dla 100 samochodéw pozwala
komfortowo przenocowaé przyjezdnych Gosci.

Przestrzenie restauracji oraz sali bankietowej umozliwiaja realizacje rozmaitych pomystéw na dekoracje
weselne, a takze komfortowe rozmieszczenie dodatkéw w postaci ksiggi gosci, zdje¢ Nowozeficow,
fotobudki, czy kacika zabaw dla dzieci.

Wszystkiego dopetnia doskonata lokalizacja Hotelu Gorczowski - potozenie w aglomeracji gérnoslaskiej,
z szybkim dojazdem z drég: A4 Krakéw-Wroctaw i DTS Katowice-Gliwice. Bezposrednie wyjscie
z hotelowego ogrodu do parku dodaje natomiast organizowanym przyjeciom uroku.
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PAKIET TRADYCYJNY SLASKI
289 z¥/os.

Tradycyjne powitanie chlebem, sola, woda toast lampka wina musujacego i thuczenie kieliszkow

Przystawka
Hekele podane na marynowanym plastrze pajdy
chleba

Zupa
Slaski rosét wotowo — drobiowy z makaronem

Danie gléwne (2 szt./os.)
Slaska rolada wotowa

Udko z kaczki w aromacie pomaranczy
Tradycyjny kotlet schabowy

Pieczen wieprzowa w aromacie czosnku
Dodatki skrobiowe:

Kluski §lgskie jasne i ciemne
Panczkraut

Sos
Pieczeniowy ciemny
Sos grzybowy

Suréwki

Buraczki z chrzanem

Kapusta czerwona gotowana

Mizeria na jogurcie ze Swiezym koperkiem

Deser

Cytrynowy krem z dodatkiem sezonowych owocoéw
Tort (dodatkowo ptatny)

Patery ciast (1,5 porcji/osoba)

Owoce

Kruche ciasteczka wiasnego wypieku

Kawa i selekcja herbat czarnych i smakowych
dostepne przez cale przyjecie

Zimna plyta

Schab w ziotach z suszonym pomidorem
Karczek pieczony w kolorowym pieprzu
Boczek w aromacie miodu i czosnku
Wedzone szynki

Pasztet pieczony z dipem Zurawinowym
Deska serow ze Swiezym winogronem
Roladki serowe

Tymbaliki drobiowe

Galaret wieprzowy

SledZ w $§mietanie

Satatka Sledziowa z ziemniakami
Tradycyjna satatka jarzynowa

Pikle (ogoérek konserwowy, pieczarki marynowane,
papryka konserowa)

Pieczywo

Masto

Kolacja I (1 do wyboru)
Zeberka wieprzowe, warzywa pieczone , ziemniak
z boczkiem i cebulkg

Golonka wieprzowa, kapusta zasmazana, ziemniaki
gotowane, musztarda, chrzan

Kolacja IT (1 do wyboru)
Zurek §laski
Grochéwka/bryja

Kolacja IIT (1 do wyboru)
Barszcz z kiszonych burakéw podany z pasztecikiem
nadziewany grzybami i kapustg

Wodzionka z grzankami

+48 32 345 21 37
+48 609 311 700

Stefana Batorego 35
41-506 Chorzéw

eventy @hotelgorczowski.pl
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PAKIET I
299 71/os.

Tradycyjne powitanie chlebem, sola, woda toast lampka wina musujgcego i tluczenie kieliszkow

Zupa
Ros6t domowy z makaronem, marchewka,
pietruszka i wktadka drobiowa

Danie glowne (2 porcje/os.)

Rolada wieprzowa

Kotlet schabowy w zlocistej panierce

Soczyste udka drobiowe w aromacie pomararniczy
Roladka ze schabu nadziewana serem i pieczarkami
Soczysta pieczen wieprzowa w aromacie czosnku

Grillowana piers§ z kurczaka nadziewana suszonym
pomidorem

Dodatki skrobiowe
Kluski §lgskie jasne i ciemne

Ziemniaki z masetkiem i koperkiem

Sos
Pieczeniowy ciemny

Surdéwki

Kapusta czerwona gotowana

Suréwka z biatej kapusty z ogérkiem i koperkiem
Buraczki z rumiang cebulka

Deser

Mix ciast podany na paterach (1,5 szt./0s.)
Kawa, selekcja herbat czarnych i smakowych
Kruche ciasteczka wtasnego wypieku

Owoce

Tort (smak i wyglad do ustalenia)

Zimna plyta

Schab w ziotach z suszonym pomidorem
Karczek pieczony w kolorowym pieprzu
Boczek w aromacie miodu i czosnku
Wedzone szynki

Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu z dipem
zurawinowym

Deska ser6w ze Swiezym winogronem
Oz6r wieprzowy w galarecie

Tymbaliki drobiowe

Sled7 w musztardzie francuskiej

Sledz w wiosennej salsie

Pomidory z mozzarellg i Swiezg bazylig
Satatka grecka

Bukiet satat z grillowanym kurczakiem
Pikle

Pieczywo

Masto

Kolacja I (1 do wyboru)

Pier§ z kurczaka w sosie serowym, strudel
ziemniaczany, pieczony pomidor

Zeberko wieprzowe marynowane w miodzie

i czosnku podane na kapuscie, ziemniaki pieczone

Udziec wieprzowy, marynowany w ziotach
serwowany z pieczonymi ziemniakami, zasmazang
kapustg ciemnym sosem serwowana przez kucharza

Filet z dorsza podany z brokutem, sosem maslanym,
ziemniakami puree

Kolacja IT (1 do wyboru)
Bogracz wieprzowy z kluseczkami

Zurek na wedzace

Kolacja II1 (1 do wyboru)
Barszcz czerwony z krokietem

Bulion drobiowy z pasztecikiem z ciasta francuskiego

+48 32 345 21 37
+48 609 311 700
eventy @hotelgorczowski.pl

Stefana Batorego 35
41-506 Chorzéw




(1 do wyboru)
Ros6t domowy z makaronem, marchewka, pietruszka
i wkiadka drobiowa

Krem z biatych warzyw z grzankami

(3 porcje /os.)
Rolada wotowa

Udko z kaczki w aromacie pomaraficzy
Pieczen z karczku faszerowana grzybami i czosnkiem

Grillowany filet z kurczaka nadziewany suszonym
pomidorem

Eskalopki drobiowe panierowane w zfocistej panierce

Kluski §laskie jasne i ciemne
Ziemniaki z masetkiem i koperkiem
Ryz mieszany z sosem stodko kwasnym

Pieczeniowy ciemny
Sos grzybowy

Bukiet safat zielonych

Kapusta czerwona gotowana

Mizeria na jogurcie ze §wiezym koperkiem
Buraczki z rumiang cebulka

(1 do wyboru)
Pana cotta w aromacie wanilii z dodatkiem malin
Patery ciast (1,5 porcji/osoba)
Owoce
Kruche ciasteczka wtasnego wypieku
Kawa i selekcja herbat czarnych i smakowych
Tort (dodatkowo ptatny

Schab w ziotach z suszonym pomidorem
Karczek pieczony w kolorowym pieprzu
Boczek w aromacie miodu i czosnku
Wedzone szynki

Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu z dipem
Zurawinowym

Deska ser6w ze §wiezym winogronem

Roladki serowe

Tymbaliki drobiowe

Galaretki wieprzowe

SledZ w zaprawie korzennej

Pomidory z mozzarellg i Swieza bazylia

Satatka nicejska

Swieze warzywa przelane winegretem i serem feta
Roladki nalesnikowe

Tiftelle drobiowe w sezamie

Pieczywo

Masto

(1 do wyboru)
Filet z dorsza podany na warzywach duszonych,
s0s cytrynowy, ziemniak pieczony

Roladka z morszczuka, sos cytrynowy, bukiet salat
z winegretem, ziemniaki opiekane

Stek z tososia, brokul, ziemniaczane gratine, sos
maslany

(1 do wyboru)
Sznycel wieprzowy podany na fasolce szparagowe;j,
sos kurkowy i puree ziemniaczane

Policzek wieprzowy, puree ziemniaczane, seler, sos
tymiankowy

Soczysta pieczen wieprzowa, sos maslany
w aromacie tymianku, puree

(1 do wyboru)
Ragout z indyka

Gulasz wieprzowy z warzywami

Zupa brazylijska z wolowing

Barszcz czerwony podany z pasztecikiem mi¢snym
Barszcz z kiszonych burakéw z krokietem mig¢snym

Bulion z warzywami i lanymi kluseczkami
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PAKIET III
390 z1/os.

Przywitanie GoSci lampka Martini Rosso z czastkg pomaranczy

Przystawka (1 do wyboru)

Rilettes z fososia norweskiego serwowana z chipsem
sera grana padano podana na salatce z roszponki

i bazylii w aromacie oliwy truflowej

Parfait z gesich watrébek podane na konfiturze
jagodowej podane z prazong szynkg dojrzewaja

Zupa (1 do wyboru)

Krem z borowika z ziotowym omletem
Zabielany bulion z krélika podany z pulpecikiem
miesnym

Drugie danie (1 do wyboru)

Podwedzana poledwiczka wieprzowa

na karmelizowanych jabtkach, kaszy gryczanej,
S0S W aromacie trawy zubrowej

Pier§ z kaczki barbarie, babka ziemniaczana
z sezonowanym boczkiem, sos z czarnego bzu

Deser

Mini beza Pavlova przetozona kremem cytrynowym
w aromacie mi¢ty dekorowane Swiezymi
sezonowymi owocami

Tort weselny dodatkowo ptatny

Patery ciast 2szt./os

Owoce sezonowe

Bufet deserkow

Bufet napoi goracych

Selekcja herbat smakowych

Soki owocowe

Napoje gazowane 0,21 (coca cola, fanta, sprite, kropla
beskidu) rozliczone sa wedlug faktycznego zuzycia

Zimna plyta

Schab w ziotach nadziewany suszonym pomidorem
Karczek w ziotach nadziewany wedzona Sliwka
Boczek w aromacie miodu i czosnku

Domowe wedzone szynki

Pasztet pieczony z kolorowym pieprzem podanym
z didpem zurawinowym

Carpaccio z wolno pieczonej piersi kaczki z sosem
malinowym

Deska ser6w z §wiezym winogronem

Deska ryb wedzonych

Tymbaliki drobiowe

Stone babeczki wypelnione wgdzonym pstragiem
Mini crepes nadziewane wedzonym lososiem
Ogorek faszerowany salsg z wedzonego tososia
SledZ w zaprawie korzennej

Pomidory z mozzarella i Swieza bazylig

Satatka nicejska

Warzywa greckie z dodatkiem sera fety

Wioska satatka z makaronem

Pieczywo mieszane, masetko

Kolacja I

Policzki wolowe duszone w czerwonym winie
na fasolce szparagowej oraz kurkami podany

z babeczkg ziemniaczana w aromacie rozmarynu

Kolacja II

Filet z sandacza pieczony w aromacie limonki i trawy
cytrynowej, biate warzyw, sos cytrynowy, ziemniak
confit

IKolacja 11T (1 do wyboru)
Ragout z indyka z warzywami

Gulasz wotowy z borowikami

+48 32 345 21 37
+48 609 311 700

Stefana Batorego 35
41-506 Chorzéw

eventy @hotelgorczowski.pl
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Grill weselny I
139 z¥/os. brutto (1,5 szt na osobe)

Stek drobiowy marynowany w musztardzie
francuskiej

Kietbaska §laska

Krupniok z kapustg kiszona

Karkéwka wieprzowa marynowana w ciemnym
piwie

Szasztyk drobiowy

Filet z morszczuka w aromacie trawy cytrynowe;j

Grillowany seler

Plastry pomidora z mozzarellg

Papryka marynowana w oliwie cytrynowej
Plastry cukinii w kolorowym pieprzu
Ziemniak w aromacie czosnku

Bukiet satat z winegretem

Sos barbecue

Sos czosnkowy

Pieczywo mieszane

Grill weselny I1
159 z¥/os. brutto (2 szt na osobe)

Kotleciki drobiowe w cytrynowej marynacie
Boczek macerownay

Stek wieprzowy z koscia

Krupniok z cebulkg i ziemniakmi

Buregry wolowe 120 g

Filet z dorsza marynowany lubuskim cydrze

Biata kietbasa marynowana w majeranku i czosnku

Bataty marynowane w miodzie i cytrynie
Papryka w oliwie cytrynowej

Cukinia w oliwie cytrynowe;j

Grilowany baklazan z mozzarella
Grillowany pomidor

Konfitura z czerwonej cebuli

Bukiet satat z sosem malinowym

Cous cous na ostro

Pieczywo mieszane

Mozliwos¢ dodatkowo zamowienia wotowiny
dojrzewajacej na sucho z naszej dojrzewalni 40 dni
1 kg antrykotu 185 zt max ilo$¢ porcji 10 x 100 g

Hiszpariska paella 49 zt/os.

Mozliwo$¢ zamdwienia Swiezych owocéw morza.
Zostanie przygotowana indywidualna wycena.

+48 32 345 21 37
+48 609 311 700
eventy @hotelgorczowski.pl

Stefana Batorego 35
41-506 Chorzéw




PAKIET WEGETARIANSKI

Przystawki (1 do wyboru)

Carpaccio z podwedzanego buraka z dodatkiem
rukoli i z sosem boréwkowym, posypane tartym
serem owczym

Tatar pomidorowo-paprykowy, utozony na krazkach
z pumpernikla

Roladki z cukinii faszerowane pieczong pietruszka

Zupy wegetarianskie (1 do wyboru)
Krem pieczarkowy z grzankami

Barszcz czerwony czysty na smaku z suszonych
grzybow
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg

Drugie danie (1 do wyboru)
Makaron conchiglioni, nadziewany farszem
serowo-szpinakowym, sos kurkowy

Kotlet z soczewicy panierowany, podany z sadzonym
jajkiem

Kolacja I (1 do wyboru)
Cukinia nadziewana farszem z ratatouille

Gotabki z liSci kapusty z farszem ryZowym w sosie
pomidorowym

Kolacja IT (1 do wyboru)

Papryka pieczona, nadziewana farszem
serowo-jajecznym z pietruszkg zielona,
panierowana i smazona

Krazki selera panierowane, podawane z dipem
czosnkowym

kawa, herbata, woda niegazowana z miétg i cytryna,
soki owocowe, napoje gazowane

(kawa, herbata, woda niegazowana z mi€ta i cytryna,
soki owocowe, napoje gazowane, wino, piwo lane,
wodka (1 do wyboru): Wyborowa, Bialy Bocian.

(kawa, herbata, woda niegazowana z mi€tg i cytryna,
soki owocowe, napoje gazowane, wino, piwo lane,
wodka: Finlandia

Sok (dzbanek): 8,00 zi

Napoje gazowane: 5,00 zt

Wino bankietowe (butelka)

Piwo Okocim / Zatecky Svétly Lezak 0,51
Piwo Okocim / Zatecky Svétly Lezik 0,31
Waédka Wyborowa / Bialy Bocian 0,51
Wédka Finlandia 0,51



https://zatecky.pl/
https://zatecky.pl/

Sporzadzanie dan z makaronéw z dodatkami na zywo
przez kucharza.

200 g/porcja

35 zl/os.

Makarony: tagliatelle, strozzapreti, pappardelle, gnocchi.
Sosy: carbonara, neapolitanski, pesto.

Dodatki: gorgonzola, szpinak, pomidorki, groszek,
boczek, S$wieze ziola, grzyby, kurczak, krewetki
koktajlowe.

30,00 zl/os.

Maki - inaczej nigiri owini¢te prasowanymi algami
morskimi nori. Ryzowe wateczki sg formowane

przy pomocy bambusowej maty, a nast¢pnie krojone na
kawatki.

Podstawowa wersja — hosomaki — to cienkie, 2-3
centymetrowe kawatki. W Srodku mozna znaleZé owoce
morza, a takze warzywa, takie jak karczoch, awokado,
ogorek lub pedy bambusa.

Futomaki - to grubsza, 4-6 centymetrowa wersja
hosomaki. Czesto podaje si¢ je w dekoracyjnej formie,

z wystajacymi kawatkami ogérka lub safaty. Tworza one
zielona, ozdobna korone, ktéra nadaje potrawie
wyjatkowo atrakcyjny charakter.

Uramaki — inaczej odwrécone maki, ktére rdzni sie
kolejnoScia ukfadania warstw; na bambusowej macie
najpierw uktada si¢ klejacy ryz, a dopiero potem nori oraz
reszt¢ skfadnikéw. Uramaki wyrézniaja si¢ sezamem,
ktérym obtacza si¢ gotowe rolki oraz kawiorem, dzigki
ktéremu danie nabiera przyjemnej chrupkosci.

Temaki — ksztaltem przypominajg lodowe rézki, ktére
owinigte sg lis¢mi nori. Po napetnieniu rozkéw ryzem,
do srodka wktada si¢ pokrojone w stupki warzywa.

120 g/porcja

46 zl/os.

Serwowany w calosci

Dodatki: brokul, kalafior, mtoda marchew, ryz mieszany,
SOS Cytrynowy.

140 g/os.

36 zl/os.

Pieczone w cato$ci i serwowane przez kucharza.
Rodzaje migs: karczek, boczek, schab. Dodatki: kasza
prazona, warzywa pieczone, sos tymiankowy.

140 g/os.

30 zt/os.

kasza bulgur, kapusta wloska z boczkiem, sos
zurawinowo-jabtkowy. Pieczony z koScig na zasmazanej
kapuscie z pieczonymi ziemniaczkami

Dodatki: musztarda, chrzan.

39,00 zt/os.

140 g/os.

Pieczone w calosci i serwowane przez kucharza
Faszerowane jabtkami i rodzynkami

Dodatki: musztarda, chrzan. kasza bulgur, kapusta
wloska z boczkiem, sos zurawinowo-jabtkowy.

30,00 zt/os.

120 g/os.

Necéwka, zymlok §laski, kietbasa podsuszana, schab

po sztygarsku, boczek pieczony w piwie, krupniok
Slaski, szynki z wlasnej wedzarni, kabanosy wtlasny
wyrob, pstrag wedzony wlasny wyréb

Dodatki: ciapkapusta, hekele, szalot §laski, ser
gazdowski, smalec ze skwarkami, powidla Sliwkowe

140 g/os.

49 zl/os

Pieczone i serwowane przez kucharza

Rodzaje migs: Dodatki: przepiorki, dzik, sarna, jelefi.
ziemniaki pieczone, pieczona marchew, sos mysliwski.

Koszt naszej ustugi: 1000 zt + alkohole (we wlasnym
zakresie lub wg zuzycia)

Barman Mtodej Pary: 300 zt + alkohole (we wiasnym
zakresie) Barman dostepny w godz. 17:00-01:00
Dodajemy godzing gratis (od godziny 16:00)
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Pokoje dla Gosci weselnych

Do Paiistwa dyspozycji oddajemy 30 pokoi jedno- i dwuosobowych oraz apartament.
Wszystkie pokoje sa klimatyzowane i komfortowo wyposazone.
Oferujemy noclegi w trzech kategoriach: economy, standard i deluxe.

Standard pokoi

Pokéj jednoosobowy economy

Pokdj jednoosobowy standard
Pokéj dwuosobowy standrad

Pokéj jednoosobowy deluxe
Pokéj dwuosbowy deluxe

Apartament

Liczba pokoi

4

11

14

Zapraszam do kontaktu
Patrycja Bienek

Stefana Batorego 35
41-506 Chorzéw

tel. kom.: 609 311 700
biuro: +48 32 345 21 37
eventy @hotelgorczowski.pl
www.hotelgorczowski.pl

+48 32 345 21 37
+48 609 311 700
eventy @hotelgorczowski.pl




