MENU

a la carte

Oferta dostepna w godzinach: 13.00 - 23.00
Serving hours: 1.00 pm - 11.00 pm



W PRZYSTAWKI m
STARTERS

Tatar z poledwicy wolowej
Beef tenderloin tartare
parmezan, szalotka, czarnuszka

parmesan, shallot, black cumin
3

59 #

Paté z watrébki gesiej
Goose liver paté
biata czekolada, porto, burak marynowany w rézy

white chocolate, port, beefroot marinated in rose
7

29

Assiette z grzybéw W
Mushroom assiette
z6ttko marynowane w sosie sojowym

egg yolk marinated in soy sauce
578

32 z

Pstrag
Trout
estragon, zielone jabtko, kawior z pstraga

farragon, green apple, frout caviar
4,7

28

tosos z kokosem
Salmon with coconut
pianka z cytruséw i kokosa, skorka z limonki

citrus and coconut foam, lime zest
1,7

31 z

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



ook w sk
SOUPS

Kwasnica z jagniecing
Kwasnica with lamb
purée ziemniaczane, skwarki

mashed potatoes, cracklings
79

32 zt

Zurek
Sour rye soup
krokiet z biafej kietbasy, ptynne zéttko

white sausage croquette, liquid yolk
1,3,710

25

Zupa z matzy
Mussel soup
jajko przepiodreze
quail egg

2,3

26 z

Bulion
Broth
kluski szczypiorkowe, marchewka

chive noodels, carrots
1,3,79

25

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



W DANIA GLtOWNE m
MAIN COURSES

Karkéwka z dzika
Wild boar neck
purée ziemniaczane z czerwonq cebulg,
konfitura z gruszki, orzech laskowy
potato purée with red onion,

pear jam, hazelnut
7,8,9

68 zt

Dorada
Sea bream
saccotfini z grusqu, S0S szofronowy, romanesco, kawior

saccottini with pear, saffron sauce, romanesco, caviar
1,4,7,9

72 zt

Biodréwka jagnieca
Lamb hip
palony kalafior, purée z kalafiora, figa z czerwonego wina, ziemniak

roasted cauliflower, cauliflower purée, red wine fig, potato
7.9

79 zt

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



Rigatoni grzybowe \?
Mushroom rigatoni
pianka z grzybéw, borowiki,
kapary, wedzony oscypek
mushroom foam, boletus mushrooms,
capers, smoked oscypek cheese

1,79

54 z

Filet z kaczki
Duck fillet
grzyby, purée z grzybow, purée z orzecha laskowego,
demi glace z jofowcem, ziemniak
mushrooms, mushroom purée, hazelnut purée,
demi glace with juniper, potato
17

69 z

Antrykot wotowy sezonowany
Seasoned beef entrecote
purée ziemniaczane, mix safaf, masfo smakowe

mashed potatoes, salad mix, flavored butter
79

162 zt

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



SALADS

Satatka Cezar
Cesar salad
kurczak, prazone anchois,
grzanki, ser dojrzewajqcy
chicken, roasted anchovies,

croufons, mature cheese
1,3,4,7

43 7

Satatka z grillowang gruszkg
Salad with grilled pear
hallumi, kompresowane jabtko,
zielonym ogérek, majonez szczypiorkowy
shallumi, compressed apple,

green cucumber, chive mayonnaise
7

42 7

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



DESSERTS

Beza
Meringue
cytrusy, karmel

citrus, caramel
3,7

29

Sernik z biatej czekolady
White chocolate cheesecake
marynowana $liwka, konfitura ze $liwek suszonych

marinated plum, dried plum jam
13,78

28 zt

Ciasto marchewkowe
Carrot cake
krem sernikowy, rézowy pieprz, mandarynka

cheese cream, pink pepper, tangerin
13,8

26 zt

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



W MENU DZIECIECE m
CHILDREN’S MENU

Delikatna zupa pomidorowa ze $mietang
Delicate tomato soup with cream
makaron
noodles
1,7

15 =t

Kotleciki z poledwiczki drobiowej
w chrupigcej panierce panko
Chicken cutlets
in crispy panko bread
frytki, brokuty gotowane

fries, boiled broccoli
1,3,7

30z

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



Pierogi z serem na palonym masle
Dumplings with cheese with smoked butter
beza, $wieze owoce

meringue, fresh fruit
13,7

27 zt

Makaron
Pasta
sos pomidorowy, pulpety wieprzowe

tfomato sauce, pork meatballs
1,3,7,9,10

25 =t

@) - bez laktozy / lactose-free V4 - bez glutenu / gluten-free N - wegetariariskie / vegetarian



Allergeny / Allergens:

1. Ziarna zbéz zawierajgce gluten, tzn. pszenica, zyto, jeczmieri, owies, orkisz
czy tez pszenica kamut, a takze ziarna odmian hybrydowych powyzszych
zbéz, jak réwniez produkty przygotowane na ich bazie.

Wheat seeds including gluten like wheat, rye, barley, oat, spelled or kamut wheat
and also varieties of hybrid seeds of the above and and products based on them.

2. Skorupiaki oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Shellfish and products based on them.

3. Jaja oraz produkty przygotowywane na ich bazie.
Eggs and products based on them.

4. Ryby oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Fish and products based on them.

5. Orzeszki ziemne oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Peanuts and products based on them.

6. Ziarna sojowe oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Soybeans and products based on them.

7. Mleko oraz produkty przygotowane na jego bazie
(tgcznie z laktozqg).

Milk and products based on tchem (incl. Lactose).

8. Orzechy z drzew orzechowych, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy
wloskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, orzechy
pistacjiowe, orzechy makadamia lub orzechy Queensland oraz produkty
przygotowane na ich bazie.
Tree nuts like almonds, pistachios, macadamia nuts
or Queensland nuts and products based on them.

9. Seler oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Celery and products based on them.

10. Gorczyca oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Mustard and products based on them.

11. Ziarna sezamowe oraz produkty przygotowane na jego bazie.
Sesame seeds and products based on them.

12. Dwutlenek siarki oraz siarczany w stezeniach wyzszych niz 10 mg//I
w przeliczeniu na catkowitq zawarto$é CO? dla produktéw w postaci
przygotowanej do spozycia zgodnie z instrukcjami wytwdrcdw.

Sulphur dioxide and sulphates in higher concentrations than 10mg/| based on
total CO? content for products as prepared
for consumption according to the manufacturers instructions.
13. tubiny oraz produkty przygotowane na ich bazie.
Lupins and products based on them.
14. Migczaki oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Molluscs and products based on them.



