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Komfort & Odpoczynek
W naszej ofercie znajdziesz m.in. osiem klimatyzowanych sal z
łączna powierzchnia prawie 500 m2, przystosowany do organizacji
imprez biznesowych różnego typu, dwie restauracje, 34 komfortowe
i klimatyzowane pokoje oraz punkt sprzedaży biletów na atrakcje
turystyczne. 

Nasi managerowie, którzy od ponad 15 lat organizują konferencje 
i szkolenia, zapewnią Ci to, czego pragniesz, a obsługa wraz z
szefem kuchni przygotuje przekąski i dania, które zachwycą nawet
największych koneserów.

Zapoznaj się z naszą ofertą i powiedz nam, jak możemy Ci pomóc....

O nas



Sale 
konferencyjne i eventowe

sala lux D.
dostęp do światła dziennego,
klimatyzacja, rzutnik, projektor,
nagłośnienie i mikrofon

1  G O D Z I N A  -  1 9 9  P L N

Sala Lux m.
dostęp do światła dziennego, 
klimatyzacja, wieża

Sala ABC
klimatyzacja, rzutnik, projektor,
nagłośnienie i mikrofon, TV

5  G O D Z I N  -  9 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  1 2 9 9  P L N

1  G O D Z I N A  -  1 3 9  P L N

5  G O D Z I N  -  6 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  9 9 9  P L N

1  G O D Z I N A  -  2 9 9  P L N

5  G O D Z I N  -  1 4 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  1 7 9 9  P L N

100 m2 - max. 60 os.

60 m2 - max. 30 os. 

180 m2 - max. 140 os.



Sala A
klimatyzacja, rzutnik, projektor, 
nagłośnienie i mikrofon, TV

Sala BC
klimatyzacja, rzutnik, projektor,
nagłośnienie i mikrofon, TV

SAla E - VIP
klimatyzacja, TV, wieża

1  G O D Z I N A  -  2 2 9  P L N

5  G O D Z I N  -  1 1 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  1 4 9 9  P L N

1  G O D Z I N A  -  1 5 9  P L N

5  G O D Z I N  -  7 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  1 1 9 9  P L N

1  G O D Z I N A  -  9 9  P L N

5  G O D Z I N  -  4 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  7 9 9  P L N

Sale 
konferencyjne i eventowe

40 m2 - max. 30 os.

120 m2 - max. 100 os.

60 m2 - max. 50 os.



Sala d
klimatyzacja, TV, wieża

Sala modern resto
klimatyzacja, nagłośnienie i mikrofon, TV

1  G O D Z I N A  -  9 9  P L N

5  G O D Z I N  -  4 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  7 9 9  P L N

1  G O D Z I N A  -  2 5 9  P L N

5  G O D Z I N  -  1 2 9 9  P L N

8  G O D Z I N  -  1 5 9 9  P L N

Sale 
konferencyjne i eventowe

40 m2 - max. 20 os.

100 m2 - max. 80 os.

nazwa sali
wymiary (m)
(szer x dług)

układ 
teatralny

układ 
szkolny

układ 
podkowa

układ
bankietowy

LUX D. 10 x 10 60 os 36 os 40 os 60 os

LUX M. 3 x 20 30 os 12 os 12 os 20 os

A 6 x 20 100 os 48 os 70 os 80 os

ABC 9 x 20 140 os 80 os 100 os 100 os

BC 6 x 10 50 os 20 os 32 os 40 os

D 5 x 8 20 os 10 os 15 os 20 os

E 4 x 10 30 os 10 os 12 os 20 os

Modern Resto 5 x 20 80 os

Skontaktuj się z naszymi
wykwalifikowanymi managerami

Grzegorz  Szaf larsk i

s a l e s @ h o t e l - c e n t r u m . p l
t e l :  + 4 8  5 1 2  9 8 4  3 6 5

Agata  Pamuła  -  Za jąc

m a n a g e r @ h o t e l - c e n t r u m . p l
t e l :  + 4 8  6 9 3  5 5 0  8 8 2



standard
kawa, mleko, wybór herbat, woda
mineralna, soki owocowe

Expressowa
kawa, mleko, wybór herbat, woda
mineralna, soki owocowe, ciasteczka
koktajlowe, mini deserki 

Europejska
kawa, mleko, wybór herbat, woda
mineralna, soki owocowe, ciasta
domowe 2 rodzaje (100g/os.), 
ciasteczka z ciasta francuskiego 
ze słonym nadzieniem 2 szt/os

S T A Ł A  -  3 9  P L N

C I Ą G Ł A  -  4 9  P L N

S T A Ł A  -  5 9  P L N

C I Ą G Ł A  -  6 9  P L N

S T A Ł A  -  7 9  P L N

C I Ą G Ł A  -  8 9  P L N

Przerwy k awowe

Cena podana za os.

Cena podana za os.

cena podana za os.



Premium
kawa, mleko, wybór herbat, woda
mineralna, soki owocowe, kanapki 
2 szt/os, orzeszki, paluszki, mini
ciasteczka z nadzieniem słodkim 2 szt/os,
kosz owoców

centrum
kawa, mleko, wybór herbat, woda
mineralna, soki owocowe, kanapki
2szt/os, owoce krojone, croissanty 1szt/os, 
mini talarki z nadzieniem wegańskim,  
ciasteczka z ciasta francuskiego ze
słonym nadzieniem 2szt/os

S T A Ł A  -  9 9  P L N

C I Ą G Ł A  -  1 0 9  P L N

S T A Ł A  -  1 1 9  P L N

C I Ą G Ł A  -  1 2 9  P L N

Przerwy k awowe

Cena podana za os.

cena podana za os.

Istnieje możliwość modyfikacji 
przerw kawowych według
indywidualnych preferencji.
Cena za modyfikację wyliczana jest 
wtedy indywidualnie.

Na specjalne nasz szef kuchni przygotuje
opcje przerw kawowych wegańskich,
wegetariańskich oraz bezglutenowych. 



menu 1
Zupa do wyboru: 

pomidorowa z ryżem 
jarzynowa 
koperkowa z ryżem

Danie główne: 
pieczeń wieprzowa w sosie własnym 
grillowany filet w sosie śmietanowym 
ryż z warzywami 

Dodatki: 
ziemniaki opiekane 
warzywa gotowane 
mix sałat 

Deser domowy: 
szarlotka 
sernik

menu 2
Zupa do wyboru: 

grzybowa 
bulion drobiowy z makaronem
krem brokułowy

Danie główne: 
grillowana pierś z kurczaka w sosie
musztardowym
stek wieprzowy z pieczarkami 
makaron penne w sosie szpinakowym

Dodatki: 
puree ziemniaczane
ryż z ziołami 
gniocchi 
mix sałat

Deser domowy: 
ciasto czekoladowe
ciasto z owocami sezonowymi

1  O S .  -  1 4 9  P L N

1  O S .  -  1 5 9  P L N

Usługa gastronomiczna 

wersja bufetowa min. 25 os.

wersja bufetowa - min. 25 os.

O P C J A  W E G A Ń S K A



menu 3
Zupa do wyboru: 

zupa cebulowa z grzankami
krem brokułowy 
jarzynowa

Danie główne: 
bakłażan nadziewany kaszą bulgur
risotto z grzybami 
Penne warzywne w sosie pomidorowym

Dodatki: 
puree ziemniaczane
warzywa grillowane 
gniocchi 
mix sałat

Deser domowy: 
mix babeczek 
tarta z owocami sezonowymi

menu do wyboru
Zupa: 

rosół z makaronem
pomidorowa z ryżem 
grzybowa 
krem warzywny

Danie główne: 
ragu warzywne z curry, salsą pomidorową, mix sałat
stek wieprzowy z pieczarkami i ziemniakami
filet z kurczaka faszerowany z suszonymi
pomidorami, owinięty boczkiem, ziemniaki
opiekane, sałatka colesław
kotlet schabowy z ziemniakami i kapustą
zasmażaną
policzki wołowe w sosie pieczarkowym, 

      puree chrzanowe i buraczki 

Deser:
szarlotka 
sernik z czekoladą 
tarta z owocami sezonowymi

1  O S .  -  1 6 9  P L N

2  D A N I A  -  8 9  P L N
Z U P A  +  D A N I E  G Ł Ó W N E

Usługa gastronomiczna 

wersja serwowana - cena liczona za osobę

wersja bufetowa - min. 25 os.

3  D A N I A  -  9 9  P L N
Z U P A  +  D A N I E  G Ł Ó W N E  +  D E S E R

O P C J A  W E G A Ń S K A



My to 
wszystko czego
potrzebujesz do
udanego wydarzenia

LICZY SIĘ KOMFORT 
I PROFESJONALIZM

Hotel Centrum Business**** 
który zlokalizowany jest 2 min. od Placu
Centralnego i 5 min od NCK oraz komunikacji
miejskiej - kursującej we wszystkie zakątki
miasta to idealne miejsce, gdzie komfort łączy
się z profesjonalizmem.

Nasza recepta na udane wydarzenie to
siedem kompleksowo wyposażonych sal
konferencyjnych, bogata oferta
gastronomiczna, dodatkowe atrakcje 
w postaci eventów czy wycieczek po Krakowie 
oraz profesjonalna obsługa.

DZIĘKUJEMY, ŻE JESTEŚ 
Z NAMI I ZAPEWNIAMY, ŻE
ZOSTANIESZ Z NAMI 
NA DŁUŻEJ 


