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menu 1
Zupa 

tradycyjny rosół z makaronem

Danie główne
roladka drobiowa nadziewana
szpinakiem i boczkiem, sos
tymiankowy, talarki ziemniaczane w
ziołach

Deser 
szrlotka z lodami 

Menu

obowiązuje jeden zestaw dla wszystkich 

menu 2
Zupa 

krem pomidowrowy z groszkiem
ptysiowym

Danie główne
polędiwczka wieprzowa w sosie
grzybowym, kluski śląskie, surówka 

       z buraczków

Deser 
panna coatta z sosem wiśniowym

obowiązuje jeden zestaw dla wszystkich 

menu dla dzieci
Zupa 

rosół z makaronem

Danie główne
panierowane fileciki z kurczaka, 

       frytki, mizeria

Deser 
lody z owocami

obowiązuje jeden zestaw dla wszystkich 

O S .  D O R O S Ł A  -  2 5 3  P L N D Z I E C K O  D O  L A T  1 2  -  1 8 2  P L N



zimna płyta
deska wędlin i mięs pieczonych 
deska serów
domowy pasztet z żurawiną 
galaretki drobiowe 
mix mini tortilli 
śledź w śmietanie 
sałatka jarzynowa 
dwa rodzaje sosów
pieczywo

Zimna płyta, słodki stół
oraz pakiet napoi

słodki stół
dwa rodzaje ciasta
mix słodkich babeczek 
kruche ciasteczka

Pakiet napoi
kawa 
herbata 
soki owocowe 
woda mineralna

3 0 0  P L N

tort
2 kg - do 20 porcji

okrągły, dekoracja: opłatek + własny napis

4 0 0  P L N

3 kg - do 30 porcji

5 0 0  P L N

4 kg - do 40 porcji

c z a r n y  l a s ,  o r z e c h ,  
b i a ł a  c z e k o l a d a  +  m a l i n a ,  o w o c o w y

smaki:


