
w sercu Rzeszowa

TWOJE&WESELE







   Hotel Bristol 
Tradition & Luxury

to piękne, urokliwe miejsce w sercu rzeszowskiego Rynku. 
Od 6 lat czerpiemy radość z organizacji najpiękniejszych przyjęć 

weselnych. Na organizację wesela proponujemy salę polską
 (największą salę bankietową) oraz restaurację Folk. 

Organizujemy przyjęcia od 10 do 400 osób.

Organizacja
Wesela

Organizacja ślubu i wesela budzi wiele myśli i skojarzeń: 
rodzina, prezenty, szczęście, uczta, długie przygotowania, stres, magia, 
miłość. Przed Państwem wiele wyzwań, związanych z przygotowaniami 

do tej wyjątkowej uroczystości. Wiele decyzji dotyczy wyłącznie 
Młodej Pary, ale w organizacji wesela z przyjemnością pomoże

nasz doświadczony zespół.

Doskonale rozumiemy, że każda para ma swoją własną, wymarzoną 
wizję tego dnia. Wiemy też, że czasami niektóre z pomysłów nie tak 

łatwo zrealizować. Nasz zespół chętnie podejmie się zadań specjalnych, 
również tych nieszablonowych i ekstrawaganckich.



Hotel 
Bristol T&L 

Jedyny 5 ***** gwiazdkowy hotel
na Podkarpaciu z diesiątkami udogodnień,

  liczący 140 boutiqowych pokojów 
w czterech standardach



  Wynajem Sali 
zawiera:

 • Przygotowanie i ustawienie sali
 • Opiekę koordynatora

 • Obsługę kelnerską oraz personel sprzątający 
 • Podstawową dekorację stołów, obrusy, serwety, 

białe pokrowce na krzesła
 • Preferencyjne stawki na noclegi dla Gości

 • Salę Briefingową oraz Patio do dyspozycji dla Pary Młodej 
 • Stoły bankietowe od 8 do 12 osób 

 • Scenę o wysokości od 50cm
 • Pomoc weddingplanerska w pełnym zakresie organizacji 

przyjęcia weselnego
 • Powitanie Pary Młodej chlebem i solą

 • Powitanie wszystkich Gości kieliszkiem wina musującego
 • Dania wegetariańskie, wegańskie oraz bezglutenowe

 • Specjalne menu i kącik zabaw dla dzieci
 • Sejf do dyspozycji Gośći

 • Ekran i projektor do przygotowanych na tę okazję prezentacji
 • Apartament dla Młodej Pary ze śniadaniem do łóżka

 • Atrakcyjne ceny noclegów dla Gości Weselnych
 • Atrakcyjne ceny na niedzielny brunch

 • Kolacja z okazji I Rocznicy Ślubu
 • Parking dla Gości weselnych gratis* (w miarę dostępności)

 



• Nieograniczona możliwość korzystania ze Strefy Welness 
dla nocujących Gości* 

(w siostrzanym Grand Hotel Boutique, oddalonym o 3 min.)
 • Konsultacje menu z Szefem Kuchni
 • Wieczory panieńskie/kawalerskie

(Specjalna oferta organizacji)

W cenę każdego menu 
wlicza się:

 • Dzieci: 
do 4 roku życia gratis

od 5 – 12 lat 50% zniżki

PROPOZYCJA MENU DLA DZIECI
 • Pate na grzance
• Rosół drobiowy

• Frytki, nuggetsy, surówka
• Lody

KOLACJA I - Naleśniki na słodko
KOLACJA II - Spaghetti

***Cena oferty może ulec zmianie w zależności od wzrostu cen 



   Sala 
Polska

 Dwupoziomowa, przestronna sala 
z parkietem tanecznym i sceną, 

dedykowana przyjęciom 
do 400 osób



Folk
Restauracja 

Sala restauracji Folk 
z wyodrębnionym miejscem do tańca, 

dedykowana przyjęciom 
do 130 osób 



1
Propozycja

280 PLN/OS.

PRZYSTAWKA ZIMNA SERWOWANA PRZED OBIADEM  
JEDNA DO WYBORU 

• Polędwiczka z indyka, piklowane warzywa, dip musztardowy 
• Polędwiczka wieprzowa, mango, chilli, bruschetta z ziołami 

• „Smalec” z fasoli, ziołowa oliwa, warzywa, grissini 
• Pasztet z soczewicy, sałatka z suszonych pomidorów,

dip z zielonej pietruszki 

 
ZUPY 

JEDNA DO WYBORU 
• Domowy rosół z makaronem

• Rosół z makaronem, zielony groszek, pieczarki smażone na maśle
• Krem z pomidorów i pieczonej papryki, ziołowe grzanki, 

prażone ziarna słonecznika 
• Krem z białych warzyw, bruschetta z ziołami  

 

 
DANIA GŁÓWNE 

JEDNO DO WYBORU  
• Polędwiczka wieprzowa pieczona w ziołowym maśle,

puree z zielonego groszku, buraki graten, ziemniaki puree, 
sos myśliwski z grzybami 

• Polędwiczka z indyka, ryż z warzywami w cieście francuskim, sos serowy, 
mini marchewki duszone w cytrusowym maśle, puree z zielonego groszku 
• Roladka z polędwiczki wieprzowej faszerowana pieczarkami i szpinakiem, 

ziemniaki puree, sos pieczeniowy, kapusta duszona w winie pieczona w cieście fran-
cuskim, puree z zielonego groszku 



2 kolacje
1

PROPOZYCJE GORĄCYCH KOLACJI
SERWOWANYCH W TRAKCIE TRWANIA BANKIETU

KOLACJA I 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Policzki wieprzowe duszone w winie, chrzanowe ziemniaki puree,
fasolka szparagowa w pikantnym maśle, ciemny sos pieczeniowy 

•  Polędwiczka wieprzowa faszerowana pieczarkami i młodym szpinakiem,
puree z czerwonej kapusty, kluski ziemniaczane, sos rozmarynowy  

• Grillowany filet z kurczaka, ryż z warzywami pieczony w cieście francuskim,
puree z zielonego groszku, sos serowy, marchewki w cytrusach 

KOLACJA II 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsno-grzybowym 
• Biały barszcz na wędzonce z grzybami 



2
Propozycja

330 PLN/OS.

PRZYSTAWKA ZIMNA SERWOWANA PRZED OBIADEM  
JEDNA DO WYBORU 

 • Pasztet z gęsi, kulebiak z ziołami, chutney z czerwonej cebuli  
• Filet z łososia, sezam, sałatka ziemniaczana, dip cytrynowy
• Półgęsek, sałatka z pieczonych buraczków, dip chrzanowy

• Mostek wołowy, sałatka ziemniaczana, dip chrzanowy 
 
 

ZUPY JEDNA DO WYBORU 
 • Bulion z kołdunami litewskimi (pierożki nadziewane wołowiną),

marchew, nać pietruszki  
• Tradycyjny rosół z makaronem, marchew, nać pietruszki

• Tradycyjny rosół z makaronem, borowiki smażone na maśle, 
marchew, nać pietruszki   

• Borowikowa z warzywami, tymiankowe puree, pulpet cielęcy 
• Krem borowikowy, tymiankowe puree, crème fraiche, 

chips białego pieczywa 

  
DANIA GŁÓWNE JEDNO DO WYBORU  

 • Polędwiczka wieprzowa pieczona w ziołowym maśle, 
borowiki duszone w śmietanie, strudel drożdżowy z ziemniakami, 

puree z czerwonej kapusty, sos pieczeniowy
• Pieczony filet z kaczki, puree z selera, kluski ziemniaczane, 

chutney z pieczonych jabłek z pomarańczami  
• Pieczony filet z łososia, cytrynowe puree, coulis z pieczonych buraczków,

szpinak w cieście francuskim, sos maślany 
• Wołowina duszona z warzywami, chrzanowe ziemniaki puree, 

sos z czerwonego wina z rozmarynem, fasolka szparagowa w ostrym sosie 
• Polędwiczka z indyka, puree z marchewki, pieczone bataty, 

sos lazurowy, szpinak w cieście francuskim



2

3 kolacjePROPOZYCJE GORĄCYCH KOLACJI
SERWOWANYCH W TRAKCIE TRWANIA BANKIETU

KOLACJA I ORAZ II 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Polędwiczka z dorsza, ziołowe ziemniaki puree, 
sos cytrynowy, warzywne ragout

• Pieczony łosoś w cieście francuskim, puree z zielonego groszku, 
pomidorowa salsa z warzywami 

• Konfitowane udo z kaczki, modra kapusta z jabłkami, 
kluski ziemniaczane, sos śliwkowy 

• Rolada z indyka faszerowana pieczarkami i młodym szpinakiem,
sos lazurowy, ryż pieczony w ciescie francuskim, puree z batatów 

• Wołowina duszona w czerwonym winie, chrzanowe puree, 
sos rozmarynowy, buraki gratin 

• Grillowany filet z kurczaka, ryż z warzywami pieczony w cieście francuskim, 
puree z zielonego groszku, sos serowy, marchewki w cytrusach 

KOLACJA III 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Barszcz z pasztecikiem mięsno-grzybowym 
• Barszcz z pasztecikiem z kapustą i grzybami

• Biały barszcz z grzybami, 
kulebiak ziemniaczany z czarnuszką



3
Propozycja

380 PLN/OS.

PRZYSTAWKA ZIMNA SERWOWANA PRZED OBIADEM 
JEDNA DO WYBORU 

 • Halibut w ziołowej oliwie, sałatka ziemniaczana z karczochami, 
kapary, suszony pomidor, dip cytrynowy 

• Półgęsek, jabłkowa konfitura z cytrusami, kulebiak z ziołami, 
dip żurawina z chrzanem 

• Pieczona cielęcina, piklowane warzywa, sos tuńczykowy, kapary 
• Pasztet z dziczyzny, pieczone buraczki, majonez, jabłko, dip chrzanowy

 

ZUPY JEDNA DO WYBORU 
 • Bulion z kołdunami litewskimi

(pierożki nadziewane wołowiną), marchew, nać pietruszki  
• Tradycyjny rosół z makaronem, marchew, nać pietruszki

• Tradycyjny rosół z makaronem, borowiki smażone na maśle, 
marchew, nać pietruszki   

• Borowikowa z warzywami, tymiankowe puree, pulpet cielęcy 
• Krem borowikowy, tymiankowe puree, crème fraiche, chips białego pieczywa  

 
  

DANIA GŁÓWNE JEDNA DO WYBORU  
 • Pieczony filet z gęsi, kapusta modra duszona w winie z rodzynkami, 

kluski ziemniaczane, puree z pasternaku, sos z czerwonego wina z majerankiem 
• Polędwica wołowa pieczona po angielsku, warzywa pieczone w bekonie, 

ziemniaczane rosti, puree z batatów  
• Gicz jagnięca, puree ziemniaczane z pieczonym czosnkiem, 

pieczone pomidory z ziołami, demi glace z rozmarynem 
• Polędwica z dorsza pieczona z pomidorami, 

marchewkowe puree z limonką, koperkowe pesto, szafranowe risotto 
• Pieczeń z jelenia, kapusta duszona w białym winie z grzybami, borowiki 

w śmietanie, puree z pasternaku, 
• Kulebiak drożdżowy z kaszą gryczaną, sos myśliwski puree z batatów, grillowane 

warzywa, sos rozmarynowy z czerwonym winem     
 



3

3 kolacjePROPOZYCJE GORĄCYCH KOLACJI
SERWOWANYCH W TRAKCIE TRWANIA BANKIETU

KOLACJA I ORAZ II 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Polędwiczka z dorsza, ziołowe ziemniaki puree, 
sos cytrynowy, warzywne ragout

• Pieczony łosoś w cieście francuskim, puree z zielonego groszku, 
pomidorowa salsa z warzywami 

• Konfitowane udo z kaczki, modra kapusta z jabłkami, 
kluski ziemniaczane, sos śliwkowy 

• Rolada z indyka faszerowana pieczarkami i młodym szpinakiem, sos lazurowy, 
ryż pieczony w cieście francuskim, puree z batatów 

• Wołowina duszona w czerwonym winie, chrzanowe puree, 
sos rozmarynowy, gratin z buraczków

• Grillowany filet z kurczaka, ryż z warzywami pieczony w cieście francuskim,
puree z zielonego groszku, sos serowy, marchewki w cytrusach 

• Pieczony filet z kaczki, chutney z pieczonych jabłek, puree z selera, 
gnocchi ziemniaczane, gratin z buraczków

KOLACJA III 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Barszcz z pasztecikiem mięsno-grzybowym 
• Barszcz z pasztecikiem z kapustą i grzybami 

• Biały barszcz z grzybami, 
kulebiak ziemniaczany z czarnuszką

• Zupa gulaszowa węgierska 



DESERY DO KAŻDEGO PAKIETU DO WYBORU
 • Gruszki gotowane w białym winie z pomarańczami, 

lody waniliowe, tiramisu, czekoladowe crunchy  
• Śmietankowa panna cotta, coulis z mango, 

kawior owocowy, czekoladowa ziemia   
• Torcik amaretto, słony karmel, biała czekolada, owoce 

• Tarta z czekoladą i malinami, owocowe coulis, sorbet malinowy 

ZAKĄSKI ZIMNE DO KAŻDEGO ZESTAWU  
 • Łosoś faszerowany serkiem, młody szpinak, szczypior, papryka  

• Śledzie na sałatce z pieczonych buraczków 
• Pieczony udziec wieprzowy z ziołami i czosnkiem 
• Pieczona karkówka ze śliwkami i majerankiem 

• Schab pieczony z rozmarynem 
• Roladki drobiowe nadziewane warzywami 

• Roladki drobiowe nadziewane suszonym pomidorem i mozzarellą 
• Polędwiczka wieprzowa faszerowana warzywami 

• Polędwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi owocami (śliwka, mozarella)
• Patera wędlin: szynka, polędwica sopocka, kiełbasa wiejska, kabanosy

SAŁATKI
• Sałatka z łososiem pieczonym w sezamie 

• Sałatka z grillowanym kurczakiem, ananas, majonez 
• Sałatka wiosenna z marynowanym serem w ziołach i oliwie 

• Sałatka capresse (pomidory, mozzarella)
• Sosy zimne; musztardowy, chrzanowy, ziołowy winegret 

CIASTO 8 RODZAJÓW | OWOCE SEZONOWE
PAKIET NAPOI: kawa, herbata, woda, soki 

 

2
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4
Propozycja

450 PLN/OS.

PRZYSTAWKA ZIMNA SERWOWANA PRZED OBIADEM 
JEDNA DO WYBORU 

• Halibut w ziołowej oliwie, sałatka ziemniaczana z karczochami, 
kapary, suszony pomidor, dip cytrynowy 

• Półgęsek, jabłkowa konfitura  z cytrusami, kulebiak z ziołami, 
dip żurawina z chrzanem 

• Pieczona cielęcina, piklowane warzywa, sos tuńczykowy, kapary 
• Pasztet z dziczyzny, pieczone buraczki, majonez, jabłko, dip chrzanowy 

ZUPY  PROPOZYCJA JEDNA DO WYBORU 
• Bulion z kołdunami litewskimi (pierożki nadziewane wołowiną),

marchew, nać pietruszki  
• Tradycyjny rosół z makaronem, marchew, nać pietruszki

• Tradycyjny rosół z makaronem, borowiki smażone na maśle,
marchew, nać pietruszki   

• Borowikowa z warzywami, tymiankowe puree, pulpet cielęcy 
• Krem borowikowy, tymiankowe puree, crème fraiche, chips białego pieczywa

  
DANIA GŁÓWNE  JEDNO DO WYBORU  

• Pieczony filet z gęsi, kapusta modra duszona w winie z rodzynkami, 
kluski ziemniaczane, puree z pasternaku, sos z czerwonego wina z majerankiem 

• Polędwica wołowa pieczona po angielsku, warzywa pieczone w bekonie, 
ziemniaczane rosti, puree z batatów  

• Gicz jagnięca, puree ziemniaczane z pieczonym czosnkiem, 
pieczone pomidory z ziołami, demi glace z rozmarynem 

•Polędwica z dorsza pieczona z pomidorami, marchewkowe puree z limonką, 
koperkowe pesto, szafranowe risotto 

• Pieczeń z jelenia, kapusta duszona w białym winie z grzybami, borowiki 
w śmietanie, puree z pasternaku, kulebiak drożdżowy z kaszą gryczaną, sos myśliwski  

• Comber jagnięcy, czosnkowe ziemniaki puree, sos rozmarynowy, 
grillowane warzywa w bekonie  



4

3 kolacjePROPOZYCJE GORĄCYCH KOLACJI
SERWOWANYCH W TRAKCIE TRWANIA BANKIETU

KOLACJA I ORAZ II 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Polędwiczka z dorsza, ziołowe ziemniaki puree, 
sos cytrynowy, warzywne ragout

• Pieczony łosoś w cieście francuskim, puree z zielonego groszku, 
pomidorowa salsa z warzywami 

• Konfitowane udo z kaczki, modra kapusta z jabłkami, 
kluski ziemniaczane, sos śliwkowy 

• Rolada z indyka faszerowana pieczarkami i młodym szpinakiem, sos lazurowy, 
ryż pieczony w cieście francuskim, puree z batatów 

• Wołowina duszona w czerwonym winie, chrzanowe puree, 
sos rozmarynowy, gratin z buraczków

• Grillowany filet z kurczaka, ryż z warzywami pieczony w cieście francuskim, 
puree z zielonego groszku, sos serowy, marchewki w cytrusach 

• Pieczony filet z kaczki, chutney z pieczonych jabłek, puree z selera, 
gnocchi ziemniaczane, gratin z buraczków

• Comberek jagnięcy, czosnkowe puree, demi glace, 
groszek cukrowy w ziołowym maśle 

KOLACJA III 
JEDNO DANIE DO WYBORU 

• Barszcz z pasztecikiem mięsno-grzybowym 
• Barszcz z pasztecikiem z kapustą i grzybami

• Biały barszcz z grzybami, 
kulebiak ziemniaczany z czarnuszką 

• Zupa gulaszowa węgierska 



DESERY DO KAŻDEGO PAKIETU DO WYBORU
 • Gruszki gotowane w białym winie z pomarańczami, 

lody waniliowe, tiramisu, czekoladowe crunchy  
• Śmietankowa panna cotta, coulis z mango, 

kawior owocowy, czekoladowa ziemia   
• Torcik amaretto, słony karmel, biała czekolada, owoce 

• Tarta z czekoladą i malinami, owocowe coulis, sorbet malinowy 

ZAKĄSKI ZIMNE DO KAŻDEGO ZESTAWU  
 • Łosoś faszerowany serkiem, młody szpinak, szczypior, papryka

• Deska serów, musztardy owocowe  
• Śledzie na sałatce z pieczonych buraczków 

• Pieczony udziec wieprzowy z ziołami i czosnkiem 
• Pieczona karkówka ze śliwkami i majerankiem 

• Schab pieczony z rozmarynem 
• Roladki drobiowe nadziewane warzywami 

• Roladki drobiowe nadziewane suszonym pomidorem i mozzarellą 
• Polędwiczka wieprzowa faszerowana warzywami 

• Polędwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi owocami (śliwka, mozarella)
• Patera wędlin: szynka, polędwica sopocka, kiełbasa wiejska, kabanosy

SAŁATKI
• Sałatka z łososiem pieczonym w sezamie 

• Sałatka z grillowanym kurczakiem, ananas, majonez 
• Sałatka wiosenna z marynowanym serem w ziołach i oliwie 

• Sałatka capresse (pomidory, mozzarella)
• Sosy zimne: musztardowy, chrzanowy, ziołowy winegret 

CIASTO 8 RODZAJÓW | OWOCE SEZONOWE
PAKIET NAPOI: kawa, herbata, woda, soki 
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4

BUFET GORĄCY WSTAWIONY 
PO PIERWSZEJ KOLACJI

 
 • Pierogi ruskie z masłem 

• Pierogi z kapustą i grzybami, okrasa z boczku i cebuli  
• Pierogi z kaszą, okrasa z pieczarek duszonych w maśle 

• Żurek z grzybami na wędzonce

TORT 

RUSTYKALNY 
bita śmietana, sezonowe owoce
CZEKOLADOWY CRUNCHY

MANGO Z MARAKUJĄ

PAKIET NAPOI
kawa, herbata, woda, soki 

PAKIET NAPOI GAZOWANYCH 
3 szt. O,2L /os. 

BRAK KORKOWEGO 



Bufet 
Podkarpacki

 
cena bufetu  
5000 PLN

• Pieczony jesiotr faszerowany wędzonym łososiem, cała tusza  
• Pieczona wołowina, grzyby marynowane 

• Pieczona perliczka, prawdziwki, zioła 
• Rolada z kaczki, wątróbka, śliwki, jabłka, zioła    

• Przepiórki faszerowane, jajka przepiórcze, zioła, żurawina, bekon 
• Kurczak faszerowany, morela, śliwki, zioła

• Golonki wieprzowe w galarecie  
•  Udziec wieprzowy pieczony, zioła, czosnek, śliwka, morela      

• Karkówka wieprzowa szpikowana, śliwki, majeranek 
• Schab faszerowany, morele, zioła  

• Tradycyjna sałatka jarzynowa 
• Sosy; chrzanowy, czosnkowy, żurawinowy, ziołowy winegret 

 • Proziaki, masło 
• Smalec, marynowane warzywa 

Bufety
Tematyczne

dodatkowe propozycje 
przyjęć bankietowych 

dla 50 osób. 



Bufet 
Śródziemnomorski

cena bufetu  
5500 PLN

• Vitello Tonato – pieczona cielęcina, sos tuńczykowy, kapary  
• Łosoś faszerowany, serek mascarpone, warzywa  

• Ośmiorniczki w oliwie, suszone pomidory  
• Pieczony comber jagnięcy, hummus z czerwonej fasoli, dip czosnkowy 

 • Marynowane oliwki, zioła, oliwa, czosnek  
• Grillowane warzywa, cukinia, papryka, marchew, pieczarki, oliwa 
• Sałatka caprese – pomidory, ser mozzarella, oliwki, bazylia, oliwa

• Sałatka nicejska, warzywa, jajka, tuńczyk  
• Sałatka śródziemnomorska, małże, krewetki, ośmiornica, 

makaron, dresing
• Szynka parmeńska, melon, orzechy, miętowy winegret  
• Sery pleśniowe dojrzewające,  musztarda owocowa 

• Marynowany ser, cukinia, suszone pomidory, zioła oliwa  
• Filety z halibuta, karczochy, kapary, oliwa  

• Marynowane krewetki, hummus z cieciorki, salsa z pomidorów  
• Małże królewskie, białe wino, zioła, pomidory  

• Paluszki grissini
• Ciabatta, oliwa





• Odprężający masaż całego ciała wraz z twarzą, szyją i dekoltem
• Regenerujący koktajl lub napar z ziół

• 10% na pozostałe zabiegi SPA
• Nielimitowany dostęp do strefy relaksu

Czas trwania: 1,5 h
Cena: 250 zł/ osoba

*pakiet w formie vouchera podarunkowego

Pakiet 
„Ceremonia przedślubna

 dla Pana Młodego”
•  Oczyszczający body scrub całego ciała
•  Rozluźniający masaż tkanek głębokich

•  Intensywna maska regenerująca na dłonie
•  Regenerujący koktajl lub napar z ziół

• 10% na pozostałe zabiegi SPA
•  Nielimitowany dostęp do strefy relaksu

Czas trwania: 1,5 h
Cena: 350 zł

Pakiet „Podziękowanie 
dla rodziców” 



• Powitalna lampka prosecco dla wszystkich uczestników 
• Seans peelingujący w saunie parowej 

• 90 min. masaż relaksacyjny dla przyszłej panny młodej lub pana młodego 
• 30 min. masaż wybranej części ciała dla pozostałych uczestników 

• Taca owoców oraz soki i woda
• 10% na pozostałe zabiegi spa

• Nielimitowany dostęp do strefy relaksu

Czas trwania do 4 h
Cena: 210 zł/ os. (do 10 osób)

Cena: 190 zł/ os. (powyżej 10 osób)
*masaże można wykonać w tym samym dniu 

lub w terminie do 3 miesięcy 

Opcjonalnie istnieje możliwość dodatkowych
atrakcji wyceniana indywidualnie:

• Pokój w Hotelu Bristol Traditional&Luxury
• Relaksacyjna kąpiel w balii z widokiem na Rzeszów

• Fingerfoody i dodatkowy alkohol

Wieczór panieński 
lub kawalerski

 z widokiem na Rzeszów



Pakiet
 „Ceremonia przedślubna” 

dla Panny Młodej
• Liftingująco – ujędrniający peeling całego ciała

• Relaksacyjny masaż gorącą świecą
• Liftingująco - napinający masaż twarzy szyi 

i dekoltu wraz z maską 
• Regenerujący koktajl lub napar z ziół

• 10% na pozostałe zabiegi SPA
• Nielimitowany dostęp do strefy relaksu

Czas trwania: 2,5 h
Cena: 450 zł/ osoba

*istnieje możliwość poszerzenia 
pakietu o ofertę dla drużek



 



 

TWOJE&WESELE

Hotel 
Bristol Tradition & Luxury

Rzeszów, ul. Kopernika 12
tel.: 17 250 00 80

mail: marketing@bristol-rzeszow.pl
www.bristol-rzeszow.pl


