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Powitanie chlebem i sola
APERITIF

Toast (wino musujace)

ZUPA

Bulion z pieczonego bazanta, pierozki z grzybami, warzywa julienne

DANIE GLOWNE

Cielecina, sos tymiankowy, kasza peczak z kapusta wioska

DESER

Torcik Pavlova, mus z serka mascarpone

BUFET PRZEKASEK
* wedliny domowe i pieczenie
*  boczek sous vide, konfitura z jabtek i selera
* pasztet domowy z zurawing
* udko z gesi nadziewane
* jesiotr marynowany, krem z kiszonej pietruszki
e safatka z kurczakiem, owoce sezonowe
* safatka jarzynowa, mus z pietruszki

BUFET DAN CIEPLYCH

*  barszcz czerwony z pasztecikiem
*  zrazy wotowe, sos wiasny

e pstrag, mus z kopru wtoskiego

*  kopytka

* soczewica, stfonecznik

BUFET SLODKI

*  panna cotta z truskawkami
e créme brulee

* jabtecznik

* babeczki kajmakowe

Napoje:
kawa, herbata, woda stotowa z cytryng i mieta

TORT

Cena 280 zt/os.



Sropozygia 2

Powitanie chlebem i sola
APERITIF

Toast (wino musujace)

PRZEKASKA

Pasztet z perliczki, galaretka z wina, konfitura z zurawiny i jatowca

ZUPA

Krem ze szparagéw, prazone migdaty, biata czekolada

DANIE GLOWNE

Policzki wotowe, sos wtasny, prazona kasza, mus z selera, czerwona kapusta

DESER

Suflet czekoladowy, sorbet cytrynowy

NAPOJE

Kawa, herbata, woda stotowa z cytryng i migta

BUFET PRZEKASEK

* vitello tonnato, sos kaparowy

» galaretka wieprzowa

*  pasztet z zajaca

*  Prosciutto di Parma, rukola, grissini

*  piers z gesi, puree z selera naciowego

* tosos z chrzanem wasabi

s pstrag w catosci, mus cytrynowy

* safatka grecka, pesto z tymianku

» safatka ze $ledziami, sos z pomidoréow suszonych
» saflatka bawarska, winegret z pietruszki i ogorkow
* pomidorki koktajlowe, kozi ser

BUFET DAN CIEPLYCH

* makaron garganelli, pesto ziotowe, chilli

* roladki z kurczaka, suszone pomidory, karczochy, salsa pomidorowa
e zur na zakwasie z grzybami, kietbasa biata

* gulasz z dziczyzny

* moskole

* ryz

BUFET SLODKI

*  mus czekoladowy

e babeczki z owocami

*  babeczki wella bianca

* sernik z gruszka

*  mini eklerki

*  panna cotta z truskawkami

TORT
Cena 320 zt/os.
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Powitanie chlebem i sola
APERITIF

Toast (wino musujace)

PRZEKASKA

Carpaccio z kaczki, panna cotta z mango,
ziemia z pieczonej cebuli, zel zurawinowy

ZUPA

Bulion drobiowo-wotowy, makaron domowy,
szponder wotowy, sos z boczniakami

DANIE

Jagniecina konfitowana w ziotach, moskol regionalny,
mtode warzywa

DESER

Torcik orzechowy z mascarpone, sos wisniowy, ziemia
czekoladowa

BUFET PRZEKASEK

* tymbaliki drobiowe

* rolada z indyka z bakaliami

* cielecina, marynowane kurki, oliwa z pietruszki

* rostbeef z rozmarynem i kaparami

* carpaccio wotowe, oliwa truflowa, karczochy,
ptatki parmezanu

* jesiotr marynowany, krem z kiszonej pietruszki

*  pstrag wedzony w catosci, mus cytrynowy

* safatka z wedzonym tososiem i krewetkami

* mini vol-au-vent z musem anchois, limonka

» safatka z pieczonego buraka z granatem
i kozim serem

» safatka z brokutami, jajka przepiorcze

e wybor seréw plesniowych

Cena 350 z{/os.

BUFET DAN CIEPLYCH

indyk w boczku, sos serowy

bitki z karczku, sos wiasny

zupa gulaszowa

paella z krewetkami i owocami morza
kluski

ziemniaki pieczone z rozmarynem

BUFET SLODKI

tiramisu

beza z kremem z czarnego bzu
babeczki kajmakowe

mini eklerki

babeczki z owocami

mus truskawkowy

créme brulee

Il DANIE GLOWNE

tosos, kopytka z jarmuzem, sos wiasny
Z cytryna

TORT

NAPOJE
Kawa, herbata, woda stotowa

Z cytryna i mieta



Cufet Sregionalyy

* boczek wiejski duszony w ziofach

e szynka pieczona w rozmarynie

* udziec jagniecy marynowany w czabrze
* kabanos swojski

* pasztet z zajaca

* swojska kietbasa

* smalec z majerankiem

* sery regionalne (oscypek, bundz, korbacz)
* moskole z mastem czosnkowym

* saftatka z bundzem

* S$ledzie w Smietanie

* S$ledzie z kurkami marynowanymi

* ogorki kiszone

* kapusta kiszona z kminkiem

Cena 80 zt/os.

* bigos staropolski z suszonymi owocami

» zurek na zakwasie, biata kietbasa parzona

Cena 40 zt/os.
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Czas trwania 2h

* ,wioskie inspiracje” — makarony z wyborem sosow:
- Z owocami morza
- pierogi smazone z bryndza, tarty oscypek
* ragout z dzika
e wofowina sous vide, sos BBQ
* pieczony udziec jagniecy — sos tymiankowy
* nalesniki z kaczka confit z sezamem, mus z jabtka i mango
* tatar z siekanej wotowiny z domowymi marynatami
* Crepes Suzette — francuskie nalesniki z sosem Grand Marnier

Cena kazdej z pozycji 45 zl/os.

Fontanna czekoladowa z dodatkami: (owoce, andruty, pianki)

Cena 35 zl/os.




Soki owocowe

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Mirinda, Tonic)

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Cena 55 zt /os.
%
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Soki owocowe

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Mirinda, Tonic)
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Wino biate, wino czerwone

Piwo beczkowe
Wédka Wyborowa

Cena 153 z/os.

Napose

Soki owocowe

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Mirinda, Tonic)
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Wino biate, wino czerwone

Piwo beczkowe

Woédka Zubréwka, Wyborowa, Finlandia

Gin Seagram’s

Whisky Ballantine’s

Brandy Stock 84

Martini Bianco, Rosso, Dry

Camepari

Rum Bacardi

Cena 189 zi/os.

Z przyjemnoscia przygotujemy indywidualng

oferte wedtug Panstwa oczekiwan.

* Oferta obowiazuje dla minimum 50 oséb. Przyjecie z mniejsza
liczba Gosci ceny podlegaja indywidualnej kalkulacji.
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