o) CHRZCINY

HO*TEL W RESTAURACJI

BARLINEK HOTELU BARLINEK ***

Zapraszamy do rezerwacji terminéw na Chrzciny w 2023 roku.

Wiecej informacji oraz rezerwacja terminéw pod numerem telefonu 665 144 700
(pon.-pt. 7:00-15:00).

. KONSUMPCJA + NAPOJE GORACE

Obiad:
1. Zupa (prosze o wybor):
o Rosot domowy z miesem i jarzynkami,
o Krem z pomidorow z chorizo lub z pesto bazyliowym.

2. Danie gtowne (patery z miesami):
o Karkowka z grilla z warzywami,
o Kotlet De Volaille,
o Poledwiczki wieprzowe zawijane boczkiem,
o Sakiewki ze schabu podane po mysliwsku z grzybami.

Dodatki (do wyboru 2 z nizej wymienionych):
o ziemniaki z wodly,

o kluseczki slaskie,

o ryzzkurkuma,

o frytki,

o czastki ziemniaczane.

Surowki i satatki (do wyboru 2 z nizej wymienionych):

surowka z kapusty pekinskiej z sosem vinaigrette,

warzywa gotowane oproszone prazonymi ptatkami migdatowymi,
satatka z buraczkow,

mix satat z granatem i sosem stodko-kwasnym,

satatka z pomidorow z kaparkami i szalotka,

zielona fasolka z pomidorkami koktajlowymi i kietkami.
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Sosy:
o pieczeniowy,
o kurkowo-pieczarkowy.

Zimne zakaski (do wyboru 4 rodzaje z nizej wymienionych):

1. Pieczone miesa z sosem chrzanowym:
o schab faszerowany miesem mielonym i morelami,
o chlebek z kurczaka, z brokutami i pieczarkami,
o poledwiczki wieprzowe faszerowane musem drobiowym i kabaczkiem.




2. Paluszki drobiowe w kruchej panierce z sosem o zapachu pomaranczy i octu
balsamicznego.
3. Szynka:
o W towarzystwie sorbetu z melona miodowego i Swiezej miety,
o ze szparagamiisosem pieczarkowo-paprykowym.
4. £osos wedzony:
o na lisciach cykorii z serkiem chrzanowym,
o rolada z tososia.
5. Trio ze sledzi:
o W oleju z cebulky i natka pietruszki,
o Zzurawingichrzanem,
o ze smietangijabtkiem.
6. Roladki:
oz cukinii zkremowym serkiem ziotowym i orzechami nerkowca
o zszynki parmenskigj, z glazurowana gruszka, rukolg i serkiem ricotta
7. Carpaccio wotowe podawane na grzankach, z dodatkiem rukoli, czosnku i ptatkow
parmezanu
8. Galaretka drobiowa

Satatki (do wyboru 2 z nizej wymienionych):
o satatka z rukolg, mango, awokado, pomidorkami koktajlowymi i kulkami
mozzarelli,
o satatka verde z pieczonym camembertem, gruszka, pomidorkami koktajlowymi
orzechami nerkowca,
o satatka z serem plesniowym, brzoskwiniami i orzechami wtoskimi
satatka z kurczakiem marynowanym w sosie chilli
o satatka z paluszkow krabowych i selera haciowego
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Napoje gorace:
o kawa (sypana, rozpuszczalna) b/o
o herbata b/o

Owoce i ciasto we wtasnym zakresie i na wtasng odpowiedzialnosc.

Il. NAPOJE:
1. Sok owocowy 1l 12,00 zt
2. Woda mineralna n/gaz 1l 7.00 zt

Rozliczenie napojow wg zuzycia.
lll. ALKOHOLE

Rodzaje Alkoholi do uscislenia. Rozliczenie zamowionych alkoholi wg zuzycia.

IV. KOSZT ORGANIZACIJI 2023

Koszt organizacji przyjecia z okazji chrzcin wynosi:

1. Konsumpcja 160,00 zt / osoba” + zuzyte napoje i alkohole podczas imprezy,
2. Odptatnosc¢ za dzieci:

e do 5 lat bezptatnie,

e 6-10 lat - 50% sceny za osobe dorostg,

e powyzej 10 lat - 100% ceny za osobe dorosta.




"w cene wliczona jest obstuga kelnerska, oraz napoje gorace (kawa i herbata) w formie
szwedzkiego stotu do konsumpgji na miejscu podczas trwania uroczystosci.

Cena obowigzuje do konca kwietnia 2023r. Po tym terminie Wykonawca zastrzega sobie
mozliwos¢ podwyzszenia ceny za konsumpcje, napoje i alkohole.

V. INFORMACJE DODATKOWE

Warunkiem przyjecia rezerwacji na przyjecie z okazji chrzcin jest minimalna liczba
petnoptatnych oséb biorgcych udziat w przyjeciu - 20 osob. W przypadku mniejszej liczby
0s0b niz 20, Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy za 20 osob. Przedstawione powyzej menu
ma charakter przyktadowy. Na Panstwa zyczenie moze zostac zmodyfikowane lub
wzbogacone o przystawki gorace.

Prosze o przygotowanie nastepujgcych informacji:
e godzina rozpoczecia i zakonczenia imprezy (max. 6 godzin),
liczba osob dorostych, dzieci (ostateczna liczba osob zgtoszona 7 dni wczesnie)),
czy beda potrzebne krzesetka dla najmtodszych,
czy beda Panstwo pili alkohol, jezeli tak, prosze okreslic jaki,
czy beda Panstwo pili napoje gazowane, jezeli tak, prosze okreslic jakie,
czy bedzie tort, szampan.

Istnieje mozliwosc¢ przyniesienia swojego ciasta, tortu - doptata za wyserw 3,00zt /os.

Prosze przynies¢ pojemniki na ewentualne pozostate dania, ktore bedag mogli Panstwo
zabrac po imprezie do domu. Mozna wykupic¢ w restauracji pojemniki w cenie 3,00zt/szt.

Warunkiem realizacji zlecenia oraz rezerwacji terminu przyjecia jest wptata zadatku
W Wysokosci 500,00 zt gotowka w kasie recepcji Hotelu Barlinek (od pon. do pt. 7:00-15:00)
lub przelewem na konto: 97 8355 0009 0060 2057 2000 0001,

Konsumpcje rozliczamy najpozniej do 5 dni przed przyjeciem, natomiast rozliczenie za
napoje i alkohole nastepuje do 2 dni roboczych po przyjeciu, wedtug przygotowanego
rozliczenia.

W razie jakichkolwiek pytan lub watpliwosci, prosimy o kontakt tel. 665 144 700.
Hotel Barlinek™"




