N CHRZCINY

HOTEL BARLINEK

HOTEL W RESTAURAC]I

BARLINEK HOTELU BARLINEK ***

Zapraszamy do rezerwacji terminéw na Chrzciny w 2022 roku. Wiecej informacji oraz rezerwacja
terminéw pod numerem telefonu 665 144 700 (pon.-pt. 7:00-15:00).

I. KONSUMPCIJA + NAPOJE GORACE

Obiad:
1. Zupa (prosze o wybor):
o Rosét domowy z miesem i jarzynkami,
o Krem z pomidordéw z chorizo lub z pesto bazyliowym.

2. Danie gtéwne (patery z miesami):
o Karkéwka z grilla z warzywami,
o Kotlet De Volaille,
o Poledwiczki wieprzowe zawijane boczkiem,
o Sakiewki ze schabu podane po mysliwsku z grzybami.

Dodatki (do wyboru 2 z nizej wymienionych):
o ziemniaki z wody,

o kluseczki slaskie,

o ryzzkurkumg,

o frytki (lub czastki ziemniaczane).

Suréwki i satatki (do wyboru 2 z nizej wymienionych):

o surdwka z kapusty pekinskiej z sosem vinaigrette,

o warzywa gotowane oprdszone prazonymi ptatkami migdatowymi,
o satatka z buraczkéw,

o mix safat z granatem i sosem stodko-kwasnym,

o satatka z pomidoréow z kaparkami i szalotka,

o zielona fasolka z pomidorkami koktajlowymi i kietkami.

Sosy:

o pieczeniowy,
o kurkowo-pieczarkowy.




Zimne zakaski (do wyboru 4 rodzaje z nizej wymienionych):

1. Pieczone miesa z sosem chrzanowym:
o schab faszerowany miesem mielonym i morelami,
o chlebek z kurczaka, z brokutami i pieczarkami,
o poledwiczki wieprzowe faszerowane musem drobiowym i kabaczkiem.
2. Paluszki drobiowe w kruchej panierce z sosem o zapachu pomaranczy i octu balsamicznego.
3. Szynka:
o w towarzystwie sorbetu z melona miodowego i Swiezej miety,
O ze szparagami i sosem pieczarkowo-paprykowym.
3. tosos wedzony:
o na lisciach cykorii z serkiem chrzanowym,
o rolada z tososia.
4. Trio ze Sledzi:
o wolejuz cebulka i natka pietruszki,
o zzurawingichrzanem,
o ze Smietang i jabtkiem.
5. Roladki:
oz cukinii z kremowym serkiem ziotowym i orzechami nerkowca
o zszynki parmenskiej, z glazurowang gruszka, rukolg i serkiem ricotta
6. Carpaccio wotowe podawane na grzankach, z dodatkiem rukoli, czosnku i ptatkéw parmezanu
7. Galaretka drobiowa

Satatki (do wyboru 2 z nizej wymienionych):
o safatka z rukolg, mango, awokado, pomidorkami koktajlowymi i kulkami mozzarelli,
o safatka verde z pieczonym camembertem, gruszkg, pomidorkami koktajlowymi orzechami
nerkowca,
o safatka z serem plesniowym, brzoskwiniami i orzechami wtoskimi
o satatka z kurczakiem marynowanym w sosie chilli
o safatka z paluszkéw krabowych i selera naciowego

Napoje gorace:
o kawa b/o

o herbata b/o

Owoce i ciasto we wtasnym zakresie i na wtasng odpowiedzialnosc.

Il. NAPOJE:
1. Sok owocowy 11 11,00 zt
2. Woda mineralna n/gaz 11 7,00 zt

Rozliczenie napojow wg zuzycia.
11l. ALKOHOLE

Rodzaje Alkoholi do uscislenia. Rozliczenie zamdéwionych alkoholi wg zuzycia.




IV. KOSZT ORGANIZACII 2022
Koszt organizacji przyjecia z okazji chrzcin wynosi:

1. Konsumpcja w terminie:
e do konca marca 2022 115,00 zt / osoba*
e od kwietnia 2022 120,00 zt /osoba*
+ zuzyte napoje i alkohole podczas imprezy,

2. Odptatnos¢ za dzieci:
e do 5 lat bezpfatnie,
e 6-12 lat — 50% stawki za osobe dorosta.

*w cene wliczona jest obstuga kelnerska, oraz napoje gorgce (kawa i herbata) w formie szwedzkiego
stotu do konsumpcji na miejscu podczas trwania uroczystosci.

Podana powyzej cena obowigzuje przy grupie min. 20 oséb petnoptatnych. W przypadku mniejszej
liczby 0sdb, koszt organizacji chrzcin wzrasta do 120,00zt/os. (w terminie do korica marca 2022) oraz

do 125,00zt/o0s. w terminie od kwietnia 2022.

UWAGA!

Warunkiem przyjecia rezerwacji na przyjecie z okazji chrzcin jest minimalna liczba petnoptatnych
0s6b biorgcych udziat w przyjeciu - 15. Przedstawione powyzej menu ma charakter przyktadowy.

Na Panstwa zyczenie moze zosta¢ zmodyfikowane lub wzbogacone o przystawki gorgce (cena ulegnie
wdéwczas zmianie).




