
R E S T A U R A C J A W Z A T O C Emenumenu



Przystawki Appetizers
Regionalny ser kozi

kozi ser pleśniowy ze Złotna / salsa z buraczków marynowanych / orzechy 

laskowe karmelizowane / sałata / bagietka

Regional goat blue cheese from Złotno / marinated beetroot salsa / caramelized 

hazelnuts / lettuce / baguette

Carpaccio z troci i sandacza

sandacz i troć marynowane w soku z yuzu i koprze / czatnej z pikantnej 

papryczki / sałata frezyjska / dresing pomarańczowy / kapary / bagietka

Trout and zander carpaccio

Zander and sea trout marinated in yuzu and dill juice / chutney with spicy pepper / 

Freeesian lettuce / orange dressing / capers marinated / baguette

Tatar wołowy

polędwica wołowa / marynowane grzybki / szalotka / pikle / parmezan / 

pieczywo / masło

Beef tenderloin tartare / marinated mushrooms / shallots / pickles / parmesan / 

bread / butter

Mazurskie plince

chrupiące placki ziemniaczane / sos borowikowy / natka pietruszki

Crispy Masurian potato pancakes / boletus sauce / parsley

Krewetki królewskie 

krewetki black tiger / sos winno-maślany / chili / natka pietruszki / czosnek / 

bagietka

Black tiger shrimps / wine-butter sauce / chili / parsley / garlic / baguette

Deska specjałów z Butikowego Kredensu / dla 2 osób

sery regionalne / ryby z hotelowej wędzarni / tradycyjne wędzonki / konfitura

żurawinowa / grzybki marynowane / winogrona / masło / bagietka korzenna

A board of specialties from Boutique Kredens

regional cheeses / fish from the hotel's smokehouse / traditional smoked meats / 

cranberry jam / marinated mushrooms / grapes / butter / spiced baguette

29 zł

 36 zł

54 zł

32 zł

49 zł

120 zł



Zupy Soups
Żurek domowy

jajko / boczek z naszej wędzarni

Homemade sour soup

egg / bacon from our smokehouse

Zupa z lina

nasza tradycyjna zupa rybna / grzanki

Linen soup

our traditional fish soup / croutons

Zupa grzybowa

zacierka / natka pietruszki

Mushroom soup

mash / parsley

Krem z dyni

pieczona dynia / mleko kokosowe / pestki dyni / śliwkowy sos hoisin

Pumpkin cream

baked pumpkin / coconut milk / pumpkin seeds / plum hoisin sauce

29 zł

 24 zł

25 zł

22 zł



49 zł

Salaty
49 zł

46 zł

Salads
Włoska z kurczakiem grillowanym

grillowany filet z kurczaka / melon / czerwona cebula / suszone pomidory /

oliwki / sałata frezyjska / radichio / rukola / sos gorgonzolla / grzanki

Italian with grilled chicken

grilled chicken fillet / melon / red onion / dried tomatoes / olives / fresian lettuce / 

radichio / arugula / gorgonzolla sauce / croutons

Burrata di Bufala

włoski ser z mleka bawolego / buraczki marynowane / karmelizowana 

gruszka / orzechy włoskie / sałata frezyjska / rukola / sos figowy / grzanki

Burrata di Bufala

Italian buffalo milk cheese / marinated beetroot / caramelized pear / 

walnuts / friesian lettuce / arugula / fig sauce / croutons

Rzymska z gęsią wątróbką

smażona wątróbka gęsia / sałata rzymska / salsa jabłkowa / słonecznik / 

czerwona cebula / sos żurawinowy / grzanki

Romaine with goose liver

fried goose liver / romaine lettuce / apple salsa / sunflower seeds / red onion / 

cranberry sauce / croutons



Dania miesne
Meat dishes

56 zł

 78 zł

52 zł

62 zł

49 zł

Schab wieprzowy 

schab z grilla saute / gremolata pomarańczowa / pomidorki cherry /

ziemniaki gotowane z masłem / szpinak blanszowany z suszonymi pomidorami

Sauté grilled pork loin / orange gremolata / cherry tomatoes / potatoes cooked 

with butter / blanched spinach with dried tomatoes

Polik wołowy

długo pieczony policzek wołowy / ciemny sos pieprzowy / puree selerowo

-truflowe / borowiki duszone w mazurskim miodzie pitnym / 

smażona brukselka

Long-roasted beef cheek / dark pepper sauce / celery and truffle puree / 

porcini mushrooms stewed in Masurian mead / fried Brussels sprouts

Kurczak supreme

pierś smażona ze skórą / sos tymiankowy / brokuły / risotto dyniowe / 

oliwa ziołowa

Supreme fried chicken breast with skin / thyme sauce / broccoli / pumpkin risotto / 

herb olive oil

Pierś z kaczki berberyjskiej

filet kaczki sous vide / hreczka z buraczkami / pieczona gruszka / 

sos rokitnika i jarzębiny

Berber duck fillet sous vide / hreczka with beetroots / baked pear / sea buckthorn 

and rowanberry sauce

‚



Dania rybne 
Fish dishes

 52 zł

69 zł

52 zł

Miętus

duszony filet z miętusa królewskiego / sos koperkowy / puree 

ziemniaczane / fasolka szparagowa

Stewed burbot fillet / dill sauce / mashed potatoes / green beans

Sandacz

smażony filet z sandacza / sos kurkowy /  soczewica beluga / kalafior 

w pesto bazyliowym

Fried zander fillet / chanterelle sauce / beluga lentils / cauliflower in basil pesto

Okoń

filety okonia w chrupiącej panierce / frytki / sos tatarski

Perch fillets in crispy breadcrumbs / fries / tartar sauce

i owocow morza



Pierogi i makarony
Dumplings and pasta

Pierogi z mięsem 

tradycyjne pierogi z długo pieczoną łopatką wieprzową / okrasa z boczku 

i cebuli / natka pietruszki

Traditional dumplings with long-roasted pork shoulder / bacon and onion garnish / 

parsley

Pierogi z sandaczem

pierogi barwione sokiem z buraka / farsz z mazurskiego sandacza / 

sos z szyjek rakowych / parmezan / rukola

Dumplings with zander dyed with beetroot juice / Masurian zander stuffing / crayfish 

neck sauce / parmesan / arugula

Pierogi z sumem

tradycyjne pierogi faszerowane sumem / okrasa z suszonych pomidorów / 

parmezan / natka pietruszki

Traditional dumplings stuffed with catfish / dried tomato garnish / parmesan / parsley

Pierogi z borowikami

razowe pierożki / farsz z borowikow i mascarpone / masło bazyliowo

-pietruszkowe

Wholemeal dumplings / boletus and mascarpone stuffing / basil-parsley butter

Tagliatelle z  krewetkami

świeży włoski makaron / krewetki black tiger / sos winno-maślany / chili /

czosnek / natka pietruszki

Fresh Italian pasta Tagliatelle / black tiger shrimps / wine-butter sauce / chili / garlic / 

parsley

Garganelli z kurczakiem

świeży włoski makaron / kurczak / kurki / sos śmietanowy / rukola

Fresh Italian pasta Tagliatelle / chicken / chanterelles / cream sauce / arugula

Cepeliny

tradycyjne kluski ziemniaczane z mięsem / okrasa z boczku i kurek

Traditional potato dumplings with meat / bacon garnish and chanterelles

56 zł

49 zł

42 zł

46 zł

56 zł

46 zł

39 zł



Dania wege
Veggie dishes

22 zł

 49 zł

42 zł

19 zł

Bakłażan marynowany

bakłażan gotowany w soku z buraka / szalotka / jabłko / gorczyca / 

bukiet sałat

Eggplant cooked in beetroot juice / shallot / apple / mustard seeds / salad bouquet

Risotto

risotto buraczkowe z salsą jabłkową / grillowany boczniak królewski / 

brukselka smażona / orzechy laskowe

Beetroot risotto with apple salsa / grilled royal oyster mushroom / 

fried Brussels sprouts / hazelnuts

Gnocchi

kopytka dyniowe / grillowana cukinia / pikantne puree z dyni / okrasa 

z suszonych pomidorów / wegański parmezan

Pumpkin gnocchi / grilled zucchini / spicy pumpkin puree / dried tomato garnish / 

vegan parmesan

Limonkowa panna cotta

cotta na mleku kokosowym z liśćmi limonki / salsa mango

Coconut panna cotta with lime leaves / mango salsa



Dania dzieciece
Kids dishes

16 zł

 18 zł

36 zł

39 zł

32 zł

36 zł

‚

Rosół domowy

rosół na kurczaku zagrodowym / makaron jajeczny / marchewka

Home-made soup on farm chicken / egg noodles / carrot

Zupa pomidorowa

delikatny krem z pomidorów / kluseczki

Delicate tomato cream soup / noodles

Garganelli 

świeży włoski makaron / ragu alla bolognese  / rukola / parmezan

Fresh italian pasta Garganelli / ragu alla bolognese / arugula / parmesan

Sznycel drobiowy

pierś kurczaka smażona w chrupiącej panierce / frytki / mizeria

Poultry schnitzel - chicken breast fried in crispy coating / fries / cucumber salad

Naleśniki

naleśniki z serkiem waniliowym / bita śmietana / sos malinowy

Pancakes with vanilla cheese / whipped cream / raspberry sauce

Pierogi z jagodami

tradycyjne mazurskie pierogi z nadzieniem jagodowym / sos śmietanowy / 

coulis jagodowe

Traditional Masurian dumplings with blueberry / cream sauce / blueberry coulis



22 zł

Desery
27 zł

Desserts

29 zł

Pavlova

beza / migdałowy krem mascarpone / wiśnie / kruszonka owsiana

Pavlova meringue / almond mascarpone cream / cherries / oat crumble

Pistacjowe jabłuszko

mus kokosowy z białą czekoladą / krem pistacjowy / salsa jabłkowa

Pistachio apple

coconut mousse with white chocolate / pistachio cream / apple salsa

Deser lodowy

lody / bita śmietana / sos malinowy

Ice cream cup

ice cream / whipped cream / raspberry sauce

Ciasto dnia

ciasto z hotelowej cukierni / sos owocowy

Cake of the day

cake from the hotel's pastry shop / fruit sauce

Drodzy,

Za kształt obecnej karty w całości odpowiada Szef Kuchni

Bartlomiej Sierocki

*Room service - dostępny jest za dodatkową opłatą:

+20% wartości zamówienia, jednak nie mniej niż 20 zł.

15 zł
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