MENU SERWOWANE:

Menu nr.l  149pln/os
Zupa:
-Swiateczny barszcz czerwony podany z uszkami z grzybami
Danie gtowne:
-smazony filet z karpia z Doliny Bedkowskiej podany na kapuscie z grochem
Deser:
-sernik $wigteczny podany z sosem toffi ze skdrka pomaranczy

Kawa ,herbata, woda mineralna

Menu2. 159pln/os

Przystawka:
-terina z dorsza i poréw podana z piklowanymi grzybami, dressingiem z rodzynek i marchewki
Zupa:
-zupa grzybowa z domowymi kluseczkami
Danie gtowne:
-pieczen wieprzowa podana z kopytkami, duszong czerwong kapusta, sos naturalny
Deser:
-ciasto czekoladowe podane z sosem z owocow lesnych

Kawa, herbata ,woda mineralna

Menu3. 195pln/os

Na powitanie (do wyboru)

-wino grzane
-grzany cydr

Przystawka:

-wedzony pstrag z Doliny Bedkowskiej, rzodkiewka, kwasna $mietana, piklowany ogdrek, kasza jaglana,
papryka




-krem z dyni

-grillowana poledwiczka wieprzowa, pieczone warzywa korzenne z czosnkiem i tymiankiem, puree z
marchewki, ziemniaki z wody z koperkiem, sos sliwkowy

-pieczony filet z sandacza, kremowe pory, le$ne grzyby, ziemniaki z wody z koperkiem

-sernik ze stonym karmelem

-piers$ z kurczaka gotowana w occie balsamicznym
-pieczony schab nadziewany morelami
-satatka jarzynowa
-zielone sataty ,ser feta, suszona zurawina ,pestki dyni
-selekcja oliwy z oliwek oraz octow
-pieczony pasztet drobiowy z marmoladg z czerwonej cebuli
-morszczuk w zalewie korzennej z warzywami

-pieczywo, masto

-selekcja mini ciast bankietowych

-kawa, herbata, woda mineralna

-wino grzane lub grzany cydr

-mikkado z koziego sera, buraczki, konfitura z czerwonej cebuli, zielone sataty, oliwa z oliwek

-krem z dyni z mlekiem kokosowym imbirem i chili

-zupa grzybowa z domowymi kluseczkami

-pieczona piers z indyka w sosie pieczeniowym, kopytka ,kapusta modra

-pieczony filet z sandacza, kremowe pory, le$ne grzyby, ziemniaki z wody z koperkiem



\ -
‘ ) -$liwki pod kruszonka duszone z wdédka Zotadkowa Gorzka , lody waniliowe

-kietbasa wiejska, kabanosy, szynka wedzona
-kremowy chrzan, musztarda, piklowane warzywa, pieczarki
-satatka Cezar z grillowang piersig kurczaka, parmezan
-grillowana cukinia, mozzarella, suszone pomidory, prazone pestki stonecznika
-satatka jarzynowa
-satatka $ledziowa z ziemniakiem i ogorkiem
-bigos z suszonymi sliwkami
-selekcja ciasta bankietowego

Kawa, herbata, woda mineralna

-pieczony pasztet drobiowy , marmolada z czerwonej cebuli
-ptyta tradycyjnych mies pieczonych i staropolskich kietbas

-pieczona karkdwka, szynka wedzona, pieczona wotowina, kabanosy, kietbasa krakowska, kietbasa
wiejska

-$ledzie w $mietanie, rodzynkach i przyprawach korzennych, pomidorach
-dodatki: chrzan, musztarda ,piklowane warzywa, piklowane ogorki
-zielone sataty z dodatkami: marchewka, suszona zurawina, pomidory, ogorki, orzechy

-tradycyjna satatka jarzynowa

-tradycyjny barszcz z uszkami

-zupa grzybowa z domowymi kluseczkami

-pierogi ruskie, z kapustg i grzybami



-smazony panierowany karp
T -pieczony schab z sosem mysliwskim

-dodatki: smazone ziemniaki z cebulga, kapusta z grzybami i grochem

-tradycyjny makowiec
-sernik krakowski
-piernik
-kompot z suszonych owocow

Kawa, herbata, woda mineralna

-pieczony schab nadziewany suszonymi morelami
-satatka z halibuta podana z ziemniakami, piklowanymi ogorkami, rzodkiewka i szczypiorkiem
-pieczony pasztet drobiowy z marmoladg z czerwonej cebuli
-zielone sataty z dodatkami: suszona zurawina, marchewka, pomidory, ogorki, orzechy
-satatka Cezar z parmezanem
-satatka Cobb awokado, serem plesniowym, jajkiem gotowanym na twardo, wedzonym boczkiem

-satatka z zielonej soczewicy, warzywami korzennymi, serem feta i pesto

-zupa-krem z dyni z imbirem i mlekiem kokosowym

-zupa grzybowa z domowymi kluseczkami

-sandacz z porami i grzybami
-grillowana piers$ z kurczaka podana z sosem mysliwskim
-powoli duszona wotowina po burgundzku

-dodatki: pieczone ziemniaki z czosnkiem, tymiankiem i cebulg ,ryz gotowany na perze, warzywa
gotowane na parze

-sernik z sosem toffi
-ciasto ucierane z owocami
-mini tarta z owocami

-ciasto czekoladowe z pomaranczami



Kawa, herbata, woda mineralna

-grzane wino lub grzany cydr

-pieczony schab z piklowanymi grzybami i warzywami
-rillettes z halibuta, kwasna $mietana, ogoérki piklowane z dodatkiem anyzu
-pieczony pasztet drobiowy z marmoladg z czerwonej cebuli
-zielone sataty z dodatkami: marchewka , suszona zurawina, pomidory, ogorki ,orzechy
-satatka Cezar z grillowang piersig z kurczaka
-satatka Cobb z avokado, z serem plesniowym, jajkiem gotowanym na twardo, wedzonym boczkiem

-satatka z zielonej soczewicy, serem feta, pesto

-zupa-krem z dyni z imbirem i mlekiem kokosowym

-zurek z grzybami i kiethasg lisiecka

-sandacz z porami i grzybami
-grillowana piers$ z kurczaka na ragout z ciecierzycy i warzyw korzennych
-powoli duszona wotowina w tajskim stylu

-dodatki: pieczone ziemniaki z czosnkiem, tymiankiem i cebulg, ryz gotowany na parze, warzywa
gotowane na parze

-sernik z sosem toffi
-ciasto ucierane z owocami
-mini tarta z owocami
-ciasto czekoladowe z pomaranczami

Kawa, herbata, woda mineralna



