Liche Frewnede
des geen Ge ¥...

Vorhang auf fur den Hauptdarsteller im Balmer Steakhus - unser Fleisch.

Mit gréf3ter Sorgfalt und viel Herzblut haben wir uns fiir das Fleisch von der
Norddeutschen Farse entschieden. Viel Ruhe, viel Auslauf und artgerechte
Haltung zeichnen diese Rinderrasse aus. Kenner und Gourmets schatzen
dieses Fleisch ganz besonders. Da es eine kraftig rote Farbe, feine Fasern und
von vielen feinen Fettdderchen durchzogen ist. Die ausgepragte
Marmorierung macht das Fleisch besonders aromatisch, zart und saftig.

Auch deshalb behandeln bzw. bereiten wir den ,Hauptdarsteller” zu, wie es
ihm gebuhrt - auf einem Lavasteingrill! Auf diesem Grill entfaltet das Fleisch
einen ganz anderen Geschmack. Der Grund dafir ist die gleichméafiige
Hitzeverteilung. So wird es auf3en schon knusprig gebraten und innen bleibt
es saftig.

Schén, dass wir Sie als Halbpensionsgast in unserem Balmer Steakhus
begrif3en dirfen. Fir lhren abendlichen Genuss bei uns verrechnen
wir 30,00 € pro Person auf Ihre Speisen.

Ein Augenmerk sollten Sie auch auf die Wochenkarte legen,
dort finden Sie verschiedene Dry Aged Spezialitaten.

Mit fleischigen Gruf3en
lhr Team vom Balmer Steakhus



Pimentos 8,00 €
Zwiebel | Knoblauch | grobes Meersalz

+ Flanksteak 100g 16,00 €
Kross gebackene Steak-Sticks 11,50 €
BBQ-Sauce

Gegrillte Champignons 9,50 €

Frische Krauter | Aioli | Baguette

Sl

Frische Blattsalate, angemachte Salate, kostliches
Gemiise, hausgemachte Dressings - lassen Sie sich den
Farbfacher der Salatbar ganz im Rhythmus der
Jahreszeiten auf der Zunge zergehen.

Genief3en Sie die Salatauswahl sowie unsere taglich 14,50 €
abwechselnde Suppe, so viel wie Sie mégen.



Rumpsteak
mit der klassischen Fettkante
200g1250¢

Filetsteak
das wertvollste Stiick vom Rind
2001250 ¢

Huftsteak
200g1250¢

Rib-Eye Steak
mit der starksten Marmorierung
3009

Tomahawk Steak vom Duroc Schwein
Zartes Rib-Eye-Steak am Knochen (450 g)

nymwc%c&v;wﬂ%é%.

Beilagen

Pommes frites | Ofenkartoffel mit Sour Cream
Kartoffelgratin | Rosmarinkartoffeln | Princess
Bohnen | Grillgemuse | Knoblauchbaguette
Servierter Beilagensalat | Redneck Beans
Geschmorte Zwiebeln

Saucen

Bearnaise | BBQ | Griiner Pfeffer | Aioli
Cheddar Cheese | Sour Cream | Chimichurri
Alabama White | Café de Paris

Butter
Knoblauch | Krauter

25,50€132,00 €

34,50 €139,00 €

21,50€127,00 €

39,00 €

28,50 €

Rumpsteak

Filetsteak

4,50 €

Rib-Eye Steak
Huftsteak

4,00 €

3,00 €
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Dry Aging - die hohe Kunst der Fleischveredlung
Rindfleisch braucht Reife. Und Reifung braucht Zeit.

Dry Aging - Ubersetzt , Trockenreifung® - ist die
traditionelle Methode, um Fleisch auf3ergewohnlich zart
und geschmacklich intensiv reifen zu lassen. Nur die
bestens geeigneten Fleischstiicke werden zusatzlich
mindestens 21 Tage in unserem Dry-Ager Reifekiihlschrank
trocken gereift. Hierbei verliert es weiter an Gewicht und

der Geschmack konzentriert sich im Fleisch. Es riecht leicht
nach luftgetrocknetem Schinken, ist zart und sehr saftig.

Wir »dry agen« nur hochwertige Steakcuts am Knochen,
denn so erhalt das Fleisch den letzten geschmackvollen
Schliff. Dieses Fleisch ist geschmacklich atemberaubend
und jeden Cent wert. Wahrend der Reifung verliert das
Fleisch bis zu 35% seines Gewichtes. Jeder Steakliebhaber
sollte mindestens einmal im Leben ein ,dry age“ Steak
genossen haben.

Schauen Sie nach den fleischgewordenen ,Schatzen® in
unserem Dry Ager sowie auf unsere Wochenkarte.



Pulled Beef Burger 16,50 €
Pulled Beef aus dem Rindernacken | Salat
mariniertes Rotkraut | BBQ-Sauce | Zwiebeln

Balmer Cheeseburger 17,50 €
Gegrilltes Angus Rindfleisch | Bacon | Tomate | Zwiebel
Cheddar Cheese Sauce | Salat | BBQ-Mayonnaise

Surf & Turf Burger 21,50 €
Gegrilltes Angus Rindfleisch | 2 gegrillte Garnelen
Chimichurri | Tomaten | Zwiebeln | BBQ-Mayonnaise | Salat

Zu den Burgern servieren wir lhnen Steakhaus Pommes.

Specioly

Balmer Spare Ribs 19,50 €
Nach hauseigenem Rezept mariniert
BBQ Sauce | Knoblauchbaguette | Cole Slaw

Mississippi BBQ Chicken 20,50 €
Hahnchen-Oberkeule mit einer kraftigen Mississippi-

Marinade | Steakhaus Pommes | Cole Slaw

Alabama White Sauce

Surf & Turf 28,50 €
Rosa gegrilltes Rinderhuft-Medaillon (150 g) und

2 gegrillte Riesengarnelen am Spief? | Krdauterbutter

Grillgemise | Rosmarinkartoffeln

Fir Beilagen-Anderungen berechnen wir 1,50 €.



Mekn ally Fleisch!

Tofu-Harissa-Spief3 16,50 €
Grillgemise | Rosmarinkartoffeln | Chimichurri

Veggie Burger 16,50 €
Mediterraner Jack Fruit Patty | Chimichurri,
Tomate | Zwiebel | Salat | Steakhaus Pommes

Black Tiger Prawns 22,00 €
5 Black Tiger Garnelen ohne Kopf | Aioli
gegrillter Romanasalat | Knoblauchbaguette

Lachssteak (200g) im Buchenholz gegrillt 24,50 €
Grillgemuse | Rosmarinkartoffeln

Foy wesene

Chicken-Nuggets 5,50 €
Steakhus Pommes | Ketchup oder Mayo

5 gebratene Niirnberger Bratwiirste 5,50 €
Steakhus Pommes | Ketchup oder Mayo

Zwergen-Burger 5,50€
Rindfleisch | Salat | Tomate | Gurke
Steakhus Pommes | Ketchup oder Mayo



Stissey

New York Cheesecake
Butterkeks Crumble | Obst

Karamel-Tortchen
Obst | Knusperhippe

Banana Joe
Gegrillte Banane | Baileys

1 Kugeleis Salted Caramel

Aus der Eistruhe
Vanille | Schokolade | Erdbeere | Salted Caramel

Portion Sahne

7,50 €

7,50 €

7,50 €

1,80 €

je Kugel

1,00 €



Desillischer

Aperitif

Aperol Spritz 0,21l 8,00€
Campari Orange / Soda 0,2l 6,50 €
Sandeman Sherry Dry | Medium | Cream 5c¢l  5,00€
Sandeman Porto White | Tawny 5c¢l  5,00€
Martini Bianco | Rosso | Extra Dry 5c¢l  5,00€
Wasser

Selters Gourmet medium | naturell 0,251 3,00 €

0,751 6,50€

Fruchtsafte & Frucktnektar & Schorle

Rhabarber | Orange | Apfel | Johannisbeere 0,3l 3,50€
Sauerkirsche | Grapefruit | Maracuja

Bananen | Tomate | Cranberry

Limonaden
Pepsi Cola | Pepsi Light I 7 Up | Mirinda, 0,3l 3,50€
Thomas Henry 0,21l 3,70 €

Bitter Lemon | Ginger Ale | Tonic Water

Bier vom Fass
Radeberger Pils | KruSevice Schwarzbier 0,3l 3,90€
Alsterwasser 0,5l 5,50€

Bier aus der Flasche
Radeberger Pils alkoholfrei 0,331 3,90 €

Schofferhofer Weif3bier 0,5l 5,50€
hell l dunkel | kristall | alkoholfrei



Zun, Wollf)

Spirituosen
Sambuca Molinari
Linie Aquavit 2

Usedom Aquavit ,Wikinger Feuer”
Rostocker Doppelkiimmel ,Man un Fru”
Nordh&user Doppelkorn

Ramazzotti | Unicum | Jdgermeister

Schwechower Obstbrande
Himbeere | Birne | Kirsche | Zwetschge

Carlos I2
Remy Martin VSOP

Bombay Sapphire Gin

Baileys
Absolut Vodka

Tullamore Dew

Chivas Regal 12 y.o.

Heif3e Getranke
Tasse Kaffee
Milchkaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Heif3e Schokolade
Glas Tee

2cl 4 cl
3,50 € 6,00 €
5,00€ 10,00€
450€ 8,50€
8,00€ 14,00€
4,50 € 8,50 €
3,50 € 6,00 €
400€ 7,50€
4,50 € 8,50 €
3,00 €

4,10 €

2,80 €

4,70 €

3,70 €

4,70 €

3,50 €

3,00 €



Ursene offlener Weine

Weissueine

Sauvignon Blanc

Wine of Origin Western Cape | trocken
Weingut Drostdy-Hof | Western Cape | Stidafrika

Chardonnay I.G.T.
trocken | Villa Santa Flavia
Venezien | Italien

Weif3er Burgunder
Deutscher Qualitatswein | trocken
Weingut Herbert Mef3mer | Pfalz

Poséureine
DALIS Rose

IGP. | trocken
Weingut Endrizzi | Trentino | Italien

Domaine de Montrose Rosé
trocken
Sudfrankreich

,Fundament“ HERO
Deutscher Qualitatswein | trocken

Weingut Wageck | Pfalz

Zweigelt
Qualitatswein | trocken
Weingut Topf | Osterreich

Cabernet Sauvignon
trocken | Villa Santa Flavia
Venetien | Italien

0,21
0,751

0,21
11

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21

0,21

7,50 €
27,90 €

7,50 €
36,00 €

8,90 €
33,60 €

9,50 €
38,00 €

9,00 €
37,00 €

8,90 €
37,00 €

7,50 €
36,00 €

7,50 €



Usene Weinkol{ekofion

I 4 4
Weissweine 0751
2022 Porcupine Ridge 26,00 €

Sauvignon Blanc | trocken
Western Cape | Stidafrika

2021 La Miranda de Secastilla 33,00 €
Granacha Blanca | trocken
D.0. Somontano | Spanien

2022 Sauvignon Blanc Reserva 31,50 €
DO. Valle del Maipo | trocken
Weingut Santa Ema | Chile

2021 Private Selection Chardonnay 42,00 €
Robert Mondavi | trocken
Kalifornien | USA

2022 Viognier 37,00 €
trocken
Estate Range | Stidafrika

2020 Cordillera Chardonnay Reserva Limari 39,00 €
trocken
Valley | Miguel Torres | Chile

2022 Chenin Blanc 35,50 €
trocken
Cederberg | Stidafrika

2021 Field Blend 48,00 €
trocken
Stellenbosch | Stidafrika
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2022 Woodbridge White Zinfandel
Robert Mondavi | trocken
Kalifornien | USA

2021 Malbec Rose
Tupungato | trocken
Weingut Andeluna | Mendoza | Argentinien

Polweine

2021 Cabernet Sauvignon
Wine of Origin Valley del Maipo | trocken
Weingut Santa Ema | Valley del Maipo | Chile

2019 Sangre de Toro
Reserva Catalunya | trocken
Weingut Torres | Spanien

2018 Vinas del Vero Crianza
trocken
D.0.Somontano | Spanien

2021 Pinotage
Wine of Origin Stellenbosch | trocken
Weingut Neethlingshof Estate | Stellenbosch | Stidafrika

2021 Nero Oro Appassimento D.O.C.
DOC. | trocken
The Wine People | Sizilien | Italien

2020 Private Selection Cabernet Sauvignon
Robert Mondavi | trocken
Kalifornien | USA

2020 Shiraz
Wine of Origin Swartland | trocken
Weingut Allesverloren | Stidafrika

0,751
36,00 €

39,50 €

31,50 €

33,00 €

32,00 €

41,50 €

34,20 €

42,00 €

39,50 €



0,751

2021 Gnarly Head Zinfandel 37,50 €
trocken
Kalifornien | USA

2021 Montes Alpha Syrah 46,00 €
trocken
Colchagua Valley | Montes | Chile

2016 Taron Reserva 49,00 €
Denominacion de Origen Calificada Rioja | trocken
Bodegas Taron | Rioja | Spanien

2019 Gamla Sangiovese 46,00 €
trocken
Golanhthen I Israel

2021 Private Bin Pinot Noir 44,00 €
trocken
Marlborough | Neuseeland

Vie Horkbounff wnserer, Woinaussalif)]

Frankreich

Osterreich
Italien

Stidafrika Australien

Argentinien Neuseeland



Prickelndey Gonss

Selef Eifion ,Bafmey See”

Chardonnay Brut 0,2l 4,90¢€
trocken 0,751 35,00€
Weingut Schloss Affaltrach | Baden

Rosé Sekt ,,Jubildaumsedition® 0,1l 4,90¢€
25 Jahre Balmer See | extra trocken 0,751 35,00€
Weingut Schloss Affaltrach | Baden

Pooseccs

Mionetto Prosecco 0,11l 4,70€
Doc Treviso Frizzante | trocken 0,751 32,00€
Mionetto Prosecco Rosé 0,11 4,90 €
MO Sergio 0,751 35,00 €
Alfred Gratien Brut 0,751 95,00€

Frankreich Champagne | trocken

Alleshiolfre:

Drink & Drive 0,11 3,80 €
0,751 24,00€



