
Liebe Freunde
des guten Geschmacks...
Vorhang auf für den Hauptdarsteller im Balmer Steakhus - unser Fleisch.

Mit größter Sorgfalt und viel Herzblut haben wir uns für das Fleisch von der
Norddeutschen Färse entschieden. Viel Ruhe, viel Auslauf und artgerechte
Haltung zeichnen diese Rinderrasse aus. Kenner und Gourmets schätzen
dieses Fleisch ganz besonders. Da es eine kräftig rote Farbe, feine Fasern und
von vielen feinen Fettäderchen durchzogen ist. Die ausgeprägte
Marmorierung macht das Fleisch besonders aromatisch, zart und saftig.

Auch deshalb behandeln bzw. bereiten wir den „Hauptdarsteller“ zu, wie es
ihm gebührt – auf einem Lavasteingrill! Auf diesem Grill entfaltet das Fleisch
einen ganz anderen Geschmack. Der Grund dafür ist die gleichmäßige
Hitzeverteilung. So wird es außen schön knusprig gebraten und innen bleibt
es saftig. 

Schön, dass wir Sie als Halbpensionsgast in unserem Balmer Steakhus
begrüßen dürfen. Für Ihren abendlichen Genuss bei uns verrechnen 
wir 30,00 € pro Person auf Ihre Speisen.

Ein Augenmerk sollten Sie auch auf die Wochenkarte legen, 
dort finden Sie verschiedene Dry Aged Spezialitäten. 

Mit fleischigen Grüßen
Ihr Team vom Balmer Steakhus
                                                



Frische Blattsalate, angemachte Salate, köstliches
Gemüse, hausgemachte Dressings – lassen Sie sich den
Farbfächer der Salatbar ganz im Rhythmus der
Jahreszeiten auf der Zunge zergehen.  

Genießen Sie die Salatauswahl sowie unsere täglich
abwechselnde Suppe, so viel wie Sie mögen.                                                     

Starter
Pimentos 
Zwiebel I Knoblauch I grobes Meersalz         
+ Flanksteak 100g      
                                                                         
Kross gebackene Steak-Sticks           
BBQ-Sauce

Gegrillte Champignons
Frische Kräuter I Aioli I Baguette                                                    

8,00 € 
          

16,00 €

11,50 €

9,50 €
                                       

Salatbar

14,50 €
                                                  



Rumpsteak
mit der klassischen Fettkante 
200 g I 250 g                                                                                                                       

Filetsteak
das wertvollste Stück vom Rind 
200 g I 250 g                                                                                                           

Hüftsteak 
200 g I 250 g

Rib-Eye Steak
mit der stärksten Marmorierung 
300 g                         

Tomahawk Steak vom Duroc Schwein 
Zartes Rib-Eye-Steak am Knochen (450 g)
                                                                                                                                     

Steak

Beilagen
Pommes frites I Ofenkartoffel mit Sour Cream
Kartoffelgratin I Rosmarinkartoffeln I Princess
Bohnen I Grillgemüse I Knoblauchbaguette
Servierter Beilagensalat I Redneck Beans
Geschmorte Zwiebeln

Saucen
Bearnaise I BBQ I Grüner Pfeffer I Aioli
Cheddar Cheese I Sour Cream I Chimichurri
Alabama White I Café de Paris 

Butter
Knoblauch I Kräuter

Was sonst noch dazu gehört...

  3,00 €
                                                  

  4,00 €  
                                                

  4,50 €
                                                  

Filetsteak                                   

Rumpsteak              

Hüftsteak           
Rib-Eye Steak                               

 
 

25,50 € I 32,00 €
         

 
 

34,50 € I 39,00 €
 
 

21,50 € I 27,00 €
 
 
 

39,00 €
 
 

 28,50 €
 



Dry Aging - die hohe Kunst der Fleischveredlung
Rindfleisch braucht Reife. Und Reifung braucht Zeit. 
Dry Aging – übersetzt „Trockenreifung“ – ist die
traditionelle Methode, um Fleisch außergewöhnlich zart
und geschmacklich intensiv reifen zu lassen. Nur die
bestens geeigneten Fleischstücke werden zusätzlich
mindestens 21 Tage in unserem Dry-Ager Reifekühlschrank
trocken gereift. Hierbei verliert es weiter an Gewicht und
der Geschmack konzentriert sich im Fleisch. Es riecht leicht
nach luftgetrocknetem Schinken, ist zart und sehr saftig. 

Wir »dry agen« nur hochwertige Steakcuts am Knochen,
denn so erhält das Fleisch den letzten geschmackvollen
Schliff. Dieses Fleisch ist geschmacklich atemberaubend
und jeden Cent wert. Während der Reifung verliert das
Fleisch bis zu 35% seines Gewichtes. Jeder Steakliebhaber
sollte mindestens einmal im Leben ein „dry age“ Steak
genossen haben.

Schauen Sie nach den fleischgewordenen „Schätzen“ in
unserem Dry Ager sowie auf unsere Wochenkarte.                                                 

Ausgereift -
hausgereift



Pulled Beef Burger 
Pulled Beef aus dem Rindernacken I Salat 
mariniertes Rotkraut I BBQ-Sauce I Zwiebeln

Balmer Cheeseburger                                                                                        
Gegrilltes Angus Rindfleisch I Bacon I Tomate I Zwiebel
Cheddar Cheese Sauce I Salat I BBQ-Mayonnaise

Surf & Turf Burger
Gegrilltes Angus Rindfleisch I 2 gegrillte Garnelen
Chimichurri I Tomaten I Zwiebeln I BBQ-Mayonnaise I Salat

Zu den Burgern servieren wir Ihnen Steakhaus Pommes.
                                                  

Burger

Specials
Balmer Spare Ribs                                                                                                    
Nach hauseigenem Rezept mariniert
BBQ Sauce I Knoblauchbaguette I Cole Slaw

Mississippi BBQ Chicken 
Hähnchen-Oberkeule mit einer kräftigen Mississippi-
Marinade I Steakhaus Pommes I Cole Slaw 
Alabama White Sauce                                                 

Surf & Turf                                                                                                              
Rosa gegrilltes Rinderhuft-Medaillon (150 g) und 
2 gegrillte Riesengarnelen am Spieß I Kräuterbutter
Grillgemüse I Rosmarinkartoffeln

Für Beilagen-Änderungen berechnen wir 1,50 €.

16,50 €
 
 
 

17,50 €
 
 
 

21,50 €
 

19,50 €
 
 
 

20,50 €
 
 
 
 

28,50 €
 
 
 
 



Tofu-Harissa-Spieß 
Grillgemüse I Rosmarinkartoffeln I Chimichurri                             
 
Veggie Burger                                                                                   
Mediterraner Jack Fruit Patty I Chimichurri, 
Tomate I Zwiebel I Salat I Steakhaus Pommes                                                                        

Black Tiger Prawns                                                                          
5 Black Tiger Garnelen ohne Kopf I Aioli
gegrillter Romanasalat I Knoblauchbaguette                                                                                     

Lachssteak (200g) im Buchenholz gegrillt                                                    
Grillgemüse I Rosmarinkartoffeln       

Mehr als Fleisch!

Für unsere Kleinen
Chicken-Nuggets            
Steakhus Pommes I Ketchup oder Mayo

5 gebratene Nürnberger Bratwürste                                                           
Steakhus Pommes I Ketchup oder Mayo

Zwergen-Burger                                                                                                
Rindfleisch I Salat I Tomate I Gurke
Steakhus Pommes I Ketchup oder Mayo

16,50 €
 
 

16,50 €
 
 
 

22,00 €
 
 
 

24,50 €
 

5,50 €
 
 

5,50 €
 
 

5,50 €
 
 



New York Cheesecake
Butterkeks Crumble I Obst

Karamel-Törtchen                                                                                              
Obst I Knusperhippe

Banana Joe
Gegrillte Banane I Baileys  
1 Kugeleis Salted Caramel                                         

Aus der Eistruhe 
Vanille I Schokolade I Erdbeere I Salted Caramel 

Portion Sahne

Süsses

 
     je Kugel

       
                                           

7,50 €
 
 

7,50 €
 
 

7,50 €
 
 
 

1,80 €
 
 

1,00 €
 



Fruchtsäfte & Frucktnektar & Schorle
Rhabarber I Orange I Apfel I Johannisbeere                   
Sauerkirsche I Grapefruit I Maracuja                           
Bananen I Tomate I Cranberry          

Aperitif
Aperol Spritz 
Campari Orange / Soda        

Sandeman Sherry Dry I Medium I Cream      
Sandeman Porto White I Tawny                                         
Martini Bianco I Rosso I Extra Dry                      

Durstlöscher
   

0,2 l
0,2 l
       
 5 cl
5 cl
5 cl

        

   
8,00 €
6,50 €

       
 5,00 €
5,00 €
5,00 €

      

Wasser
Selters Gourmet medium I naturell              

   
0,25 l
0,75 l

  

   
3,00 €
6,50 €

   

   
0,3 l

 
  

   
3,50 €

   

Limonaden
Pepsi Cola I Pepsi Light I 7 Up I Mirinda,    
                                                   
Thomas Henry
Bitter Lemon I Ginger Ale I Tonic Water   

   
0,3 l

 
0,2 l

  

   
3,50 €

 
3,70 €

   

Bier vom Fass
Radeberger Pils I Kruševice Schwarzbier 
Alsterwasser                    

Bier aus der Flasche
Radeberger Pils alkoholfrei                                                   

Schöfferhofer Weißbier                                           
hell l dunkel l kristall l alkoholfrei              

   
0,3 l
0,5 l
        

   
3,90 €
5,50 €

 

   
0,33 l

 
0,5 l

  

   
3,90 €

 
5,50 €

   



Spirituosen
Sambuca Molinari 
Linie Aquavit 2     
Usedom Aquavit „Wikinger Feuer”                           
Rostocker Doppelkümmel „Man un Fru”                     
Nordhäuser Doppelkorn                                           
Ramazzotti I Unicum I Jägermeister          

Zum Wohl!
4  cl

6,00 €
 

   

Schwechower Obstbrände                                      
Himbeere I Birne I Kirsche I Zwetschge

Carlos I2   
Remy Martin VSOP  

Bombay Sapphire Gin 

Baileys 

Absolut Vodka 

Tullamore Dew   
Chivas Regal 12 y.o.

8,50 €
14,00 €

 

 8,50 €
 

6,00 €
                         

7,50 €
 

8,50 €
     

 2 cl
3,50 €

 
   

 5,00 €
 

   

 10,00 €
 

   
4,50 €
8,00 €

 

4,50 €
 

3,50 €
                         

4,00 €
 

4,50 €
     

Heiße Getränke
Tasse Kaffee                                                                         
Milchkaffee                                                                             
Espresso                                                                              
Doppelter Espresso                                                                    
Cappuccino                                                                             
Latte Macchiato                                                                       
Heiße Schokolade                                                                    
Glas Tee                                                             

   
3,00 €
4,10 €
2,80 €
4,70 €
3,70 €
4,70 €
3,50 €
3,00 €

   



Sauvignon Blanc                                                                      
Wine of Origin Western Cape I trocken                                                 
Weingut Drostdy-Hof I Western Cape I Südafrika

Unsere offenen Weine
   

0,2 l
0,75 l

        

   
7,50 €

27,90 €
 

Weissweine

Chardonnay I.G.T.
trocken I Villa Santa Flavia 
Venezien I Italien 

   
0,2 l

1 l
        

   
7,50 €

36,00 €
 

Weißer Burgunder                                                                       
Deutscher Qualitätswein I trocken                                                        
Weingut Herbert Meßmer I Pfalz

   
0,2 l

0,75 l
        

   
8,90 €

33,60 €
 

Roséweine
DALIS Rose                                                                             
IGP. I trocken                                                                                      
Weingut Endrizzi I Trentino I Italien    

   
0,2 l

0,75 l
        

   
9,50 €

38,00 €
 

Domaine de Montrose Rosé                                                                     
trocken
Südfrankreich 

   
0,2 l

0,75 l
        

   
9,00 €

37,00 €
 

Rotweine
„Fundament“ HERO
Deutscher Qualitätswein I trocken   
Weingut Wageck I Pfalz
  

   
0,2 l

0,75 l
        

   
8,90 €

37,00 €
 

Zweigelt 
Qualitätswein I trocken
Weingut Topf I Österreich

   
0,2 l

1 l
        

   
7,50 €

36,00 €
 

Cabernet Sauvignon 
trocken I Villa Santa Flavia
Venetien I Italien

0,2 l
         

7,50 €
 
 



2022 Porcupine Ridge  
Sauvignon Blanc I trocken
Western Cape I Südafrika 

2021 La Miranda de Secastilla 
Granacha Blanca I trocken
D.O. Somontano I Spanien

2022 Sauvignon Blanc Reserva 
DO. Valle del Maipo  I trocken
Weingut Santa Ema I Chile      

2021 Private Selection Chardonnay   
Robert Mondavi I trocken
Kalifornien I USA

2022 Viognier  
trocken
Estate Range I Südafrika

2020 Cordillera Chardonnay Reserva Limari 
trocken
Valley I Miguel Torres I Chile

2022 Chenin Blanc
trocken
Cederberg I Südafrika

2021 Field Blend
trocken
Stellenbosch I Südafrika

Unsere Weinkollektion
0,75 l

        26,00 €
 
 
 

33,00 €
 
 
 

31,50 €
 

Weissweine

42,00 €
 
 
 

37,00 €
 
 
 

39,00 €
 
 
 

35,50 €
 
 
 

48,00 €
 



2021 Cabernet Sauvignon  
Wine of Origin Valley del Maipo I trocken
Weingut Santa Ema I Valley del Maipo I Chile

2019 Sangre de Toro 
Reserva Catalunya I trocken
Weingut Torres I Spanien
           
2018 Vinas del Vero Crianza
trocken
D.O.Somontano I Spanien

2021 Pinotage 
Wine of Origin Stellenbosch I trocken
Weingut Neethlingshof Estate I Stellenbosch I Südafrika

2021 Nero Oro Appassimento D.O.C.                                               
DOC. I trocken  
The Wine People I Sizilien I Italien

2020 Private Selection Cabernet Sauvignon
Robert Mondavi I trocken
Kalifornien I USA

2020 Shiraz  
Wine of Origin Swartland I trocken
Weingut Allesverloren I Südafrika

0,75 l
        

31,50 €
 
 
 

33,00 €
 
 
 

32,00 €
 
 
 

41,50 €
 
 
 

34,20 €
 
 
 

42,00 €
 
 
 

39,50 €
 

Rotweine

2022 Woodbridge White Zinfandel
Robert Mondavi I trocken
Kalifornien I USA

2021 Malbec Rose  
Tupungato I trocken 
Weingut Andeluna I Mendoza I Argentinien

Roséweine
36,00 €

 
 
 

39,50 €
 



2021 Gnarly Head Zinfandel
trocken
Kalifornien I USA

2021 Montes Alpha Syrah
trocken
Colchagua Valley I Montes I Chile

2016 Taron Reserva    
Denominacion de Origen Calificada Rioja I trocken
Bodegas Taron I Rioja I Spanien

2019 Gamla Sangiovese
trocken
Golanhöhen I Israel 

2021 Private Bin Pinot Noir
trocken
Marlborough I Neuseeland

0,75 l
        37,50 €

 
 
 

46,00 €
 
 
 

49,00 €
 
 
 

46,00 €
 
 
 

44,00 €
 

Argentinien

Frankreich

Südafrika Australien

Italien

Chile

Österreich

USA

Spanien

Die Herkunft unserer Weinauswahl!

Israel

Neuseeland



Chardonnay Brut
trocken
Weingut Schloss Affaltrach I Baden

Rosé Sekt „Jubiläumsedition“  
25 Jahre Balmer See I extra trocken
Weingut Schloss Affaltrach I Baden

Prickelnder Genuss
  4,90 €

 35,00 €
 
 

4,90 €
35,00 €

Sekt Edition „Balmer See“
0,1 l

0,75 l
 
 

0,1 l
0,75 l

Prosecco
Mionetto Prosecco
Doc Treviso Frizzante I trocken

Mionetto Prosecco Rosé
MO Sergio

0,1 l
 0,75 l

4,70 €
32,00 €

Champagner
Alfred Gratien Brut
Frankreich Champagne I trocken

0,75 l 95,00 €

Alkoholfrei
Drink & Drive  0,1 l

0,75 l
3,80 €

24,00 €

0,1 l
 0,75 l

4,90 €
35,00 €


