
MENU

Tatar wołowy, marynowany borowik, pikle 49,99 zł

PRZYSTAWKI

Ciemny żur z grzybami i wędzonym twarogiem    23,99 zł
Dark rye soup with mushrooms and smoked cottage cheese    
 

ZUPY

Krem z dyni i pieczonej cebuli, kozi ser, grzanka  24,99 zł
Pumpkin and baked onion cream, goat cheese, and toast 

Rosół z pieczonych mięs, lane kluski, knele drobiowe 21,99 zł
Broth of roasted meats, poured dumplings, chicken  meatballs

Beef tatare, marinated boletus, pickles

STARTERS

SOUPS

Restauracja czynna jest w godz. 12.00-22.30
Zamówienia przyjmujemy do godz. 22.00.
Przybliżony czas przygotowania potraw wynosi 45 min.

Podane ceny zawierają VAT.
Informacja o gramaturach i alergenach dostępna jest
u obsługi kelnerskiej.
Pobieramy opłatę za serwis w wysokości 10% wartości
zamówienia przy rezerwacji od 7 osób.

Openning hours: 12.00 am - 10.30 pm.
Please place your order before 10.00 pm. 

Meal preparation time is approximately 45 minutes.

All taxes included. 
Information about weights and allergens are

avalible. Please ask your waiter.
We charge a service fee of 10% of the value

orders when booking from 7 people.. 

Carpaccio z pieczonej dyni piżmowej i buraka, kozi ser, chipsy z topinambura 38,99 zł

Carpaccio of baked butternut squash and beetroot, goat cheese, Jerusalem artichoke chips    

Deska wędlin i serów, a w niej: rostbef wołowy dojrzewający, wędzona pierś z kaczki,
dojrzewająca polędwiczka wieprzowa, wędzona słonina, ser bursztyn, ser lazur, ser twaróg
roztoczański, kiszonki 39,99 zł
A board of cold cuts and cheeses with: ripening roast beef, smoked duck breast, ripening pork 
tenderloin, smoked lard, amber cheese, azure cheese, local cottage cheese, silage     

Krewetki w sosie beuree blanc, grzanka ziołowa 40,99 zł
Shrimps in beuree blanc sauce, herbal toast    



Pasta tagliatelle z grillowanym kurczakiem i borowikami  

DESERY
DESSERTS

40,99 zł
Tagliatelle paste with grilled chicken and porcini mushrooms 

34,99 złSernik pistacjowy, konfitura z gruszki z anyżem   
Pistachio cheesecake, pear jam with anise           
 

Black tagliatelle pasta with shrimps and mussels meat in beurre blanc sauce  
Pasta czarne tagliatelle z krewetkami i mięsem z muli w sosie beurre blanc     

40,99 zł

Pork chop in crumble with bear's garlic, fried potatoes with roasted vegetables, Korean pickled 
beetroot salad

   

Kotlet wieprzowy w kruszonce z czosnkiem niedźwiedzim, ziemniaki z patelni z pieczonymi 
warzywami, sałatka z buraczków marynowanych po koreańsku     48,99 zł

Sałatka z dojrzewającą kaczką, grillowanym oscypkiem i sosem miodowo-musztardowym     38,99 zł
Salad with ripening duck, grilled sheep cheese and honey-mustard sauce   

Burger z szarpaną wieprzowiną, grillowane warzywa, ser cheddar, frytki, sałatka z ogórka       

80,99 zł

Pulled pork burger, grilled vegetables, cheddar cheese, homemade fries and cucumber salad 

Salad bowl: quinoa, grilled beeef , picled radish, broccoli, picled carrot, lettuce, pepper, 
cucumber, honey mustard sauce, roasted sunflower seeds

   

Sałatka bowl, a w niej: komosa ryżowa, grillowana wołowina, piklowana rzodkiewka, 
brokuł, piklowana marchewka, sałata, papryka, ogórek, sos miodowo-musztardowy, 
prażony słonecznik     39,99 zł

28,99 zł

Jabłecznik, lody z pieczonej dyni, sos angielski
Apple pie, baked pumpkin ice cream, English sauce          
 
Fondant czekoladowy z chili i kardamonem, lody z pieczonej dyni   
Chocolate fondant with chili and cardamom, baked pumpkin ice cream           
 

27,99 zł

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

Pierś z kaczki po zamojsku, kluseczki półfrancuskie, lasagne z buraka, sos śliwkowy,
puree z zielonego groszku 62,99 zł
Zamość duck breast, semi-french noodles, beetroot lasagne, plum sauce, green pea puree     

Pierogi z gęsiną, duszone borowiki z żurawiną   46,99 zł
Goose dumplings, stewed porcini mushrooms with cranberries

Filet z kurczaka z kostką faszerowany duszonymi kurkami i ziołowym masłem
pieczony w panco, sałatka ziemniaczana z warzywami i burakiem    47,99 zł
Chicken  fillet with cubes stuffed with stewed chanterelles and herb butter, roasted in panco,
potato salad with vegetables and beetroot   

Ribay steak w kruszonce z prażonej cebuli i ziół, sos z whiskey, pieczone wegesy 
z warzyw i batatów, grillowana kukurydza   
Ribay steak in roasted onion and herb crumble, whiskey sauce, baked veges of vegetables 
and sweet potatoes, grilled corn 

43,99 zł

Stek z halibuta, sałatka ziemniaczana z dynią i brokułem, sos cytrynowy     
Halibut steak, potato salad with pumpkin and broccoli, lemon sauce   

62,99 zł

Mix sałat z grillowanym kurczakiem, chipsami z boczku, piklowana rzodkiewka     

43,99 zł

Salad mix with grilled chicken, bacon chips, and pickled radish 
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