
wesele!
zorganizuj wyjątkowe
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Wesele to wyjątkowy czas zarówno dla Pary Młodej jak i dla całej rodziny i przyjaciół.
Z związku z tym przygotowaliśmy dla Państwa ofertę, która ma przede wszystkim sprawić, że

ten wyjątkowy dzień zostanie zapamiętany na długo…



W ramach każdej naszej oferty weselnej zawiera się:

Klimatyzowana sala na ok 110 osób
• Obsługa kelnerska
• Bezpłatny parking
• Degustacja menu dla Pary Młodej
• Napoje bez ograniczeń (kawa, herbata, woda)
• Pokój dla Młodej Pary w dniu wesela
• Opieka Wedding Planner’a i koordynację w dniu
 wesela

Dodatkowo oferujemy:

• Wyjątkowe ceny pokoi dla Gości weselnych 90 zł/os
• Atrakcyjne ceny alkoholi
• Strefa SPA(jacuzzi, sauna)
• Organizacja ślubu cywilnego w plenerze – 1 500 zł
• Organizacja stołu wiejskiego 30 zł/os
• Open bar 130 zł/os 
(wódka, wino, piwo, gin, whiskey, rum)
• Open bar dla pakietu all-inclusive 90 zł/os 
(piwo, gin, whiskey, rum)
• Beczka piwa 30l- 600 zł
• Stoły okrągłe z białymi obrusami - 15 zł/os
• Śniadania w formie bufetu 40 zł/os
• Wedding Planner – Kompleksowa organizacja ślubu i wesela w promocyjnej cenie 3000 zł!

PROMOCJE:

• Wesela w tygodniu oraz od listopada do kwietnia z rabatami

Oferta
WESELNA





Powitanie chlebem i solą + lampka wina musującego

ZUPA (1 do wyboru)
Aromatyczny rosół podany z lanymi kluseczkami
Krem z brokułów z ziołową grzanką
Toskański krem z pomidorów z ciecierzycą

DANIA GŁÓWNE (3 rodzaje do wyboru)
Tradycyjny kotlet schabowy smażony na smalcu
Wieprzowa roladka w sosie ciemnym
Eskalopki z kurczaka
Kieszeń drobiowa wypchana szpinakiem 
z sosem serowym
Polędwiczki wieprzowe w sosie z leśnych grzybów
Pstrąg pieczony

DODATKI
Ziemniaki z koperkiem
Kluski śląskie
Ryż z kolorowymi warzywami
SURÓWKI
Krucha sałata z zielonym sosem winegret
Surówka z buraczków
Surówka z białej kapusty
Bukiet grillowanych warzyw sezonowych

PRZYSTAWKI SERWOWANE PO OBIEDZIE W BUFECIE 
( 8 do wyboru)
Pasztet naszej własnej receptury z żurawiną
Mięsa wędzone w domowej wędzarni
Mięsa pieczone marynowane w ziołach
Rolada z boczku po staropolsku
Galaretka wieprzowa
Galaretka drobiowa z warzywami
Sałatka z selera naciowego z serem pleśniowym
Sałatka capresse
Sałatka grecka
Sałatka nicejska
Sałatka brokułowa z szynką
Sałatka ogrodowa z grillowanym kurczakiem
Tradycyjna sałatka z warzyw korzeniowych z
majonezem
śledź w oleju z cebulą
śledź po kaszubsku
Jaja faszerowane pastami

DANIA CIEPŁE (3 do wyboru)
Barszcz z kruchym krokietem
Pikantna węgierska zupa gulaszowa
Bigos staropolski
Boeuf strogonow
Szaszłyk marynowany w ostrych przyprawach
Zupa cebulowa z grzanką i serem

MENU WESELNE
TRADYCYJNE 249 ZŁ/OS



MENU WESELNE
NOWOCZESNE 289 ZŁ/OS



Powitanie chlebem i solą + lampka wina musującego

PRZYSTAWKA
Schab długo dojrzewający na kruchej sałacie z sosem
balsamico
Grzanka z łososiem marynowanym i burakiem
Pasztet z sosem cumberland

ZUPA (1 do wyboru)
Francuska zupa cebulowa z grzanką i serem
pleśniowym
Aromatyczny rosół z kluskami lanymi
Krem z białych warzyw z kurczakiem

DANIA GŁÓWNE (4 rodzaje do wyboru) + wino do obiadu
(125 ml na osobę)
Polędwiczki w aksamitnym sosie serowym
Zraz staropolski z boczkiem, cebulą i kiszonym ogórkiem
w ciemnym sosie
Żeberka pieczone w BBQ
Tradycyjny schab w złocistej panierce
Kacze udko Konit z sosem żurawinowym
Panierowany w sezamie filet z kurczaka nadziany
szpinakiem i serem pleśniowym
Sakiewki schabowe z leśnymi grzybami
Pieczony łosoś z kaparami i kolorowym pieprzem

DODATKI
Ziemniaki z koperkiem, kluski śląskie, pieczone
ziemniaczki , ryż z kolorowymi warzywami
SURÓWKI (3 do wyboru)
Surówka z buraczków czerwonych ,
Surówka z pory,
Surówka colesław z czerwonej kapusty ,
Surówka z białej kapusty ,
Surówka z marchewki z żurawiną i brzoskwinią




PRZYSTAWKI SERWOWANE PO OBIEDZIE W BUFECIE ( 8 do
wyboru)
Domowy pasztet pieczony,
Deska mięs pieczonych i wędliny z okolicznej wędzarni
Tymbaliki z kurczaka
Polędwiczki wieprzowe w galarecie
Tortilla z wędzonym łososiem i rukolą
Tortilla z szynką parmeńską , serkiem macarpone i pesto
bazyliowe
Terrina z kurczaka z pistacjami
Gravlax z łososia
Śledzie w sosie śmietanowym z ogórkiem i jabłkiem
Śledzie w pomidorach
Jajka w sosie chrzanowym
Jajka faszerowane
Jajka z sosie tatarskim
Sałatka z brokułami i szynką
Sałatka grecka
Sałatka nicejska z przepiórczym jajem
Sałatka cezar
Sałatka z selera naciowego z orzechami i serem
pleśniowym

CIASTA DOMOWE
Sernik , Szarlotka , Placek miodowy z masa orzechową

OWOCE (5 rodzajów do wyboru w zależności od sezonu)

DANIA GORĄCE( 3 do wyboru)
Udziec wieprzowy z kaszą i kapustą zasmażną
Boeuf Strogoneff
Pikantny gulasz węgierski
Barszcz z chrupiącym krokietem
Ragout z kurczaka z warzywami



MENU WESELNE 
ALL-INCLUSIVE 289 ZŁ/OS

Powitanie chlebem i solą + lampka PROSECCO

PRZYSTAWKA (1 do wyboru)
Tatar z łososia
Carpaccio wołowe z kaparami
Koktajl z krewetek z awokado

ZUPA (1 do wyboru)
Krem z białych warzyw z oliwą truflową
Krem z cukinii z krewetkami
Francuska zupa z łososiem
Bulion z kaczki z lanymi kluskami

DANIA GŁÓWNE (4 rodzaje do wyboru)
Policzki wołowe w sosie z czerwonego wina
Filet z kaczki Konit
Pieczeń z dzika w sosie
Rozbef pieczony w niskiej temperaturze
Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym
Zrazy wołowe w sosie pieczeniowym
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem , suszonym
pomidorem i serem Feta
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i łososiem
Filet z łososia w sosie tymiankowym
Polędwiczki z dorsza w sosie ze świeżego ogórka
Marynowany, grillowany indyk

DODATKI (3 rodzaje do wyboru)
Ziemniaki puree, kluski śląskie, gnocchi, ziemniaki
pieczone , ryż z kolorowymi warzywami
SURÓWKI (3 rodzaje do wyboru)
Mix kruchych sałat z sosem winegret
Fasolka szparagowa
Surówka z czerwonej kapusty
Surówka z selera naciowego
Surówka z białej kapusty
Surówka z selera z orzechami

DESER (1 do wyboru)
Sałatka owocowa z Grenadiną
Ciastko czekoladowe z wiśniami

PRZYSTAWKI SERWOWANE PO OBIEDZIE
 W BUFECIE (8 do wyboru)
Różyczki z łososia na rukoli z sosem balsamicznym
Sałatka arbuzowa z pestkami dyni
Tatar z polędwicy wołowej
Pasztet z królika
Płatki pieczonego rozbefu z rukolą i suszonymi
pomidorami
Tymbaliki drobiowe
Deska serów gatunkowych
Wędliny z domowej wędzarni
Pieczone mięsa z chatney z owoców
Sałatka meksykańska
Śledzie w sosie z pomidorów i cebuli
Sałatka nicejska z przepiórczym jajkiem

DANIA GORĄCE (3 do wyboru)
Flaki cielęce z nutą wędzonego sera
Zupa gulaszowa Bogracz
Pieczona wieprzowina z grillowaną gruszką
Wołowina a’la Stogonow
Ragout z dzika

CIASTA DOMOWE
Sernik , Szarlotka , Placek miodowy z masa orzechową

ALKOHOL
Wódka Wyborowa bez ograniczeń
Wino czerwone i białe bez ograniczeń

TORT FIRMOWY
Śmietanowy z owocami sezonowymi



POPRAWINY W FORMIE GRILLA

"

ZESTAW II
120,00 zł / os

ZUPA:
1 rodzaj do wyboru:

Żurek z białej kiełbasy 
Grochówka z wędzonym boczkiem
Góralska Kwaśnica na żeberkach

DANIE GŁÓWNE:
3 rodzaje do wyboru:

Pieczone żeberka z grilla Golonka na
kapuście 
Karczek grillowany marynowany w
pikantnych przyprawach
Skrzydełka na ostro Wieprzowe
Szaszłyki
z warzywami
KiełbasaPRZEKĄSKI

Sałatka 

Półmisek świeżych warzyw

Smalec z ogórkiem kiszonym 

ZESTAW I
90,00 zł / os

ZUPA:
Barszcz do popicia

DANIE GŁÓWNE:
Kiełbaska 
Karkówka 
Szaszłyk drobiowy z warzywami
Kaszanka



DODATKI:
Pieczywo
Zimne sosy 

DODATKI:
Pieczywo
Opiekane ziemniaki
Placki ziemniaczane

Warzywa grillowane

Surówka wiosenna z sosem

winegret
Napoje gorące

 Napoje zimne

Zimne sosy 

PRZEKĄSKI:
Smalec z kiszonym ogórkiem
Sałatka 

Extra płatne dodatki:  
Beczka piwa BERNARD JASNY 30 L - 600 zł

(tzatziki, musztarda, sos czosnkowy,
ketchup)
Zimne napoje
(sok owocowy, woda z cytryną) 

(a’la grecka z kapusty pekińskiej z sosem
czosnkowym) 




(pomidory, ogórki, papryki i zielenie)

(z brokułami,
pomidorem i serem)
Pomidory 
(faszerowane sałatką
z tuńczyka)
Sałatka 
(Caprese)

(herbata z cytryną, kawa)

(sok owocowy, woda z cytryną)

(tzatziki, musztarda, 
sos czosnkowy, ketchup)

Uwagi: 
Danie serwowane są w formie bufetu szwedzkiego w wiacie grillowej. W razie niepogody możliwość
przeniesienia do restauracji (jeżeli będzie dostępna)
Czas trwania serwisu ok 3h



H o t e l  i  A p a r t a m e n t y  p o d  Ś n i e ż n i k i e m



B o l e s ł a w ó w  1 1 L
5 7 - 5 5 0  S t r o n i e  Ś l ą ś k i e

 
K o n t a k t :

7 4  8 1 4  2 9  1 0
7 4  3 0 6  7 0  0 5

a p a r t a m e n t y @  g e o t r a d e . p l
www.apartamentysnieznik.pl

www.facebook.com/apartamentysnieznik

https://apartamentysnieznik.pl/
https://apartamentysnieznik.pl/
https://www.facebook.com/apartamentysnieznik

