HOTEL | APARTAMENTY
POD SNIEZNIKIEM

Conference & Spa

zorganizuj wyjgtkowe
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RESTAURACJA

Mieszczgca ok 110 os6b UWAGA:

mozliwos¢ podzielenia na 3
sposoby, tworzqgc mate
klimatyczne powierzchnie dla

mniejszych wesel

Wyposazona m.in. w.,
klimatyzacje,
dodatkowe oswietlenie,
lub okrqgte stoty na

zyczenie

NOCLEGI

132 miejsca noclegowe w

16 w pokojach 2-osobowych w
hotelu 3 ***
19 apartamentach 4 i 6-cio

osobowych

SPA

Kameralna strefa SPA z
gabinetem  masozu, jocuzzi i
saufq fihskag



Wesele to wyjgtkowy czas zarébwno dla Pary Mtodej jak i dla catej rodziny i przyjaciot.
Z zwiqzku z tym przygotowaliSmy dla Panstwa oferte, ktdéra ma przede wszystkim sprawic, ze
ten wyjgtkowy dzien zostanie zapamigtany na dtugo..

W ramach kazdej naszej oferty weselnej zawiera sie:

Klimatyzowana sala na ok 110 oséb

+ Obstuga kelnerska

« Bezptatny parking

« Degustacja menu dla Pary Mtodej

- Napoje bez ograniczen (kawa, herbata, woda)

« Pokdj dla Mtodej Pary w dniu wesela

« Opieka Wedding Planner'a i koordynacje w dniu
wesela

Dodatkowo oferujemy:

- Wyjgtkowe ceny pokoi dla Gosci weselnych 90 zt/os
« Atrakcyjne ceny alkoholi

- Strefa SPA(jacuzzi, sauna)

« Organizacja Slubu cywilnego w plenerze — 1500 zt

- Organizacja stotu wiejskiego 30 zt/os

- Open bar 130 zt/os

(wodka, wino, piwo, gin, whiskey, rum)

« Open bar dla pakietu all-inclusive 90 zt/os

(piwo, gin, whiskey, rum)

« Beczka piwa 30I- 600 zt

- Stoty okragte z biatymi obrusami - 15 zt/os

« Sniadania w formie bufetu 40 zt/os

+ Wedding Planner — Kompleksowa organizacja Slubu i wesela w promocyjnej cenie 3000 zi!

PROMOCJE:

+ Wesela w tygodniu oraz od listopada do kwietnia z rabatami

AN N NN N NN N



MENU WESELNE
TRADYCYJNE 249 7t/0S

Powitanie chlebem i solg + lampka wina musujgcego

ZUPA (1 do wyboru)

Aromatyczny rosét podany z lanymi kluseczkami
Krem z brokutéw z ziotowq grzankg

Toskanski krem z pomidorow z ciecierzycq

DANIA GtOWNE (3 rodzaje do wyboru)
Tradycyjny kotlet schabowy smazony na smalcu
Wieprzowa roladka w sosie ciemnym

Eskalopki z kurczaka

Kieszeh drobiowa wypchana szpinakiem

Z sosem serowym

Poledwiczki wieprzowe w sosie z leSnych grzybow
Pstrqg pieczony

DODATKI

Ziemniaki z koperkiem

Kluski slgskie

Ryz z kolorowymi warzywami

SUROWKI

Krucha satata z zielonym sosem winegret
Surowka z buraczkow

Suréwka z biatej kapusty

Bukiet grillowanych warzyw sezonowych

PRZYSTAWKI SERWOWANE PO OBIEDZIE W BUFECIE
(.8 do wyboru)

Pasztet naszej wtasnej receptury z zurawing
Miesa wedzone w domowej wedzarni

Migsa pieczone marynowane w ziotach

Rolada z boczku po staropolsku

Galaretka wieprzowa

Galaretka drobiowa z warzywami

Satatka z selera naciowego z serem plesniowym
Satatka capresse

Satatka grecka

Satatka nicejska

Satatka brokutowa z szynkqg

Satatka ogrodowa z grillowanym kurczakiem
Tradycyjna satatka  z  warzyw  korzeniowych z
majonezem

§ledz w oleju z cebulg

§ledz po kaszubsku

Joja faszerowane pastami

DANIA CIEPLE (3 do wyboru)

Barszcz z kruchym krokietem

Pikantna wegierska zupa gulaszowa

Bigos staropolski

Boeuf strogonow

Szasztyk marynowany w ostrych przyprawach
Zupa cebulowa z grzankq i serem




MENU WESELNE

NOWOCZESNE 289 7t/0S

Powitanie chlebem i solg + lampka wina musujgcego

PRZYSTAWKA

Schab dtugo dojrzewajgcy na kruchej satacie z sosem
balsamico

Grzanka z tososiem marynowanym i burakiem

Pasztet z sosem cumberland

ZUPA (1 do wyboru)
Francuska zupa
plesniowym
Aromatyczny rosét z kluskami lanymi
Krem z biatych warzyw z kurczakiem

cebulowa z grzankg i serem

DANIA GtOWNE (4 rodzaje do wyboru) + wino do obiadu
(125 ml na osobe)

Poledwiczki w aksamitnym sosie serowym

Zraz staropolski z boczkiem, cebulqg i kiszonym ogorkiem
w ciemnym sosie

Zeberka pieczone w BBQ

Tradycyjny schab w ztocistej panierce

Kacze udko Konit z sosem zurawinowym

Panierowany w sezamie filet z kurczaoka nadziany
szpinakiem i serem ple$niowym

Sakiewki schabowe z leSnymi grzybami

Pieczony toso$ z kaparami i kolorowym pieprzem

DODATKI

Ziemniaki z  koperkiem, kluski  §lgskie,
ziemniaczki, ryz z kolorowymi warzywami
SUROWKI (3 do wyboru)

Suréwka z buraczké4w czerwonych,

Suréwka z pory,

Suréwka colestaw z czerwonej kapusty,
Suréwka z biatej kapusty,

Surébwka z marchewki z zurawing i brzoskwinig

pieczone

™\

PRZYSTAWKI SERWOWANE PO OBIEDZIE W BUFECIE (_8 do
wyboru)

Domowy pasztet pieczony,

Deska miegs pieczonych i wedliny z okolicznej wedzarni
Tymbaliki z kurczaka

Poledwiczki wieprzowe w galarecie

Tortilla z wedzonym tososiem i rukolq

Tortilla z szynkq parmenskq , serkiemn macarpone i pesto
bazyliowe

Terrina z kurczaka z pistacjami

Gravlax z tososia

Sledzie w sosie smietanowym z ogoérkiem i jabtkiem
Sledzie w pomidorach

Jajka w sosie chrzanowym

Jajka faszerowane

Jajka z sosie tatarskim

Satatka z brokutami i szynkq

Satatka grecka

Satatka nicejska z przepidrczym jajem

Satatka cezar

Satatka z selera naciowego z orzechami i serem
plesniowym

CIASTA DOMOWE
Sernik, Szarlotka , Placek miodowy z masa orzechowq

OWOCE (5 rodzajow do wyboru w zaleznosci od sezonu)

DANIA GORACE( 3 do wyboru)

Udziec wieprzowy z kaszq i kapustq zasmazng
Boeuf Strogoneff

Pikantny gulasz wegierski

Barszcz z chrupigeym krokietem

Ragout z kurczaka z warzywami




MENU WESELNE

ALL-INCLUSIVE 289 7t/0OS

Powitanie chlebem i solg + lampka PROSECCO

PRZYSTAWKA (1.do wyboru),
Tatar z tososia

Carpaccio wotowe z kaparami
Koktajl z krewetek z awokado

ZUPA (1 do wyboru)

Krem z biatych warzyw z oliwq truflowq
Krem z cukinii z krewetkami

Francuska zupa z tososiem

Bulion z kaczki z lanymi kluskami

DANIA GtOWNE (4 rodzaje do wyboru)

Policzki wotowe w sosie z czerwonego wind

Filet z kaczki Konit

Pieczen z dzika w sosie

Rozbef pieczony w niskiej temperaturze
Poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym
Zrazy wotowe w sosie pieczeniowym

Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem , suszonym
pomidorem i serem Feta

Roladka z kurczaka ze szpinakiem i tososiem
Filet z tososia w sosie tymiankowym

Poledwiczki z dorsza w sosie ze Swiezego ogorka
Marynowany, grillowany indyk

DODATKI (3 rodzaje do wyboru)

Ziemniaki puree, kluski Slgskie, gnocchi, ziemniaki
pieczone, ryz z kolorowymi warzywami

SUROWKI (3 rodzaje do wyboru)

Mix kruchych satat z sosem winegret

Fasolka szparagowa

Suréwka z czerwonej kapusty

Suréwka z selera naciowego

Suroéwka z biatej kapusty

Suréwka z selera z orzechami

DESER (1. do wyboru)
Satatka owocowa z Grenading
Ciastko czekoladowe z wisniami

PRZYSTAWKI SERWOWANE PO OBIEDZIE

W BUFECIE (8 do wyboru)

R6zyczki z tososia na rukoli z sosem balsamicznym
Satatka arbuzowa z pestkami dyni

Tatar z poledwicy wotowej

Pasztet z krolika

Ptatki pieczonego rozbefu z rukolq i suszonymi
pomidorami

Tymbaliki drobiowe

Deska seréw gatunkowych

Wedliny zdomowej wedzarni

Pieczone miegsa z chatney z owocow

Satatka meksykanska

Sledzie w sosie z pomidorow i cebuli

Satatka nicejska z przepidrczym jajkiem

DANIA GORACE (3 do wyboru)

Flaki cielece z nutq wedzonego sera

Zupa gulaszowa Bogracz

Pieczona wieprzowina z grillowanq gruszkq
Wotowina o’la Stogonow

Ragout z dzika

CIASTA DOMOWE
Sernik , Szarlotka , Placek miodowy z masa orzechowq

ALKOHOL
Woédka Wyborowa bez ograniczen
Wino czerwone i biate bez ograniczeh

TORT FIRMOWY
Smietanowy z owocami sezonowymi



POPRAWINY W FORMIE GRILLA

ZESTAW |
90,00 [ os

ZUPA:
Barszcz do popicia

DANIE GtOWNE:

Kietbaska

Karkdwka

Szasztyk drobiowy z warzywami
Kaszanka

DODATKI:
Pieczywo
Zimne sosy

(tzotziki, musztarda, sos czosnkowy,
ketchup)

Zimne napoje
(sok owocowy, woda z cytrynq)

PRZEKASKI
Satatka

(o'la grecka z kapusty pekinskiej z sosem
czosnkowym

Potmisek Swiezych warzyw
(pomidory, ogérki, papryki i zielenie)

Smalec z ogorkiem kiszonym

Extra ptatne dodatki:
Beczka piwa BERNARD JASNY 30 L - 600 zt

Uwagi:

ZESTAW I
120,00 zt [ os

ZUPA:
1 rodzaj do wyboru:

Zurek z biatej kietbasy
Grochowka z wedzonym boczkiem
Goralska Kwasénica na zeberkach

DANIE GtOWNE:
3 rodzaje do wyboru:

Pieczone zeberka z grilla Golonka na
kapuscie

Karczek grillowany marynowany w
pikantnych przyprawach

Skrzydetka na ostro Wieprzowe
Szasztyki

Z warzywami

Kietbasa

DODATKI:

Pieczywo

Opiekane ziemniaki

Placki ziemniaczane
Warzywa grillowane
Surdwka wiosenna z sosem
winegret

Napoje gorgce

(herbata z cytryng, kawa)
Napoje zZimne

(sok owocowy, woda z cytrynq)

imne SOSQ/
tzatziki, musZtarda,

sos czosnkowy, ketchup)

PRZEKASKI:

Smalec z kiszonym ogorkiem
Satatka

(z brokutami,

pomidorem i serem)

Pomidory

(faszerowane satatkg
z tuhczyka)

Satatka
(Caprese)

Danie serwowane sq w formie bufetu szwedzkiego w wiacie grillowej. W razie niepogody mozliwose
przeniesienia do restauracji (jezeli bedzie dostepna)

Czas trwania serwisu ok 3h



Hotel i Apartamenty pod Snieznikiem

Bolestawow 11L
57-550 Stronie SlgSkie

Kontakt:

74 814 29 10
74 306 70 05

apartamenty@ geotrade.pl


https://apartamentysnieznik.pl/
https://apartamentysnieznik.pl/
https://www.facebook.com/apartamentysnieznik

