
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

M E N U 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P R Z Y S T A W  KI  / A P P E T I  Z E R S   

 
Halibut konfitowany / piana z kopru włoskiego / sałata rzymska / jabłko / seler naciowy / migdały / rodzynki 

Halibut confit / fennel foam / gem salade / apple / celery / almonds / raisins 

 

Tatar wołowy / majonez z czosnku niedźwiedziego / kiszona rzodkiewka / piklowana gorczyca  

/ chips z ziemniaka / chrzan  

Beef tartare / wild garlic mayonnaise / pickled radish / mustard seeds / potato chips / horseradish  

 

Marynowany okoń /ailloli koperkowe / kompresowany ogórek / kalarepa z guacamole / śnieg z maślanki  

/ olej pietruszkowy    

Curred sea bass / dill ailloli / compressed cucumber / kohlrabi with guacamole / buttermilk snow/ parsley oil 

 

Pieczona skorzonera / purée z topinamburu z mlekiem kokosowym / wegański demi- glace / orzech laskowy 

 / gofr kawowy **   

Roasted salsify / Jerusalem artichoke purée with coconut milk / vegan demi- glace/ hazelnuts / coffee 

waffle 

Sałatka z pomidorów koktajlowych / maliny / pieczona papryka / ser owczy / kapary / bazylia * 

Cherry tomato salad / raspberries / roasted pepper / sheep cheese / capers / basil * 

 

 

69 PLN 

 

69 PLN 

 

 

67 PLN 

 

 

51 PLN 

 

 

48 PLN 
 

D A N I  A G Ł ÓW  NE / M AI  N C O U R S E  

Polędwica wołowa / pomme parisienne / purée z marchewki / pak choi / duszona szalotka / jus  

Beef tenderloin / pomme parisienne / carrot purée / pak choi / braised shallot / jus 

 

Biodrówka jagnięca / polenta truflowa / purée z korzenia pietruszki / boczniak / zielona cebulka / popcorn / jus   

Lamb / truffle polenta / parsley purée / oyster mushroom / green onion / popcorn / jus 

 
Pieczona dorada / purée wasabi / brocollini / sos velouté / migdały   
Roasted sea bream / wasabi purée / broccolini / velouté sauce / almonds 
 

Filet z kaczki / purée z pieczonego selera / fondant ziemniaczany / cykoria / czekolada  

/ jus z porzeczkami  

Duck fillet / roasted celeriac purée / potato fondant / chicory / chocolate / jus with black currant 

 

Portobello / jarmuż / komosa ryżowa/ baba ghanoush/ chips z cebuli **  

Portobello mushroom / kale / quinoa / baba ghanoush / onion chips ** 

 
  Gnocchi dyniowe ze szpinakiem / purée dyniowe / pieczona dynia / orzech laskowy / Grana Padano * 

  Pumpkin gnocchi with spinach / pumpkin purée / roasted pumpkin / hazelnuts / Grana Padano* 

 

    
   149 PLN 

 

   129 PLN 

 

    119 PLN 

 
  109 PLN 

 
 
   

68 PLN 

 

      54 PLN 

 

*danie wegetariańskie vegetarian dish | **danie wegańskie vegan dish | Lista alergenów dostępna na życzenie. List of allergens available on request. 

Ceny zawierają VAT i nie obejmują obsługi. Opłata serwisowa w wysokości 10% będzie doliczana do rachunku.  Prices include VAT. Service charge is not included, a 10% service chargé will be added to the bill.



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Z U P Y  / S O U P S   
 

Kapuśniak / wolno gotowane żebro wieprzowe / purée ziemniaczane / kapusta włoska  
Sauerkraut soup / slow- cooked pork ribs / mashed potatoes / savoy cabbage 

 

 
 

34 PLN 

Zupa krem z białych warzyw / zakwas żytni / tartaletka gruszka- pieczona pietruszka *  

Cream of white vegetable soup / sour rye starter / roasted parsley root and pear tartlet * 

31 PLN 

 

D E S E R Y  / D E S S E R T S   
 

Tarta jabłkowa / mus jogurtowy / sorbet malinowy  

Apple tart / yogurt mousse/ raspberry sorbet 

29 PLN 

 

Paris brest / krem z orzecha laskowego / palone masło / gruszka/ rumianek  

Paris brest / hazelnut cream / browned butter / pear / chamomile

 29 PLN 

 
 

Sernik mascarpone dyniowo- mandarynkowy / syrop klonowy / chlebek imbirowy / pestki dyni *        29 PLN 
  Pumpkin- tangerine mascarpone cheesecake / maple syrup / gingerbread / pumpkin seed*

 

Krem wiśniowy / czekolada/ kawa ** 

  Cherry cream / chocolate / coffee ** 

 

29 PLN 

 

M E N U  D L A  DZ I  E C I  / C H I  L D R E N '  S M E N U  
 

   Fish cake / pieczone ziemniaki / sałata rzymska  

   Fish cake / baked potatoes / gem salade 

 

   Klopsy z indyka / tagliatelle z sosem pomidorowym 

   Turkey meatballs / tagliatelle with tomato sauce 

 

   Rosół z indyka z makaronem  

   Turkey broth with noodles 

 

   Krem pomidorowy * 

   Cream of tomato * 

 32 PLN 

 
 

  32 PLN 

 
 

  16 PLN 

 
 

 16 PLN

   Lody czekoladowe  

   Chocolate ice cream 
 18 PLN 

*danie wegetariańskie vegetarian dish | **danie wegańskie vegan dish | Lista alergenów dostępna na życzenie. List of allergens available on request. 

Ceny zawierają VAT i nie obejmują obsługi. Opłata serwisowa w wysokości 10% będzie doliczana do rachunku.  Prices include VAT. Service charge is not included, a 10% service chargé will be added to the bill.



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 


