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Carta Gastro-Bar
Snack-Bar Menu
Menu du Snack-Bar



GRIGNOTAGE

Jambon Ibérique de Qualité “Bellota”(Nourriau Gland) ... 33,00€
Assortiment de Fromages et Leurs Contrastes® ... 25,00€
Croquettes de Jambon et Cheddar (6 Unités) ® 16,00€
Croquettes aux Champignons et aux Bolets (6 Unités) @ © @ ... 16,00€
Gyozas au Poulet et aux Légumes (6 Unités) ®eo .. 15,00€
Raviolis Japonais.

Gyozas aux Légumes de Saison (6 Unités) ®0 .. ... 15,00€
Raviolis Japonais.

Tartare de Thon Rouge, Avocat et Oignon Rouge @ © O ... 28,00€

Cubes de Thon Rouge Mariné dans la Sauce Soja et Geniévre, Avocat,
Oz'gnon Rouge et Sésame.

Assortiment Classique de Tapas "Palace” 57,00€
Bouchée de Morue Panée Sur Confiture de Tomates. @ @@

Saumon Fumé, Fromage Frais et (CEufs de Hareng Sur une Tartine de Pain Grillé. ©©@®
Mi-cuit de Canard Sur une Tartine de Pain Grillé aux Raisins Secs et Sauce Moutarde. 000
Filet de Veau et Oignon Caramélisé.

Jambon Ibérique et Tomate Sur une Tartine de Pain Grillé.

SALLADES

Salade de Tomates de Saison Assaisonnées avec Jambon Ibérique
NourriauGland 18,00€
Salade de Légumes de Saison . 16,00€
Salade “César” Style Alhambra Palaco o ®@@©@ 17,00€
Salade a la Roquette, Tomate Cerises, CoingetFeta @ ... . 17,00€

TAXE COMPRIS ' l




SOUPES ET CREMES

Gazpacho Andalou XXISiécle®® ... 12,00€
Soupe Froide Typiquement Andalouse a Base de Tomates, accompagnée
D oignons Aigre-doux et de Concombres en Osmose.

Consomméde Boeuf Clarifié © 14,00€
Consommé de Boeuf Clarifié, CEuf Basse Température et Truffe Fraiche de Saison.

Potage de Potiron, Coco, CunJ et Citron Vert 14,00€
e

Potage de Potiron avec des Notes de Coco, de Curry etde Citron Vert,

Accompagnée D'une Chips de Légumes.

Ceviche Traditionnel PéruvienauBar @ @ o 22.00€
Ceviche Clasique de Bar Péruvien avec Lait de Tigre, Mais Cancha et Mais.

PATES ET (EUFS

Tagliatelle Napolitana@© @ ... ... 19,00€
Tagliatelles a la Sauce Tomate et au Parmesan.

Tagliatelles a la Bolognaise 000 19,00€
Tagliatelles a la Sauce Ragoiit de Boeuf:

Panciotti a L'aubergine @ ©@ ... 20,00€

Pites Fraiches Farcies dﬂubergz’ne et de Fromage Scamorza, Sauce Tomate
et Fromage de Chévre Gratine.

QBULS CaSSCS O oo 22,00€
CEufs Basse Température, Pommes de Terre Frites, Jambon Ibérique et
Tranches de Foie Gras Frais.

SUGGESTIONS

Saumon Grillé @ 26,00 €
Filet de Saumon Grillé avec Légumes de Saison.

Bar Roti @ 35,00 €

Bar Sauvage Roti avec Légumes de Saison.

]Eipaule d'’Agneau de Lait ® @ 35,00 €
dpau[e dAgneau Désossée et Cuite a Basse Température avec une Réduction

e son_Jus, Crumble Andalou, Yaourt aux Agrumes et Frites.
Filet Mignon de Boeuf Grillé 37,00 €
Filet Mignon de Boeuf Grillé, accompagné de Frites, Légumes de Saison et
du Glagage de son Jus de Cuisson.

Caviar de Béluga Iranien (Huso Huso), 30 Grammes @ 125,00 €

Un Caviar Extraordinaire, des CEufs de 3 mm, avec une Texture Trés Crémeuse.

Saveur lodée Complexe et Longue Persistance en Bouche. ' l
TAXE COMPRIS




SANDWICHES ET HAMBURGERS

“Mollete” de Poulet Mariné @@ 19,00€
"Mollete” (Pain Blanc Typique) Grillé avec Poulet Mariné, Feuilles Tendyes,
Tomate, Oenuf Dur et Sauce Ceviche

Sandwich "Club" @ 20,00€
Pain Blanc Grillé, Jambon, Fromage, Bacon, Poulet, CEuf Dur, Tomate et Laitue.

“Mollete” Végétarien @ . 19,00€
“Mollete” (Pain Blanc Typique) avec Mousse a [Avocat, Pousses Tendres
et une Variété de Légumes de Saison.

Bagel de Saumon Fumé ee® 20,00€
Bagel avec Saumon Fumé, Mousse dAvocat, Feuilles, Tomate et Tartare de Fromage Frais.
“Pepito” de Filet Mignon Grillé® . ... 25,00€
Pain de Verre avec Filet Mignon de Boeuf Grillé.

Pain de Verre de Jambon Ibérique @ 25,00€
Pain de Verre de Jambon 1bérique Nourri au Gland avec de ['Huile d’Olive Extra Vierge.
Hamburger Gourmetc®® 22,00€
Hamburger de Beeuf Angus, Pousses Tendyres, Tomate, Oignon Caramélisé,

Cheddar et Foie Gras.

Hamburger de Poulet ® 20,00€
Hamburger de Poulet, Laitue, Tomate, Oignon Grillé, Fromage Cheddar et Mayo au Chipotle.

Nazari Hamburger Végétarien @ ... 20,00€
Hamburger de Lentilles, Aubergine, Pois Chiches avec une Touche de Pesto,
Roquette et Tomate.

L'EXPERIENCE DU CAVIAR - CHAMPAGNE

Caviar de Béluga Iranien (Huso Huso), 30 Grammes © &

Champagne Bruno Paillard Cuvée72 200,00 €

Caviar de Béluga Iranien (Huso Huso), 30 Grammes © &
Champagne Bruno Paillard Rosé Premiére Cuvé 215,00 €
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DESSERTS

Ocuf au Chocolat Blanc ® @ 10.00€
Trompe I'Oeil d'Oeuf, Chocolat Blanc avec un Ceeur de Mangue Sur Fond de Cannelle.

LaPoire Lemonera @ @ ... .. 10,00€
Hlusion de Poire Confite et Mouse au Caramel Toffe, Peau de Chocolat et
Vanille, Sur Terre d'Oreo.

Pomme Tombantde I'Arbre @@® . 10,00€
Trompe ['Oeil de Pomme Verte, Chutney de Pomme Acide, Glagage au
Chocolat Blanc, Béton de Réglisse.

Larmes du Sultan Boabdil de Grenade ® 10,00€
Couches Croquantes dAmande Caramélisée et de Framboise.

Patio Andalou ® @ 10,00€
Trompe ['Oeil d'un Pot de Chocolat au Lait, Intérieur Crémeux au Fromage
avec Savoiardi au Café, Marsala et Crumble au Cacao.

Tarte au Fromage © @ 10,00€
1arte au Fromage Frais et Sauce aux Fruits des Bois.

Tarte aux Carottes @ @ 10,00€
Gatean aux Carottes, Créme au Fromage et Sauce a la Vanille.

Tarta au Chocolat ® @ 10,00€
Génoise au Chocolat, Nappage an Chocolat, Compote d' Orange et Miroir aux Abricots.

Tarta “Nevada” @0 CO 10,00€
Meringue au Four, Créme de Marrons et Créme Anglaise.

Assortiment de Glaces @ (4] 10,00€
Au Choix: Vanille, Fraise, Chocolat, Pistache, Caramel, Nougat, Créme.

Sorbettes 10,00€
Au Choix: Fraise Balsamique et Basilic, Gin Tonic @ , Citron.

Fruits de Saison 10,00€
Assiette de Fruits de Saison Assortis.
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