
Carta



Jamón Ibérico de Bellota al Corte
Caviar Ecológico (Osetra) de Río Frío-Granada (15 gr)
Tabla de Quesos y sus Contrastes
Foie, Higos, Queso y Trufa  
Micuit de Pato, Higos Con�tados, Compota de Higo Negro, Queso Fresco y Trufa.
Tataki de Atún Rojo
Atún Rojo Macerado en Soja, Cítricos, Sésamo y Jengibre.
Ensalada Alhambra 
Tomate, Pepino, Brotes Tiernos, Dátiles, Nueces, Langostinos, Queso Feta y
Vinagreta de Pistacho.
Ensalada Palace 
Brotes Tiernos, Vegetales de Temporada, Lascas de Queso Parmesano Curado,
Daditos de Pollo Marinado “Ras El Hanout” y Vinagreta de Mostaza.
Ensalada Costa Tropical 
Láminas de Pulpo, Mango, Aguacate, Micro Brotes, y Vinagreta de Cítricos
Parrillada de Verduras de Temporada a la Brasa 
Verduras de Temporada Cocinadas a la Brasa con Crema de Pimiento Asado y Almendras.

 ENTRANTES Y ENSALADAS

Sopa de Cebolla en diferentes Texturas
Consomé de Buey Clari�cado 
Consomé de Buey Clari�cado, Huevo a Baja Temperatura y Trufa Fresca de Temporada.
Crema de Calabaza, Coco, Curry y Lima 
Crema de Calabaza con Toques de Coco, Curry, Lima y Acompañada de Chip de Verdura.
Crema de Bogavante 
Crema de Caldereta de Bogavante con Toques de Cacao y Regalíz.
Gazpacho Andaluz Siglo XXI
Gazpacho Andaluz con Esponja de Tomate, Agridulce de Cebolla y Pepino en Ósmosis.
Ajoblanco  
Ajoblanco con Piña Asada y Nieve de Almendra

CREMAS Y SOPAS

33,00€
55,00€
25,00€
29,00€

29,00€

19,00€

19,00€

21,00€

19,00€

14,00€
14,00€

14,00€

16,00€

12,00€

12,00€

Panciotti de Berenjena 
Pasta Fresca rellena de Berenjena Ahumada a la Encina y Scamorza, So�ito de Tomate
y Queso de Cabra Gratinado.
Pappardelle al Pesto 
Pappardelle al Pesto, Langostinos y Tomates Cherry Con�tados.
Tagliatelle Boloñesa 
Tagliatelle con Salsa de Ragú de Ternera.
Tagliatelle Napolitana 
Tagliatelle con Salsa de Tomate y Queso Parmesano.
Huevo, Sabayón y Trufa
Huevo a baja Temperatura, sobre Pan Brioche Caramelizado, Napado con Sabayón de Yemas y Trufa. 
Huevos Rotos, Jamón Ibérico y Foie Fresco 
Huevos a Baja Temperatura, Patatas Fritas, Jamón Ibérico y Lascas de Foie Fresco.

PASTAS Y HUEVOS

20,00€

21,00€

19,00€

19,00€

21,00€

22,00€



Salmón y la Espinaca 
Lomo de Salmón Parrilla con Salteado de Espinaca Baby y Tomatitos Con�tados.
Rodaballo y el Brócoli   
Lomo de Rodaballo Grillé y Brotes Tiernos de Brócoli Salteados.  
Lubina y la Huerta 
Lomo de Lubina Asada con su Piel Crujiente y Verduras de Temporada.
Lomo de Bacalao Gourmet    
Lomo de Bacalao Con�tado, Emulsión de Zanahoria a la Vainilla y Mini
Zanahoria Rustida.
Carabineros, Arroz al Curry Rojo y Flor de Alcachofa
Carabinero Con�tado en AOVE, Meloso de Arroz al Curry y Flor de Alcachofa.

PESCADOS

Solomillo de Ternera y Trufa 
Solomillo de Ternera Parrilla, Salsa Perigord, Trufa Fresca Laminada
y Verduras de Temporada.
Chateaubriand 
Chateaubriand a la Parrilla, Salsa Bearnesa, Verduras de Temporada
y Patatas Fritas (Para Dos Personas).
Paletilla de Cordero Lechal 
Paletilla Deshuesada y Cocinada a Baja Temperatura con Reducción de sus Jugos,
Crumble Andalusí, Yogurt Cítrico y Patatas Fritas.
Lomo de Ciervo 
Lomo de Ciervo Marinado en Oloroso y Trufa, Chalota, Manzana y Castañas. 
Steak Tartar 
Nuestro Clásico Steak Tartar Elaborado en Sala.
Pato Con�tado   
Muslo de Pato Con�tado, Reducción de Frambuesas, Rizo de Patata Salteada
al Aroma de Hierbabuena y Cebolleta.
Pollo de Corral a la Parrilla  
Muslo de Pollo de Corral Deshuesado en Marinada Moruna a la Parrilla
con Lingote de Maíz y Pistacho.

CARNES Y AVES

26,00€

29,00€

35,00€

32,00€

36,00€

37,00€

70,00€

35,00€

31,00€

35,00€

26,00€

26,00€

Suplemento de Pan por Persona 3.50€



Huevo de Chocolate Blanco
Trampantojo de Huevo, de Chocolate Blanco con Núcleo de Mango sobre Tierra de Canela.

La Pera Limonera 
Trampantojo de Pera Con�tada y Mouse de Caramelo To�e, Piel de Chocolate

y Vainilla, sobre Tierra de Oreo

Manzana Caída del Árbol 
Trampantojo de Manzana Verde, Chutney de Manzana Ácida, Glaseado de

Chocolate Blanco, Palito de Regalíz.

Lágrimas de Boabdil 
Crujientes Capas de Almendra Caramelizada y Frambuesa.

Patio Andaluz
Trampantojo de Maceta de Chocolate con Leche, Interior Cremoso de Queso con

Savoiardi Calado de Café, Marsala y Crumble de Cacao. 

Tarta de Queso
Tarta Horneada de Queso Fresco y Salsa de Frutos del Bosque.

Tarta de Zanahoria
Bizcocho de Zanahoria, Crema de Queso y Salsa de Vainilla.

Tarta de Chocolate 
Bizcocho de Chocolate, Mouse de Cobertura, Compota de Naranja y Espejo de Albaricoque.

Tarta Nevada 
Merengue Horneado, Nata, Crema de Castaña y Salsa Inglesa.

Helados Variados
Vainilla, Fresa, Chocolate, Pistacho, Dulce de Leche, Turrón, Nata.

Sorbetes
Fresa Balsámica y Albahaca, Limón,

Gin & Tonic

Fruta de Temporada
Fruta Variada de Temporada Cortada.

POSTRES

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€


